Ml  IHuhnerfleisch  Chop-Suey 

"  ~ 

CBic^sn  chop  siuy 

Ml  Sufi-stmns  Schweitufkirch 

Sweet  sourpoT £ 

3«o 

»£?  '-Kindfldsch  mit  Zwiehdn 
'Beef  with  onions 

3, 80 

M4-  SchweimfUisch  nach  Szechwm-Pirt 

^wkjSz-uhwn  style 

^8>o 

O1) 

MS  ‘Enten  mit  Strumas 

Hut-iwith  pineapple 

4->Zo 

M6  Suf-saurc  TUischlfoJSchtn 

Sweet  sour  meat  Balls 

3, 60 

M7°  Muhnerfteisch  rwch Szechuan-ftrt 

CBicfcen  Sz&chugn  sty[& 

3?50 

‘Ms  *  ■ajmCfUisch  noth  Szechuan- J4n 

IBtsf Szedimn  sty  Be, 

80 

MS  SchweinefCeisch  Chop-Suey 
tPorBcJiop  suey 

3p° 

E  igfit  treasures 


Witch  Tofu. 

3?° 

Ml?. 

3?° 

Ml3 

3, 80 

Mu 

Suf-saure  fEnte 

Sweet  sour  du-cp 

AS0 

Ml! 

Kippchen  mit pifyntcm  Saint 
%j6s  with  spicy  salad 

3, 60 

Ml  6 

2  TrOhlysroCCen  mi,  pattern  Salat 

Z  egg  rolls  with  spicy  salad 

3p° 

S^dBe  Mentis  wertCen  mit  Taap 

M menus  are  W tmeC^U  sewiert 

B \lt  f-  Or,  t  \ BP  M‘^rtsteue,J 

'  i#^te72  ReiS  +  E, 


80 


Menii  Spezial 


Meeresfriichte  (Riesengarnelen  ohne  Schale) 

(dazu  eine  Schale  Reis) 


80. 

80a, 

81. 

82. 

83. 

84. 

85. 

86. 

87. 
87a. 

88. 


Gebackenes  Rotbarschfilel  mil  gelber  CurrysoGe,  Basilikum, 
Zwiebeln,  Bambus,  Karotten  in  KokosnuGmilch  u.  Salal  (scharf)  8,20 
Gebackenes  RotbarschHIel  mit  roter  CurrysoGe,  Tomalen,  Ananas, 
Karollen  und  Zwiebeln  in  KokosnuGmilch  und  Salal  (scharf) ...  8,20 

Gebackenes  Rolbarschfilet  mil  suG-saurer  SoGe  und  Salal . 8,20 

Gebralener  Tintenfisch  mil  Bambus,  Karollen,  Champignons, 
Lauch,  Zwiebeln  u.  Hoisin-SoGe  (leichl  scharf  nach  Thai-Art)  8,90 
Gebralener  Tinlenfisch  mil  Zwiebeln,  Karotten,  Bambus, 

Paprika,  Koriander  und  Thai  Krauter  (scharf  nach  Thai-Art)  ...8,90 


Gebr.  Tinlenfisch  mil  Bambus,  Karollen, 

Zwiebeln  und  Tongku  Pilzen . 8,90 

Gebralener  Tinlenfisch  mil  verschiedenem  Gemrise . 8,90 

Gebratene  Riesengarnelen  mil  Tongku  Pilzen,  Bambus, 

Karollen  und  Zwiebeln . 16,50 


Gebratene  Riesengarnelen  mit  Bambus,  Karotten,  Champignons, 
Lauch,  Zwiebeln  u.  Hoisin-SoGe  (leicht  scharf  nach  Thai-Art)  16,50 
Gebratene  Riesengarnelen  mil  Zwiebeln,  Karotten,  Bambus, 
Paprika,  Koriander  und  Thai  Krauter  (scharf  nach  Thai-Art)  16,50 
Gebratene  Riesengarnelen  mit  verschiedenem  Gemuse . 16,50 


Spezial  ASIA-Feuerplatte  (dazu  eine  Schale  Reis) 

90.  Gebratene  Riesengarnelen,  Tintenfisch  mit  Zwiebeln,  Tongku- 
Pilzen,  Bambus,  Lauch,  Paprika,  Karollen  mit  Sacha-SoGe.  18,00 

90a.  Gebackene  Riesengarnelen  mil  sriG-saurer  SoGe . 19,00 

91 .  Gebratene  Ente  mit  Zwiebeln  (nach  Vietnam-Art) . .  12,90 

91a.  Gebr.  Rindfleisch  mit  Zwiebeln,  Lauch,  Karotten  u.  Sellerie .  11,90 

92.  Gebratenes  Huhnerbrustfilel  mit  Blatlerzitronen,  .  U[i 

Xa,  Zwiebeln  (scharf  (nach  Vietnam-Art)) . 11,90 

93.  Gebr.  Schweinefieisch  mit  Zwiebeln,  Karotten  und  Bambus  11,90 

94.  Gebr.  Schweine-,  Hiihner-,  Rindfleisch 

mit  Zwiebeln,  Karotten,  Bambus . 12,90 

94a.  Gebratenes  Schweine-,  Hiihner-,  Rindfleisch,  Riesengarnelen 
mit  Zwiebeln,  Karotten,  Bambus,  Paprika,  Koriander 
und  Thai  Krauter  (scharf  nach  Thai-Art) . 18,00 


Vegetarische  Gerichte  (dazu  eine  Schale  Reis) 

Fiir  unsere  veqetarischen  Gaste 

Tofu  wird  sehr  oft  als  Zutat  in  der  vegetarischen  Kriche  verwendeL~~^ 
Tofu,  auch  als  Bohnenquark  bekannt,  isl  ein  besonders  hochwertiges 
pflanzliches  Nahrungsmittel  aus  gekochten  Sojabohnen. 

Es  ist  reich  an  leicht  verdaulichem  EiweiG  (ca.  1+-13g  pro  lOOg). 
Vitaminen  &  Mineralstoffen,  enthalt  aber  fast  kein  Cholesterin. 

95.  Gebr.  versch.  Gemuse  und  Glasnudeln  (nach  Vietnam-Art) .  7,90 

96.  Gebratenes  Tofu  mit  Gemuse . 7,90 

97.  Gebratenes  Tofu  mit  Zwiebeln,  Morcheln,  Bambus, 

Lauch,  Paprika  und  Karotten  (scharf  nach  Thai-Art) . 7,90 

98.  Gebratenes  Tofu  mit  gelbem  Curry  und  Gemuse  (scharf) . 7,90 

99.  Gebratenes  Tofu  mit  rolem  Curry  und  Gemuse  (scharf) . 7,90 


Curo 

M2.  Menu  Hong  Kong  (ab  2  Personen) . pro  Person  14,90 

1 .  Sauer-scharf-Suppe 

2.  Gebratenes  Hiihner-,  Schweine-,  Rindfleisch  mil  Zwiebeln, 

Karotten,  Bambus  &  Tongku  Pilzen  * 

3.  Knusprige  Ente 

4.  Zwei  Kugeln  Eis  mit  Sahne  <L-.&¥,a± 

M3.  Menu  Saigon  (ab  2  Personen) . pro  Person  15,90 

1. Huhnerfleisch-Suppe  mit  Champignons  und  Spargel 

2.  Gebr.  Hiihner-,  Xa  Xiu,  Rindfleisch  mit  Zwiebeln,  Tongku-Pilzen, 
Bambus,  Lauch,  Karotten,  Paprika  mit  Sacha-SoGe 

3.  Knusprige  Ente 

4.  Zwei  Kugeln  Eis  mit  Sahne 

M4.  Menii  Bangkok  (ab  2  Personen) . pro  Person  16,90 

1. Tom-Yam-Gai  Suppe 

2.  Gebr.  Hiihner-,  Schweine-,  Rindfleisch,  Riesengarnelen 
mit  Zwiebeln,  Karotten,  Bambus,  Paprika, 

Koriander  &  Thai  Krauter  (scharf  nach  Thai-Art) 

3.  Knusprige  Ente 

4.  Zwei  Kugeln  Eis  mit  Sahne 

M5.  Ta  Pin  Lu  (ab  2  Pers.)  (4  Stunden  vorbestellen) .  pro  Person  17,90 

1 .  Krabbenbrol 

2.  Feuertopf  aus  Garnelen,  Tintenfisch,  Rindfleisch,  Hrihnerbrustfilet 
und  verschiedenem  Gemuse.  Alle  Fleischteile  sind  in  Stricken 
Oder  in  drinnen  Scheiben  geschnitten  und  werden  mit  gut 
gewrirzter  Bouillon  zubereitet,  mit  Reisnudeln  (leicht  scharf). 

3.  Zwei  Kugeln  Eis  mit  Sahne 


c 


Kinderteller  &  Dessert  a  la  Karte  im  Restaurant 


Bei  alien  Hauptgerichten  stall  gckochtem  Reis  als  Beilage, 
gebralener  Reis,  gebratene  Nudeln  2,50  Euro  Zuschlag 

Wir  verwenden  in  unseren  Gerichlen  zum  Teil  auch  Geschmxksverstarker 


Asia-Restaurant,  Liniuss  Str.  7 


Suppen 

€uro 

la  GlasnudelSuppe  mil  Huhnerfleisch  (Vietnam  Art)  -  2.50 

1b.  Huhnertleisch-Suppe  mil  Champignons  und  Spargel . 2.50 

2.  Sauer-scharf-Suppe . 2,00 

3  Wanlan-Suppe 

(Teiglaschen  gefullt  mil  Hackfleisch) . . . 2,60 

4  Sam-Sien-Suppe 

(mil  Huhnerfleisch,  Xa-Xiu,  Krabben) . 2,60 

5.  Gemuse-Suppe  mil  Tofu  (vegelarisch) . > . 2,00 

6.  Krebsfleisch-Suppe . 2,60 

7.  Tom-Yarn-Gai 

(Huhnerfleisch,  Champignons,  Koriander,  Bambus, 

Zilronengras,  sauer-scharf  nach  Thai-Art)  . 2,60 

7a.  Tom-Yam-Gung 

(Riesengarnelen,  Champignons,  Koriander,  Bambus 
Zilronengras,  sauer-scharf  nach  Thai-Art) . 3,00 

Vorspeisen  iJjP) 

8  Gebackenes  Tolu  mil  suR-saurer  SoRe  . 2.90 

10.  ASIA-Fruhlmgsrollen  mil  vietnamesischer  SoRe  (2  Stuck) . 2.90 

11.  Krabbenbrol  (Kroepoek) . 2.00 

12  Gebackene  Wanlan  (8  Sluck)  mil  suR-saurer  SoRe . 3.00 

Salate  |jgijl§j 

15.  ASIA-Salal  (Huhnerbrustfilet,  Xa-Xiu,  Krabben) . 3,90 

16.  Huhnerbrustfilet-Salat . 3,50 

17.  Gemischler  Salal . 2,90 

18.  Tofu-Salat  (nach  Vietnam-Art)  aus  Kohlsalat,  Gurken 

mit  ErdnuR-SoRe  (scharf) . 3,50 

19.  Tomaten-Salat . 2,90 

Gebratener  Reis  ^ 

20.  Gebratener  Eierreis  mil  Schweinefleisch  und  Gemuse . 7,50 

2 1 .  Gebratener  Eierreis  mit  Huhnerbrustfilel  und  GemGse . 7,50 

22.  Gebratener  Eierreis  mit  Rindfleisch  und  Gemuse . 7,90 

23.  Gebratener  Eierreis  mit  Krabben  und  Gemuse . 7,90 

24.  Gebratener  Eierreis 

mit  Huhner-.  Rind-,  Schweinefleisch  und  Gemuse . 7,90 

25.  Gebratener  Eierreis  mil  Gemuse  und  gebackener  Ente . 1 0,90 

26.  Nasi-Goreng  Spezial 

(gebr.  Eierreis  mit  Huhnerfleisch,  Xa-Xiu,  Krabben  u.  Curry)  .8,50 

27.  Fastenspeise:  Gebratener  Eierreis  mit  Tofu  und  Gemuse . 7,50 

28.  Pho  Vietnam:  Reisnudel-Suppe  mit  Huhnerfleisch . 6,90 

Gebratene  Nudeln 

30.  Gebratene  Nudeln  mit  Schweinefleisch  und  Gemuse . 7,50 

31 .  Gebratene  Nudeln  mil  Huhnerbrustfilel  und  Gemuse . 7,50 

32.  Gebratene  Nudeln  mit  Rindfleisch  und  Gemuse . 7.90 

33.  Gebratene  Nudeln  mit  Krabben  und  Gemuse . 7,90 

34  Gebr.  Nudeln  mit  Huhner-,  Rind-.  Schweinefleisch  &  Gemuse ....  7,90 


€uro 

35.  Gebratene  Nudeln  mit  Gemuse  und  gebackener  Ente . . 1 0,90 

36.  Bami-Goreng  Spezial 

(gebr.  Nudeln  mit  Huhnerfleisch,  Xa-Xiu,  Krabben  u.  Curry)  ..8,50 
36a.  Knusprig  gebratene  Glasnudeln 

mit  Huhner-,  Rind-,  Schweinefleisch  und  Gemuse  . 8,50 

37.  Fastenspeise:  Gebratene  Nudeln  mit  Tofu  und  Gemuse . 7,50 

38.  Asia-Nudelsuppe-Topf 

mit  Huhnerfleisch  und  Gemuse . 6,90 

38a.  Asia-Nudelsuppe-Topf 

mit  Huhnerfleisch,  Krabben,  Xa  Xiu  und  Gemuse  (scharf) . 6,90 

39.  Gebratene  Reisnudeln  mit  Huhnerfleisch  und  Gemuse . 7,50 

39a.  Gebratene  Reisnudeln  mit  Gemuse  und  gebackener  Ente  ..  10,90 


Rindfleisch-Gerichte  (dazu  eine  Schale  Reis) 
43,  Gebratenes  Rindfleisch  (nach  Vietnam-Art)  mil  Sojakeimen, 


Karotten,  Lauch  und  Soja-SoRe  (leicht  scharf) . . 8,50 

44.  Gebratenes  Rindfleisch  mil  Tongku  Pilzen,  SjgOjfe 

Bambus,  Karotten  und  Zwiebeln . Sh~sS?'....8,50 

45.  Gebratenes  Rindfleisch  mit  verschiedenem  Gemuse . 8,50 

46.  Gebratenes  Rindfleisch  mit  Zwiebeln,  Morcheln,  Bambus, 

Lauch,  Paprika  und  Karotten  (scharf  nach  Thai-Art) . 8,90 

47.  Gebratenes  Rindfleisch  mit  Bambus.  Karotten, 

Champignons,  Lauch,  Zwiebeln  und  Hoisin-SoRe 

(leicht  scharf  nach  Thai-Art) . 8,90 

47a.  Gebratenes  Rindfleisch  mit  Zwiebeln,  Karotten,  Bambus, 


Paprika,  Koriander  und  Thai  Krauter  (scharf  nach  Thai-Art) .  8,90 
48.  Gebratenes  Rindfleisch  mit  gelbem  Curry,  Zwiebeln, 

Bambus,  Basilikum  und  Karotten  (scharf  nach  Thai-Art) . 8,90 

48a.  Gebratenes  Rindfleisch  mit  rotem  Curry,  Tomaten,  Ananas, 

Karotten  und  Zwiebeln  (scharf  nach  Thai-Art) . 8,90 

Schweinefleisch-Gerichte  (dazu  eine  Schale  Reis) 

50.  Geb.  Schweinefleisch  mit  gelber  CurrysoRe,  Basilikum,  Zwiebeln, 
Bambus  und  Karotten  in  KokosnuRmilch  und  Salat  (scharf) ....  8,20 

50a.  Gebackenes  Schweinefleisch  mit  roter  CurrysoRe, 

Tomaten,  Ananas,  Karotten  und  Zwiebeln 

in  KokosnuRmilch  und  Salat  (scharf) . 8,20 

51 .  Gebackenes  Schweinefleisch  mit  suR-saurer  SoRe  und  Salat .  8,20 

52.  Gebackenes  Schweinefleisch  (nach  Vietnam-Art) 

mit  ErdnuR-SoRe  und  Salal  (scharf) . 8,20 

53.  Gebratenes  Schweinefleisch  (nach  Vietnam-Art)  mit 
Sojakeimen,  Karotten  und  Lauch  in  Soja-SoRe  (leicht  scharf) .  8,00 

54.  Gebr.  Schweinefleisch  mit  Tongku-Pilzen, 

Bambus,  Karotten  &  Zwiebeln . 8,00 

55.  Gebratenes  Schweinefleisch  mit  verschiedenem  Gemuse . 8,00 

56.  Gebratenes  Schweinefleisch  mit  Zwiebeln,  Morcheln,  Bambus, 

Lauch,  Paprika  und  Karotten  (scharf  nach  Thai-Art) . 8,50 

57.  Gebr.  Schweinefleisch  mit  Bambus,  Karotten,  Champignons, 

Lauch,  Zwiebeln  u.  Hoisin-SoRe  (leicht  scharf  nach  Thai-Art)  8,50 

57a.  Gebratenes  Schweinefleisch  mit  Zwiebeln,  Karotten,  Bambus, 
Paprika,  Koriander  und  Thai  Krauter  (scharf  nach  Thai-Art) ...  8,50 


€uro 

58.  Gebratenes  Schweinefleisch  mit  gelbem  Curry,  Zwiebeln, 

Bambus,  Basilikum  und  Karotten  (scharf  nach  Thai-Art)  . 8,50 

58a.  Gebratenes  Schweinefleisch  mit  rotem  Curry,  Tomaten, 

Ananas,  Karotten  und  Zwiebeln  (scharf  nach  Thai-Art) . 8,50 

59.  Gebratenes  Schweinefleisch  mit  Champignons  und  Spargel . . .  8,00 


60. 

60a. 

61. 

62, 

63. 

64. 

65. 

66. 

67. 


67a. 


69. 

69a. 


70. 
70a. 

71. 

72. 

73. 

74. 

75. 

76. 

77. 


Huhnerfleisch-Gerichte  (dazu  eine  Schale  Reis) 
Gebackenes  Huhnerbrustfilel  mit  gelber  Curry-SoRe, 

Basilikum,  Zwiebeln,  Bambus,  Karotten 

in  KokosnuRmilch  und  Salat  (scharf) . 8,90 

Gebackenes  Huhnerbrustfilel  mit  roter  Curry-SoRe.  Tomaten, 
Zwiebeln,  Ananas,  Karotten  in  KokosnuRmilch  u.  Salat  (scharf)  8,90 
Gebackenes  Huhnerbrustfilet  mit  suR-saurer  SoRe  und  Salat ,  8,90 
Gebackenes  HGhnerbrustfilet  (nach  Vietnam-Art) 

mit  ErdnuR-SoRe  und  Salat  (scharf) . 8,90 

Gebratenes  Huhnerbrustfilet  (nach  Vietnam-Art)  mil 
Sojakeimen,  Karotten,  Lauch  und  Soja-SoRe  (leicht  scharf) ....  8,50 
Gebratenes  Huhnerbrustfilet  mit  Bambus,  Tongku  Pilzen, 

Karotten  und  Zwiebeln . 8,50 

Gebratenes  Huhnerbrustfilet  mit  verschiedenem  Gemuse  . 8,50 

Gebratenes  Huhnerbrustfilel  mit  Zwiebeln,  Bambus,  Mcrcheln, 

Lauch,  Paprika  und  Karotten  (scharf  nach  Thai-Art)  . 9,30 

Gebratenes  Huhnerbrustfilel  mit  Bambus, 

Karotten,  Champignons,  Lauch,  Zwiebeln  und  Hoisin-SoRe 

(leicht  scharf  nach  Thai-Art) . 9,30 

Gebratenes  Huhnerbrustfilet  mit  Zwiebeln,  Karotten,  Bambus. 
Paprika,  Koriander  und  Thai  Krauter  (scharf  nach  Thai-Art)  9,30 
Gebratenes  Huhnerbrustfilet  mit  gelbem  Curry,  Zwiebeln, 

Bambus,  Karotten  und  Basilikum  (scharf  nach  Thai-Art)  ,. ..  9,30 
Gebratenes  Huhnerbrustfilet  mil  rotem  Curry,  Tomaten, 

Ananas,  Karotten  und  Zwiebeln  (scharf  nach  Thai-Art) . 9,30 

Sat6-Huhnerbrustfilet-SpieRe  mit  ErdnuR-SoRe  und  Salat . 8,90 

Gebratenes  Huhnerbrustfilet  mit  Champignons  und  Spargel ...  8,50 

Entenfleisch-Gerichte  (dazu  eine  Schale  Reis) 
Gebackene  Ente  mit  gelber  CurrysoRe,  Basilikum,  Zwiebeln, 
Bambus  und  Karotten  in  KokosnuRmilch  und  Salat  (scharf) ..  10,90 
Gebackene  Ente  mit  roter  CurrysoRe,  Tomaten,  Ananas, 

Karotten  und  Zwiebeln  in  KokosnuRmilch  und  Salat  (scharf) .  10,90 

Gebackene  Ente  mit  suR-saurer  SoRe  und  Salat . ... . 10,90 

Gebackene  Ente  (nach  Vietnam-Art) 

mit  ErdnuR-SoRe  und  Salat  (scharf) . 5^. . 10,90 

Geb.  Ente  (nach  Vietnam-Art)  mit  gebr.  Sojakeimen 

und  Soja-SoRe  (leicht  scharf) . 11,50 

Gebackene  Ente  mit  gebr.  Tongku  Pilzen,  Bambus. 

Karotten  und  Zwiebeln . 11,50 

Gebackene  Ente  mit  gebratenem  verschiedenem  Gemuse  ...  11,50 
Gebackene  Ente  mit  gebratenen  Zwiebeln,  Morcheln,  Bambus, 

Lauch,  Paprika  und  Karotten  (scharf  nach  Thai-Art)  . 11,90 

Gebackene  Ente  mit  gebratenen  Zwiebeln,  Karotten,  Bambus, 
Paprika,  Koriander  &  Thai  Krauter  (scharf  nach  Thai-Art) ...  11 ,90 


Thailandische  Gerichte  (mu  Reis) 

Pa  -  Naeng  -  Nee  (scharf  mil  Curry  in  Kokosmilch) 

080.  Hfihnerfleisch  und  versch.  Gemuse.- . . . . . . .  5,30  € 

081.  Schweinefleisch  und  versch.  Gemuse. . . . . .  5,30  € 

082.  Rindfleisch  und  versch.  Gemuse.. . . . . .  5,30  € 

Gaeng  -  Waiin  -  Nue  ( scharf  mit  Curry  in  Kokosmilch,  sauer 
abgeschmeckt  mit  Thamarinden) 

083.  Huhnerfleisch  und  versch.  Gemuse................... . .  5,30  € 

084.  Schweinefletech  und  versch.  Gemuse. . . . . .  5,30  € 

085.  RindAeisch  und  versch.  GemOse..^ . . . .  5,30  € 

086.  Entenfleisch  und  versch.  Gemuse..... . . . . . .  6,39  € 


090.  Die  JademQnzen 


090.  Die  JademQnzen 

Hummericrabben  gebraten  mit  gemose  (leieht  scharf) .  7,00  € 

091.  Hummerkrabben  mit  Gemuse  in  tMi-SoSe  (scharf)...... . .  7,00  € 

092.  Tintenfisch  und  Hummericrabben  mit  Gemuse,  wenig  SoBe 

(Vietnam-Art)........ . . . . . . .  7,00  € 

093.  Meeresfmehte  mit  versch.  Gemuse  (in  Thai-SoSe,  scharf)-....  7,00  € 

094.  Meeresfmehte  mit  versch.  Gemuse  (Vietnam-Art)... . . . .  7,00  € 

095.  Tintenfisch  mit  versch.  Gemuse  (m  Thai-SoBe,  scharf)-...........  5,50  € 

096.  Tintenfisch  mit  versch.  Gemuse  (Vietnam-Art). . . .  5,50  € 

Getranke 

0,331  Cola',  FaisSa,  Sprite,  MezzoMix' . . .  1,06  € 

0,331  Wasser . . . . . . . .  1,00  € 

0,251  Sail  (Mango,  Gua,  Lychee,  Kokosnuss)  . . .  3,4G€ 

0,331  TsingTaoBier. . . . . . . . .  1,60  € 

0,331  Apfdsdtorfe.... . . . . .  1,®€ 

0,33!  Eistee . . . . . . . .  1J»€ 


Coffeinfoahig 


ASIA  WOK 

Asiatische  Speziaiitaten 
frisch  zubereitet 
gut,  schnell  und  preiswert 

Qffnungszeiten 

Montag  bis  Sarastag  von  11  Uhr  bis  21  Uhr 
Sonn-  und  Feiertag  Ruhetag 

Hardgasse  11  -  67547  Worms 
Tel:  06241-  3049909 


Alle  Gerichte  auch  zum  mitnehmen 


Auf  Ifaren  Besuch  freut  sicb  Familie  Duong 


Vorspeisen 

001.  Pekingsuppe . . . 

002.  Min!  FrOhlsngsroileo  (5  Slack) . . . . . . 

003.  Vietnam.  Frflhlingsiollen  (mil  Schweinefleisch  2  Stfick). 

*304.  Krabbenchips...... . . . . . . . . 

005.  Van  Tan  Sappe... . . . . . 


Reisgerichte  fgebratener  Reis  mil  Eicr  and  Gemflse) 

010.  Mil  Hfihnerfleiscb..' . . . . . . . . . 

01  1.  Mil  Schweinefleisch.. . . . . . . 

012.  Mil  Krabben.. . . . . . . 

013.  Mil  Krabben  md  Hiihnerfleisch . . . . . . . 

014.  Nasi  Gorersg  -mil  Krabben,  HShner-  and  Schweinefleisch. 


020.  Mil  HQhnerfleisch . . . . . . 

021.  Mil  Schweinefleisch...........; . . . . . . . 

022.  Mil  Krabben..... . . . . . . . . . . 

023.  Mil  Krabben  und  Hfihnerfieisch.. . . . . 

024.  Bami  Goreng  -mil  Krabben,  Hflhraer-  and  Schweinefleisch..... 

Rindfleisehgerichte  (mil  Reis) 

030.  Chop-Suey  mil  verach.  Gemdse . . 

031.  Ckferaten  Kong  Po  Art  (leicht  scharf)... 

032.  Gebraten  mil  Zwsebeln.... . . . . 

033.  Gebraten  mil]  Broccoli.. . . . . 

034.  Mil  versch.  Gemflse  in  Cunysauce....... 

035.  MIt  vessels.  Gem&se  md  Ziironengras  (wenig  SoBe,  leicht 

scharf)......,................... . . . . . . . . . . 

036.  Mil  vessel*.  Gerailsg  md  Tomatcn  nach  China-Art,  §©$e..... 

Fisch  eebacken  (mit  Rgjg) 

*1 00  Rschfilet  nut  Gcntfise. . . . . . 

101.  Fischfiiet  mil  siiB-sauer  Sauce,  fotusprig . 

1 02  Fischfiiet  mi!  Cony  and  GemBse.  leicht  scharf. . """.ZZ  - 


1,50  e 

1,50  € 
2,00  € 
1,38  € 
2,00  € 


3,80  6 

3.80  6 
4,20  € 
4,50  6 

4.80  € 


3,80  € 
3,806 
4,26  6 
4,50  € 
4,86  € 


4,50  e 
5,00  6 
4,50  6 
5,80  € 
5,00  € 

5,00  € 
4,59  € 


•4.50  6 
-4,50  6 
.4,50  6 


Huhnerfleischeerichte  licit  Reis! 

040.  Chop-Suey  srsit  vetsdi.  Gemflse... . . . . . .  4,50  € 

041 .  Gebraten  Kong  Po  Art  (leicht  scharf) . . . . . .  5,00  € 

SM2.  Cunysauce  mit  vsisch.  Gemflse . . . .  4,50  € 

043.  Bambussprossen,  Morcheto  «md  Champignons......... . .  4,50  € 

044.  Pismert  mit  sCBsauer  Sauce.... . . . . . . . .  4,50  € 

045.  Panics  mit  vexsch.  Genfine. . . . . . . .  4,50  € 

946.  Paniett  Kong  Po  Ait  (isichi  scharf) . . . . . .  5,00  € 

047.  Pamiert  mit  Cunysauce  and  vessels.  Geipfise,, . .  5,00  € 

048.  Mit  verseh.  Gemflse  und  Zitnmengras  (wenig  SoBe,  leicht 

scharf)........ . . . . . . . . .  4,506 

049.  Mit  vessels.  Gemflse  und  Tramten  mch  China-Ait,  SoBe........  4,50  6 

Schweinefleischeerichte  (mit  Reis) 

058.  Qhop-Suey  mit  veraeh.  Gemflse... . . . 4,50  € 

051.  Gebraten  Kong  Po  Art  (leicht  scharf).. . . . .  5,00  € 

852.  Getaskea  tail  sflBsauer  Sauce............................ . .  4,50'  € 

053.  Bambussprossen,  Morchein  and  Champignons.......... . .  4,50  € 

054.  Mit  Broccoli . . . . . .  5,00  € 

055.  Mil  vsisch.  Gemflse  and  Tomaten  nach  China-Art,  SoBe... .  4,50  € 

Entenfleischgerichte  (mit  Reis) 

660.  Gegrillt  mit  versch.  Gemfise............................ . .rSv—-  6,006 

061.  GegrilltKongPo  Art  {leicht  scharf)......... . . . .  6,50  € 

362.  Cunysauce  mit  veisck  Gemflse........... . . . . .  6,00  € 

063.  Gegrillt  mit  sOSsauer  Sauce . . . . . . . .  6,00  € 

064.  ASIA  WOK  mit  Krabben,  Huhn-  und  Rindfieisch,  Gemfise...  6,90  € 

Vegetarisch 

070.  Tofu  Chop-Suey  mil  versch.  Gemflse.. . .  4,80  € 

071.  T©fb  Kong  P©  Art  (leicht  sc harf)............... . .  5,00  € 

072.  Gebr&teoer  Reis  mit  Gemfise. . . . . . . . .  3 ,8©  € 

073.  Gebraten®  Nudeln  mil  Gemtee... . . . . . . . .  3*80  € 

074.  Tofa  ml  Curry  in  Kokosmilch.................. . . . . . .  5f00  € 

075.  Tofo  mit  Broccoli,  Mdlwn  und  Bambusspnxssen  in 

AustemsoSe....................................... .......................................  5,00  € 

076.  Tofu  mit  versch.  Gemflse  in  Ttei-ScsSe  (scharf)  j . .  5,00  € 


MITTAGSHEMUE 
(Hohtag  ms  Hems  van  12.30  Ukk  w  1S.0U  U„R  aueES  M  FeiertA(!ek) 


He, we  6, 


Tagessi 

Fruhlii 


DH 


Menus  6. 

DAILYSOUP  OR  SPRINGROLL 


GEBRATEKES  SCHMEINE” 
FLEISCH,  ZwiEBELN, 
Reis 


£**> 


Fri|dpork  with  oh i oh. 


MENUS  7 


lAGESSUPPE  ODER 
TRUHLINGSROLLE 


NES  SCHWEINE” 
,  Reis 
Art) 


tfl  iij  i 


Menue  7* 

Dailysoup  or  springroi 

Wkst R,CE- 


Menus  8. 


Henue  8. 


lAGESSUPPE  ODER 

Fruhlingsrolle 


Dailysoup  or  springroll 


SCHWE I NEFLE I SCH  HIT 
VERSCH s  GSMUSE,  REIS 


9.50 


Pork  with  different 
Vegetables, 

Rice 


Menue  9. 


Menue  9 


lAGESSUPPE  ODER 

Fruhlingsrolle 


Dailysoup  or  springroll 


SCHWEINEFLEISCH  GE~ 
3RATEN  HIT  HrDNUSSEN, 


if  $ 


SOTE-PORK  WITH  PEANUT" 
souce.  Rice, 


Menue  10, 


Menus  10, 


AGESSUPPE  ODER 
RUHLINGSR0LLE 


Spare-Ri 

HIT  SUB" 


BS-GEGRILLT 
SAUERER  SOSSE 


ie  is 


Dailysoup  or  springroll 
Grilled  Spare-”Ribs 

auss  SOUR  SOUCE. 

Rice. 


9.50 


MI  TTAGSMEPIUE 

(Montag  bis  Freitag  von  11.30  Uhr  bis  15.00  Uhr  auGer  an  Feiertagen) 


Menue  11. 

DM 

Menue  11. 

TAGESSUPPE  ODER 

Fruhlingsrolle 

GcBRATENE  EnTE  HIT 
Bahbus  und  Morcheln, 
Reis 

14.50 

Ba.JLYSQUP  OR  SPRINGROLL 

Fried  Duck  with  Bamboo 
*  Mushroom.,  Rice 

Menue  12. 

Menue  12. 

TaGESSUPPE  ODER 

Fruhlingsrolle 

Eier  Reis  gebraten 

MIT  HUHNERFLEISCH, 

Reis 

8.50 

4*2 jr/ftk. 

Dailysoup  ord  Springroll 

Eggrice  with  Chicken 

Rice 

| 

Menue  13. 

TaGESSUPPE  ODER 

Fruhlingsrolle 

Menue  13, 

Dailysoup  or  Springroll 

Schweinefleisch- 

XISCHEN  GEBACKEN 

MIT  SiiSS-SAUERES  SOSSE 

Reis 

8.00 

■4  *  iu 

Pork  Meatballs^  sweet 
souR/  Rice. 

Menue  14. 

TAGESSUPPE  ODER 
Fruhlingsrolle 

Menue  14. 

Dailysoup  or  Springroll 

Reis  Nudeln  hit 
Huhnerfleisch 

9.50 

Ricenoodles 

’  tagescpezial: 

Fur  1  Person: 

Tint an fis eh  gebraten, 
schnrf-gnuer.mit  Knoblauch 
und  Genii  sc  nach  Peking-Art. 
(ochorf)  DH  ioj50 

f  2 

Piir  1  Person: 

Gegrillter  Schiveinef leisch 
mit  Pikanter  PekingsoGe. 

(seharf )  DM  16.50 

T3 

Fur  1  Person: 

Of enf rische  Ente  ,1/2  Ente 

mit  knusprige  Haut  und 

So jo soft e.  OM  28,- 

T4 

Fur  1  Person: 

Huhnerf leisch  gebraten  mit 
Ananas  und  Bambussp rossen. 

ON  17,50 
t5 

Fur  2  Personen: 

Apertif-Pf laumemvein. 

Scharf-sauer  Suppe  oder 
Fruhlingsrolle. 

1/2  Kanton  Ente  gebocken 
mit  HoisinsoGe,  schorf. 

Gung  Bo  Kei 

Huhnerbrust  mit  Knoblauch, 

Chilli,  Gemiise  und  Cashew 
nusse, seharf . 

Krsbben  gebocken  mit.siiB- 
sauer  SoGe. 

Nachspeise:  Gebackene  Banane 
mit  Monig  und  Mandeln.  DM  50,- 

T6 

Fur  2  Personen: 

Gebackene  Wantan  mit  suB- 
sausr  SoSe.  1/2  Ofenfrische 
Ente  mit  SojasoGe  und  Soja- 
sprossen.  Hunmerkrabben 
suG-sauer  Kiihnerf leisch  mit 
Stropilzen  gebraten. 

Nachspeisa:  Gebackene  Banane 
mit  Honig  und  Mandeln.  DM  60,- 

T7 

Fur  2  Fersonens 
Scharf-sauer  Suppe  oder 
Friihlingsro  11c.  Kiihnerf  leisch 
gebraten  , scharf-sauer. 

Schweinef leisch  mit  Qemuse. 
Schiveinef  leisch  gegrillt  mit 
Pikanter  PekingsoGe. 

Nachspoise:  Gebackene  Banane 
mit  Honig  und  Mandeln. 0M45,- 


iteii 

■Tl 

For  1  person: 

Fried  Cuttle-Fish .hot-sour, 
with  Corlie  and  Vegetable 
at  Poking-Style, hot .  OM  1C,E 


T2 

For  1  person: 

Pork  grilled  with  spezial 
Peking  sauce,  hot.  DM  1E,5 


T3 

For  1  person: 

Ouck  fresh  out  of  stove 
1/2  duck  with  crisply  Skin 
and  soja  sauce.  DM  28,- 

T4 

For  1  person: 

Chicken  breast,  fried  with 
Pine-apple  and  Qambooshoots. 

DM  17, 
TS 

For  2  person: 

Apertif-Pf lunwine. 

Hot-sour  soup  or  Spring  roll. 
1/2  Canton  duck  backed  with 
Hoisin  sauce,  hot. 

Gung  So  Kei 

Chicken  breast  fried  with 
Garlic, chilli  .Cashew  nuts 
and  Vegetable, hot . 

Shrimps  backed  with  sweet- 
sour  sauce. 

Dessert:  Sacked  banana  with 
honey  and  Almonds. 

OM  50,- 
T6 

For  2  person: 

Wantan  backed  with  sweet-sour 
sauce.  1/2  duck  with  crisply 
skin  and  soja  sauce. 

Prawn  backed  with  sweet-sour 
sauce.  Chicken  breast  with 
Stroh  Mushrooms  fried. 

Oessert:  Backed  banana  with 
honey  and  Almonds.  DM  60, - 

T7 

For  2  person: 

Hot-sour  soup  or  Spring  roll. 
Chicken  breo s t , ho t-soUr , wi t h 
Vegetable  fried.  Pork  grilled 
with  Peking  sauce,  hot. 
Dessert:  Banana  with  honey 
aod  Almonds. 


OM  45.- 


CHEUNG  SH1HG 
ft  E  N  U  E 


Menue  E. 

Menue  E. 

fur  3  Personen:  DM 

SuPPE  ODER  FruHLINGS" 

ROLI.E 

Huhnerfleisch  hit  Tabasco 
Sosse, 

ScHWE  I NEFLE I SCH  CHOP  SUEY, 
Rinderfleisch  hit  Pilzen 
SUSS-SAUER 

Huhnerfleisch  hit  Soya- 
bohnen 

GEBACKENE  KRABBEN  -  69.00 

4  4r 

'S.  -f 

$  4itl 

14- 

for  3  People. 

soup  or  eggrqllchicxen 

with  Tabasco  sause. 

Pork  Chop  Suey 

Beef  with  curry  and  Musrooms 

SWEET  SOUR  PORK 

Chicken  wit  soja  Bonen 

Fried  shrimps 

Menue  F. 

Menue  F. 

FUR  4  PeRSONEN: 

SCHARFE  UHD  SAURE  SuPPE 

ODER  PRUHLINGSROLLE 

GEBRATENES  SCHWE INE" 
fleisch  Peking  Art 
(scharf) 

Huhnerfleisch  hit  Mor- 
CHELN  U,  BaHBUSSPROSSEN 
Rindfleisch  mit  Gehuse 
cnte  Canton  Art 

Gebackene  Banane  hit 

Honig  99.00 

4  ^  4. 

4  $  iti 

A  i"|  ik 

944-1 

for  i)  Persons 

Hot  and  sour  soup 

OR  EGGROLL 

FRIED  PORK  OF  PEKING  STYLE 
CHICKEN  WITH  MORELS 

AND  BAMBOOS SHOOTS 

BEEF  WITH  VEG I TABLES 

DUCK  OF  CANTON  STYLE. 

FRIED  BANANAS  WITH  HONEY 

CHINESE 

s  P  E  Z  I  A  L  1 

'  O'  T  F  M 

H  A  L 

HA  S  A  N  D  E  R  E  S 

Peking  Ente  fur  9  Personeh  DPI  119.00 

SPEZIAL  ZUBEREITET  FUR  SlE,  HIE  EINST  m 

KAISF.RLICHFN  Hof 

1)  Knusprige  Haut  der  Ente. 

SERVIERT  HIT  KRUPUK,  LaUCH 
UND  SPEZIALSOSSE. 

2)  Peking  Ente,  ausgelost  ik 

EIGENEN  SAFT  GESCHMORT, 

dazu  chinesische  Gehuse- 

PLATTE. 

i  m 

1)  Crunchy,  appetizing 

DUCK  SKIN  WITH  KRUPUK, 

Leaks  and  special  sauce 

2)  Peking  Duck,  peeled  in 
its  Gravy,  a  plate  of 

CHINESE  VEGITABLES. 

3)  zun  AbschluB  fine  kraftige 
Surpe  VON  DER  Ente. 

3)  A  nourishing  Duck  soup 

**)  Moccfi  ODER  Banane  gebacken 

MIT  HONIG  UND  HANDELN. 

4)  Mocca  or  Banana  fried 

WITH  HONEY  AND  ALMOND. 

SUPPEN 

Soupp 

1) 

Abalgnensuppe 

DM  6, 

so  &&& 

1) 

Abalone  soup 

2) 

Esersuppe 

3.70 

2) 

Egg  soup 

3) 

ChcP  Suey  Suppe 

3.70 

it  1* 

3) 

Chop  Suey  soup 

0 

TSA-Tsia  Suppe 

5.00 

4) 

Tsa  Tsia  Soup 

5) 

Spargel  Suppe  mit 
Huhnerfleisch 

5.00 

%%  ik& 

5) 

Aspasagas-Chicken- 

soup 

6) 

Wan  Tang  Suppe 

5.20 

*0-4 

6) 

Wos  Tans  Soup 

7) 

San  Sien  Suppe 

5.00 

xM-4 

7) 

San  Sien  Soup 

8) 

FleischkloBchen  Suppe 
mit  Glasnudeln 

5.00 

ifi 

8) 

Meatball soup  with 
glasnoodles. 

9) 

San  La  Tan  Suppe 

(SUB~SAUER,  SCHARF) 

5.00 

9) 

San  La  Tan  Soup 

IQ) 

Rinofleischsuppe 

CHINESISCHE  ART 

5.00 

4^4 

10) 

Beef  soup 

CHINESE  STYLE 

11) 

CURRYSUPPE  MIT  RlMD“ 
FLEISCH 

5.00 

&  <4  +  4 

11) 

j|jURRY  SOUP  WITH 

12) 

Spezialitat  des  Hauses 
Huhnerbrust-Glas- 

NUDELNSUPPE 

5.00 

i%vkfr»4 

12) 

House  speciality 

CHICKEN  SOUP  WITH 
GLAS  NOODLES. 

13) 

Haifischsuppe 

6.50 

13) 

Shark  fish  soup 

m$ 

Krappensuppe 

5.00 

*T- it-  4 

14) 

Shrimps  soup 

15) 

Hummer suppe 

6,50 

A.*f  4 

15) 

Lobster  soup 

VORSPEISEN  UND  SAL.ATE 

M 

it 

Apetites  «  Salads 

16) 

Sate  Ajam  DM 

6,00 

16) 

Sate  Ajam 

17) 

Fruhlingsrolle 

4.50 

17) 

Springrgll 

18) 

Wan  Tan  gebacken 

5.50 

*15  '$  4- 

18) 

Wo  Tan  gebacken 

19) 

Sqjasprgssen  Salat 

5.00 

19) 

SOJABEANSPROUTS 

SALAD 

20) 

Krupuk  (Krabbenbrot) 

4.50 

*T-Sf 

20) 

Krupuk  (shrimps 
crackers) 

21) 

Gem  1  softer  Salat 

5.50 

it  &  >y  a 

21) 

MIXED  SALAD 

22) 

Huhnchensalat 

6.50 

ik  M-  if  i 

22) 

Chicken  salad 

23) 

San sien  Salat 

7.50 

23) 

San  sien  salad 

24) 

Krabbensalat 

11,50 

yf  #  &  i> 

24) 

Shrimps  salad 

25) 

Hummersalat 

17,00 

k  *r-  >ft 

25) 

King  Prawn  Salad 

GEMUSEGERICHTE 

DM 

YE6ITARIAN  FOOD 

26) 

Bambussprossensala T 

8.00 

26) 

Bambooshoots  salad 

27) 

Mqrchelsalat 

8.00 

4-4  ft  i 

27) 

Morels  salad 

28) 

Chin  Lu  Han  Zai 

(VERSCH.  GEMUSE) 

12.00 

#1+4 

28) 

Chin  Lu  Han  Zai 
(dsff.  veg i tables) 

29) 

GEBRATENE  BAMUBS”  12.00 

SPROSSEN  MIT  MORCHELN 

UND  GlASNUDELN 

it  S44&4- 

,29) 

BAMBOOSHOOTS  WITH  MORELS 
AND  GLASKQGDLES 

30) 

Chin.  Champignon  mit 
Bambussprossen  und 
Broccolo 

15.00 

MfaHS 

30) 

CHINESE  MUSHROOMS  WITH 
BROCCOLO  AND  MUSHROOMS 

31) 

Glasnudeln  mit  Spar- 
gel  und  Bambusspros¬ 
sen 

16.00 

Jirf 

31) 

GLASNO0DLES  WITH 

Asparagus  and  bambqos- 

HOOTS 

S  P  E  Z  I 

A  L  I  T  «  T  D  E  S  H 

A  11 

S  E  S 

Sate  G 
SCHWEIi 


(MAR  IN  I ERIE S 
NEFLEISCH,  Gi 


33) 


Sate  (mariniertes 
Huhnerfleisch  (File' 

GEBRATEN  MIT  ErDNUS: 

Sate  (mariniertes 
Rinderfilet,  gebraten 

MIT  ERDNUSSEN 

CHIN6  Ka  Fook 

( SCHWE I NEFLE I SCH, 
HUHNERFLEISCH  MIT 
HORCHELN  UND  GlAS~ 
MUDELN,  ZuTATEN) 


16.50 

16.50 

16.50 

18.50 


it  ^  &■£ 
ft  ife 

4  A  ftf 
't&.ih 


32)  ^ATE^(PORK  WITH  PEANUT 


33)  Sate  (chicken  filet 

WITH  PEANUT  SAUCE) 

3-4)  Sate  (Beef  with  peanut 
Sauce) 

35)  Chins  Ka  Fook  (pork, 
chic: 


36) 

Fu  Jung  mit  Hummer- 

23.00 

A.  *T ■  t 'Mr 

36) 

Fu  Jung  with  prawns 

KRABBEN,  CHOP  SUEY 
( VERSCH IEDENE  GEMUSE) 

(different  vegitabl.es) 

37) 

Huhnerfleisch  Chop 
Suey 

15.50 

*%  1+4 

37) 

Chicken  Chop  Suey 

38) 

SCHWE INEFLEISCH 

Chop  Suey 

15.50 

38) 

Pork  chop  suey 

39) 

Rindfleisch  Chop  Suey 

15.50 

4  tf  4 

39) 

Beef  Chop  Suey 

A0) 

Ente  Chop  Suey 

17.50 

1%  <+4 

40) 

Duck  Chop  Suey 

41) 

Krabben  Chop  Suey 

17,50 

*T-  IT  1+4 

41) 

1 

1 

1 

1 

42) 

Hummerkrabben  Chop 
Suey 

22.50 

4  *f  1+4. 

42) 

Prawn  Chop  Suey 

GFFLUGELGERiCHTE:  ENTE 

57)  Ente,  gebacken 

SUSS-SAUER  MIT  ANANAS 


,9'50 


58) 

59) 

60) 


Ente  hit  Mandeln 

Ente  met  Champignons 

Ente  mit  chin.  Pilzen 
und  Bambussprossen 


19,50  -fr  i*  ffe 

19-50  Tl. 
19-50  f 


n 


Duck  dishes 

57)  Duck*  sweet  and  sour 
with  Pineapple 

58)  Duck  with  Almonds 

59)  Duck  with  Mushrooms 

60)  Duck  with  chin.  Mush¬ 
rooms  AND  MMB00SHOOTS 


61)  "CHEUNG  SUING'  Elite  20,00 

Ibis-  2  *  A 

SPROSSEN,  FtORCHELNj 
Ananas 


61)  "CHEUNG  SHI MG®  Duck 
Duck  fried  with  chin. 
Mushrooms,  Bambosshoots 

AND  MORELS,  PINEAPPLE 


62)  "LYCHEE-ENTE" 

Ente  gebacken  met 
Lyche,  chin.  Pilzen 
Bambussprqssen  und 
Morcheln 


62)  'LYCHE-BUCr 

Duck  with  Lyche 

CHIN.  HUCHROOMS 
BAMBOQSHOGTS  AND 

Morels 


63) 


®GUM6  BON  ENTE" 

Ente  gebraten  mit 

KLkmGpisRF) 


63)  "GUNG  BON  DUCK®  n 

Duck  fried  with  Peanut- 
sauce  . 


64) 


KAKT0N  ENTE  "SPEZIAL"  20.00 

Ente  mit  verschiede- 

NEM  GEMUSE,  KNUSPRIG- 
GEROSTET  IN  SOYA  x 
bOSSE  (MIT  KnOCHEN) 


"KANTGfS  ENTE®  SPECIAL 

fried  Duck  with  differ. 

KINDS  OF  YERGITABLES 
IN  SOJA  SAUCE. 

(with  Bones) 


65) 

Knusprige  Ente  ge. 

BACKEN  MIT  ErDNUSS“ 

sosse  (scharf) 

19.50 

ft  f  ft  ih 

65) 

66) 

Ente  mit  Bambus¬ 
sprossen  und  Morcheln 

19.50 

4-Tfrf  ft 

66) 

67) 

Ente  mit  Champignon 
und  Bambussprossen 
mit  Curry 

19.50 

67) 

fried  Duck  with  Peanut 
sauce  (hot) 


Duck  with  Morels, 

BAMBOO-SHOOTS 

Duck  with  Mischrooms- 

AND  BaBOOSHOOTS 
with  Curry 


SCHWE I KEFLE I SCHGER I CHTE 


PORK  DISHES 


DM  _ 


82)  Chow  San  Sien; 

SCHWE I NEFLE I SCH  UND 

Huhherfleisch  gebra- 

TEN  HIT  BaMBUSSPROS" 
SEN,  Glasnudeln^  Soj^ 
bohnen 


6'50  xu  an,  §2)  Chow  San  sien  Pork 
and  Chicken  fried 

*  *  A,,**  WITH  BaMBOOSKOOTS, 

Glashoodl.es  and 


83)  SCHWE I NEFLE I SCH  MIT 
MORCHELN,  SCHARFEM 

Gekuse  und  Bamjsus- 

SPROSSEN 

84)  “SPEZI ALITAT  DES 
PAUSES'  (CANTON  ART) 

SCHWE I NEFLE I CM  MIT 

Strohpilzen  und  Glas- 

NUDELN 


y#  Jn  ±  %,  83)  Pork  with  Morels, 

<sq  /r-'T  .  HOT  VEGETABLES  AN! 

TfJltS 


*-*  J#. 


8V  'OUR  HOUSE  SPECIALITY" 

Pork  with- glasnoodles 

STRAWMU^HROOMS 


NUDELGER I CHTE 

DM 

M 

KOOCLES  DISHES 

85) 

Nudeln  mit  HUhner- 

FLEISCH 

14.50 

85)  Noodles  with  Chicken 

86) 

Nudeln  hit  Schweine- 

FLEISCH 

14.50 

86)  Noodles  with  Pork 

87) 

Nudeln  Spezial 

(CHINESISCHE  Art) 

15.50 

X  -Sil  4  AS. 

87)  "Noodles  Special" 
Chinese  Style 

88) 

Nudeln  mit  Rind¬ 
fleisch 

15.50 

88)  Noodles  with  Beef 

89) 

Nudeln  mit  Krabben 

17.50 

n 

89)  Noodles  with  Shrimps 

90) 

Nudeln  mit  Hummer- 

KRABBEN 

23.00 

**[■#&. 

90)  Noodles  with  Prawn 

91) 

Reisnudeln  mit 
Huhnerfleisch 

15.50 

91)  Ricenoodles  with 
Chicken 

92) 

Reisnudeln  mit 

Schwe i nefle i sch 

15.50 

92)  Ricenoodles  with  Pork 

93) 

Reisnudeln  mit  Rind¬ 
fleisch 

15,50 

93)  Ricenoodles  with  Beef 

94) 

REisnubeln  mit 
Krabben 

17.50 

95) 

Reisnudeln  mit 
Hummerxrabben 

24.  QO 

963 

"San  Sien  Tan  Mien* 

15.00 

Nudelsuppe  hit  drei 

VERSCHIEDENEN 

Fleischsorten 

9l,)  |fPENOODLES  WITH 

•}§)  JiCENOOSLES  WITH 
PRAWNS 

-  -I  lsj  96)  "San  Sien  Tan  Mien' 
-*•  sc-jr  y®  Noodle  soup  with 

THREE  DIFFERENT  Kli 

of  Meat, 


RimEiscraicHii 


97)  Rindfleisch  mix 
Sqjasprossen 


98)  Rindfleisch  mit 
Paprika 


993  Rindfleisch  mit 
Spargel 


99)  Rindfleisch  hit 
Tomaten 


100)  Rindfleisch  hit 

Zw IEBELN 


» 

is.so 

17-50 

17.50 

16.50  p-  >f  4-  ^ 
16.50 


■BEEF  PISHES 


97)  Beef  with  Sojabean- 
SPROUfS. 

98)  Beef  with  Pepper 

99)  Beef  with  Asparagus 
99)  Beef  with  Tomaten 

1003  Beef  with  onions 

1013  Beef  with  Curry  and 
champignons 

102)  Beef  with  oyster 

ANDCKAMP I GNONS 


101)  Re, 


fess.^16'50  *■#*■> 


1023  Rindfleisch  mit 
Austernsosse  und 


1S.50 


■WiDFLEisnmtrHTF 


+  1)  M 


KEF  PISHES 


/83)  'Sujiyaki  (Rindfleisch  17,50  Sitil 
"IT  Glasnudeln,  Mor- 

. . -  *•  ##+ 


IUDELN,  i 

CHELH  UND  UAMBUSSPROS" 

sen) 


103)  Sujiyakz  (Beef  with 

GLASNOQDLES,  MORELS 
AND  BAMBQQSHQQTS 


IW  Rindfleisch  hit 

CHINFSISCHEN  PlLZEN 
UND  HaMBUSSPROSSEN 


)  Rindfleisch  gebra-  17.50 
ten  mit  Chilli,  Mor- 

CHELN  UND  BaMBIJS- 
SPROSSEN 


/Q6) 

/a?) 

IS  8) 


Rindfleisch  mit 
Broccoli 


Mm4  m>B^r^s££^ 

•  ***  105)&s&s 


17.50 


Rindfleisch  hit  17.50 
pORCHELN  UND  SCHARFEM 
Gemuse  ( Japan ische  Art 


-9  .UND  — .  ... 

(Japanische  Art) 

20.00 


*Spezialitat  des 
Hauses 

Rindfleisch  mit  Glas 
KUDELN  UND  StROHPIL" 
zen  (Canton  Art) 


$-$)  4  1%  ■  MS)  Beef  with  Broccoli 

$44>k 


107)  Beef  with  morels  and 

HOT  YEGITABLES 

(Japan i es  Style) 


108)  Our  Speciality* 

Beef  with  Glasnoodles 

AND  STRAW  MUSHROOMS 


J&)  'Cha  Pao  Au"  Rind-  18,50 


FLEISCH  GEBRATEN  MIT 

Knoblauch  Hois  Sin 
Sosse,  Erdhussen, 
Gemuse  (nach  Peking) 


/fO) 


109)  Cha  Pah  Au  fkiee 
Beef  kith  Garlic,  Hoi 
Sin  Sousse,  Peanuts, 

VEGITABLES  0>EXIIM 

Style) 


MPigWSJ-  110)  Beef  «t„  Garu c  and 

SOJABOHNEN  UND  KnOB“  BlACKBEANS 

LAUCH 


/ 


FlSCJjGERJXHIE  DH  -A'  &  FISH  PI  SHFS 


Ill) 

Fisch  mit  Tomaten  ■ 

)4.50 

HI)  Fish  kith  Tomaten 

112) 

Fisch  mit  Curry 
und  Champignons 

!S.50 

112)  Fish  with  Curry 
and  Mushrooms 

113) 

Fisch  hit  Paprika 
UNO  DAMBUSSPROSSEN 

!5-50 

113)  Fish  with  Pepper  and 
Bahbqqshoots 

H4) 

Fisch  gebacken 

SiiSS-SAUEP.  MIT 

Ananas 

15‘M  £ 

114)  Fish  friib,  sweet  sour 
with  Pineapple 

115) 

KaRPFEN,  GEBRATEN 

MIT  CHIN, PlLZEN  UND 

Tabascososse 

!8-50  ikMA 

115)  Carp  fried  with 

CHINESE  lIUSHROOMS  AND 

Tabasco  sauce 

116) 

KARPFEN  GEBRATEN 

MIT  SiiSS-SAURER 

SOSSE 

,8-so  &1LM4: 

116)  Carp  fried  with  sweet 

SOUR  SAUCE 

1 17) 

Krasben  gebacken 

MIT  SUSS-SAURER 

SOSSE 

2,'°°'  $ sr- 

117)  Shrimps  fried  with 
sweet  sour  sauce 

118) 

h'UMMERKRABBEN  GE¬ 
BACKEN  MIT  SUSS“ 
SAURER  SOSSE 

Z5-so  L  if- 

118)  Freid  Prawn  with  sweet 
sour  sauce 

119) 

Gum  Pao  (Hummer, 

KRABBEN  GEBRATEN 

MIT  CHEN,  PlLZEN 

nach  Peking  Art 

28-50 

119)  Gun  PAO,  Prawn  fried 

WITH  CHIN, MUSHROOMS 

(Peking  Style) 

120) 

HUHMERKRABBEN  MET 

Curry  und  Champig¬ 
nons 

29,50  J|.J§  Prawns  with  curry  and 

121) 

Huhmerkrabben  met 
Tomaten 

29'50 

121)  Prawns  with  Tomaten 

122) 

Huhmerkrabben  mit 
Austernsosse 

29-50  fa#*.*? 

122)  Prawns  kith  Oyster 

Sauce 

123) 

HUMMERXRABBEN  HIT 
CHIN. PlLZEN  UND  8aM“ 

123)  Prawns  with  Chinese 
flUSHROOMS  AND  Ba'M“ 

(.n lit  > r  ILZEN  UND  oAn“  v  i  flUSHROOMS  , 

BUSSPROSSEN  BOOSHOOTS. 


*  FISCHGERICHTE 

'-A2H)  Asaloke  hit  HUhner- 
»  FLEISCH  UNO  CHAM¬ 

PIGNONS 

A  25)  Pumherkrabben  hit 
!  SpARGEL  UND  BaMBUS” 
SPROSSEN 

A  26)  Hummerkrabben  ge- 

I  BRATEN  MIT  SCKWARZEH 

Sojabohnen  ura  Knob¬ 
lauch 


h  &£{■  rsoishes 

15M£Am3,&  m 

12S)  ^n^iuizr 
2S-S0  m  is  5SM  BL* 


J  27)  TINTENFISCH  GEBAi 
i  MIT  SiiSS-SAUSER 


tCXEN 

SOSSE 


18.50 


■2A  M  ^7^  Fried  Cuttlefish  wit; 

f"'  T"  SWEET  SOUR  SAUCE 


A2B)  Timtenfisch 

I  MIT  SCHWARZ! 

“ILZEN  UNO 


GEBACKEN 

MIT  SCHWARZEN  SOJA” 
EN,  Pi 


BQKHEi 

Knoblauch 

A  2S)  Tintenfisch 
I  MIT  CURI 

PIGNONS 

-430)  TINTENFISCH  6EBRATI 
/  MIT 

MUSI 


128)  FRIED  CUTTLEFISH  WIT, 

black  Sgjabeans,  flus; 
rooms  and  Garlic  ■ 


,8’so  iL&MA 

18.50  wuijgfh  129)  Fried  Cuttlefish  witi 

a  •>—/£. Curry  and  Mushrooms 

18.50  .  ,j.  4  Vi.  &  BO)  Fried  Cuttlefish  wet; 

*  -  MIXED  YEGITABLES 

-  RICE  -  DISHES  (FRir 

EGG-RICE  WITH  CHSCKr 


El 

-  REIS  -GERICHTE 

&Ak.M 

FGG 

Tii) 

EIERREIS  MIT  HUHNER- 
FLEISCH 

14.50 

4  M&&- 

131) 

432) 

NASI-GORENG  CcURRY” 
REIS  MIT  ZUTATEN) 

14,50 

| i&»&. 

1325 

A3  3) 

EIERREIS  MIT 

SCHWE I NEFLE  S  SCH 

14.50 

133) 

A 30) 

EiERREIS  MIT  RIND~ 
FLEISCH  UND  SOJA 

15.50 

13*0 

-(35) 

EIERREIS  MIT  KRAB8EN 

16.50 

if  ft&.fk. 

135) 

-']36) 

EIERREIS  MIT  HUMMER- 

krabben 

22.50 

*>TtL 

136) 

RICE  WITH  INGREDTEN 
EGG-RICE  WITH  PORK 


£GG"RICE  WITH  SHRIM: 
EGG-RICE  WITH  PRAWN C 


Vorspeisen 

Hors  d ’Oeuvres 

1 

Kalte  Platte  it  la  Asia  . 

Jk  >» 1  4*  £ 

Hors  d'Ocuvres  il  la  Asia  . . 

(Or’Pcrsoncn 

(or ’persons 

2 

Pikantcr  Kohlsalat  . 

6  £ 

Spicy  cabbage  salad . 

4 

San-Chicn-Salat  ....  . 

Hummerkrabben.  1  luhnerflcisch  und  Schinkcn 

=-  if  >y  #. 

San-Chien  salad  . 

Shrimp,  chicken  Sham 

5 

Siu-Bai-San-Si-Salat  . 

*  #  ^ « 

Siu-Bai-San-Si  . 

Bambus.  Prize  und  Sojabohrrcn-Kcimc 

Bamboo-shoots,  mushroom  &  bcansprouts 

7 

8 

Hummerkrabbcn-Salal . 

«  ^  ?>•  a 

Lobstershrimps  salad  . 

n  iR,  ft 

10 

Ah  1  Cl 

Ein  pikantcr  Salat  inorg  Sauce 

a  delicate  salad 

11 

Fruhlingsrolle  . 

A.  4 

Egg  roll  . 

12 

Sojabohnenkcim-Salat  .  . . 

a-  £  />•  4± 

Bcansprouts  salad  . 

Xo  Trjxj 

.  W  £ 

14 

Szcchuan-GcmGsc.  schurl 

Lung-Schia-Picn.  Krupus  gcbackcn  . 

ft  * 

preserved  vegetables 

Fried  lobster  chips . 

Ind.  Prcls 
DM 

19.50 

4.50 

12.50 

4.50 

18,50 

7.50 

18.50 

7.50 

20.50 

3.50 

4.50 
4,50 

5,80 


18 

20 

21 


23 

24 

25 

26 

27 

28 

29 

30 

31 

32 

33 

34 


Suppen 


Abalone-Suppc  . . 

Suan-La  Tong  . 

pikanl.'lcithlvuicilichv-r  (icM.-hm.u-L  P  " 

Curry  Rindflcisch-Suppc  . 

Chincsischc  Pilz-Suppe . 

Drei  in  Eins-Suppc  . 

Abalonc.  Huhncrfleisch  und  Schinkcn  ' 

Tsa-Tsai-Suppc . 

Srrrhuan-Gcmusc  uml  Schsieindilci-Suppc 

San-Si  Nudcl-Suppc . 

Huhncrfleisch,  Pilzc  und  Bambus 

Spargcl-  und  Huhnerfleiseh-Suppc 
Gcflugclleber-Suppe . 

Huhncr-Suppe . 

mil  chincsischcn  Pilzcn 

Tomaicn-  und  Rindflcisch-Suppc  .  . 

Si-Bao-Suppc . 

Schinkcn-Suppc 


Eicrblumen-Suppe  . 

Wun-Tun-Suppc  . 

Haifisch-Flossen-Suppe  .  . 

miigcschnctzclicm  Huhncrfleisch. 
einc  farnose  chineiischc  Suppc 


SB  soups 

J-  A  jfo  Kung-Fu  soup,  hoi 

.3.  ‘h  Abalonesoup . 

fife  #.  Su lan^UTong^.,.  .  .  .  ... 


4  4i 
x  **  a 
it  MW* 


Curry  beef  soup  . 

Cbinese-Mushroom  soup  .  . 
Three  in  one  soup  . 

sliced  chicken,  ham  and  abalone 

Tsa-Tsai  soup  . 

Szechuan  cabbage  and  porkfilct  soup 


n  tir.  -jL  San-si  noodcl  soup 


SL'S&vrV 

4»« 

4*HDr>* 
O  f  ^ 


£  4t  i* 
«.  ft  ih 
*L 


Chicken  and  asparagus  soup  .  .  . 
Poultry  liver  soup  . 

Mushroom,  poultry  liver  ,k  bamboo-shoots 

Chicken  soup . 

Chinese  mushroom  &  chicken 

Beefhnd  tomato  soup  . 

Si-Bao  soup  . 

Egg-.flower  soup . 

Wun-Tun  soup  . 

Shark's  fin  soup  . 

Shark  s  fin  shreds  olchickcn  breast, 
a  famous  Chinese  soup 


4.50 

8.50 

4.50 

4,80 

4,50 

4,50 

4,50 

4,50 

4.50 
4  — 

4.— 

4, — 

5, — 

3.50 

5.50 

8.50 


Alle  Preisc  sind  Endpreisc 


Eierspeisen 

42  Mu-Chfl-Y6 . 

Schwcincfilcl  mil  Baumpilzund  Eicm 


z  m 

4  a  i*i 


Egg-Dishes 

Mo-Shu-Yo  . 

Porkfiler  with  black  Fungusand  eggs 


44  San-Shicn  Fu-Yung-Eicr . 

Huhncrfleisch.  Champignons  und  Bambus 


-2.*f  #  £  San-chicn  Egg  Fu-Yung  . 


45  Fu-Yung-EiermitHummcrkrabbcn  *ft  -f=-  &  £  Egg-Fu- Yung  with  shrimps 


Fisch 

60  Fischfilct,  gcbackcn,  siiBsaucr  .  ,  . 

62  Fischfilel  mit  Champignons . 

63  Tsu-Liu  Yu-Pien  . 

Fischfilct.  gebraten.  pikanl  silBsatier 

64  Fischfilel  mit  chincsischcn  Morcheln 

und  Bambus  . 

65  Fischfilct,  Szechuan-Art.  scharf  .  . 

67  Fischfilel  mit  chin.  Pilzcn  . 

6S  Fischfilel,  gebraten.  mil  Zwiebeln. 
pikant  . 

69  Fischfilct  6  la  Hong  Kong  . 


i?tl  Fish 

Bo  A  7r  Fishfillct  fried,  sweet-sour  .  .  .  . 
fa  ■&,  ft.  ft  Fishfillct  with  mushrooms  .... 

&5a  m  .ft.  Tsu-Liu  Yu-Pien  . 

Fish  filler,  piquant  and  swccl-sour 

Fishfillct  with  moreals  and 
|j|.  (6  )j  Bamboo-shoots  . 

"S'  tfc  .ft.  T  Fishfillct,  Szechuan  style,  hot  .  . 
ML  &  } t  Fishfi,,cl  wi,h  cl>incsc  mushroom 
Fishfillct  with  onions. 

*£  .ft.  piquant  .  . 

Si.  .$>  Fishfillct  6  la  Hong  Kong  .... 


Huhn  IS  H 

I  Huhncrfleisch  in  Wurfcln 

mit  Mandcln  it,  T 

Huhncrfleisch  in  WQrfelh,  Szechuan- 

A"-*h"[  t  «  u,  t 

:  Huhncrfleisch  in  Wurfcln  mil 

Grunpaprika  .  -ff  -1^  T 

>  Huhnerbrust  in  Schcibcn,  gedunstet 

mit  chincsischcn  Pilzcn  und  Bambus  .  . 

•  HQhner  Chop-Suey  .  M  “ft" 

Huhnerbrust  in  Schcibcn  gedunstet 

mit  Sojabohncn-Keimen .  )t 

i  Huhnerkeule,  gebraten 

mit  Pilzcn  und  Bambus .  At  Ift.  M 

Huhnerbrust  in  OystcrsoDc 

mil  Bamh.is  .  ji  U,  % 

Huhnerbrust  in  Schcibcn  gedOnstet  k 

mit  Spargcln  . 

Huhncrfleisch  in  Wurfcln 

mit  Cashcw-Kcmcn .  4ft  4A  T 

Huhncrfleisch  in  Wurfcln 

mit  Champignons  ...  . 

Tza-Sze-Chi-Kwc  . .  .it  jz.  t* 

Hflhncrfleisch  in  Slacken,  pikant  gcbackcn  1 


Chicken 

Diced  chicken 

with  almonds  . 

Diced  chicken  with  bamboo-shoots, 
Szechuan  style,  hot  . 

Diced  chicken  with  green 
pepper  . 

Chicken  meat  with  mushroom 
and  bamboo-shoots  . 

Chicken  Chop-Suey . 

White  chicken  meat  with 
bcansprouts . 

Chicken  leg 

with  Bamboo-shoots  . 

White  chicken  meat  with  oyster-sauce 
and  bamboo-shoots  . 

White  chicken  meat  with 
asparagus  . 

Diced  chicken 

with  cashew-nuts . . 

Diced  chicken 

with  mushroom  . 

Tia-Szc-Chi-Kwc  . 

Fried  springchicken 


Ind.  Frees 

11.50 

16.50 
21  — 


14.50 

16.50 

15.50 

16.50 

15.50 

18.50 

15.50 
15,50 


16,50 

16,50 

16.50 

17.50 

14.50 

15.50 

19.50 

16.50 

16.50 

17.50 

16.50 
16,50 


Alle  Preise  sind  Endpreise 


•  ■ 

I'  .■  i; 

'i . ;; { .  ■ 

V:/-- 

I 

:  i.' 


140  Schwcineflcisch  in  Wurfcln 
mil  8  vcrschiedenen  Zulalcn 
Shanghai-All,  schart  gewurzt 

141  Flcischkloflchcnmitchin.Pilzenund 

Bambus  . 

142  Guo-Lao-Jd  . 

Schwcineflcisch,  suHsaucr,  wGrag,  pikant 

143  Tschian-Pao  Schwcineflcisch 

mil  Spezialgewurz  . 

144  Schwcineflcisch  mil  Sojabohnetv- 

Kcimcn . 

145  Whci-Guo-Yoc . 

Schwcineflcisch,  Szech  uan- An,  scharf 


"5”  If  ft-  if  Diced  Pork  with  8  ingredients 

Shanghai  style  hot  spices 


*  * 


if  *t  ft] 

&  £  ft  ft 

®  i*} 


Tschinn-Pao  pork  wilh 
special  spices  . 

Pork  with  bcansprouts 
Whei-Guo-Yoc  .  .  .  . 
Pork,  Szechuan  style,  hot 


15.50 

16.50 
16,50 

16.50 

17.50 

15.50 


21.50 

17.50 

19.50 
19,50 


19.50 

21.50 


17,50 

17.50 

20.50 

17.50 

17,50 

17,50 

17,50 

17.50 

15.50 

17.50 

18.50 

16.50 

17.50 


17.50 

13.50 

17.50 

16.50 

16,50 

16,50 


Alle  Prcisc  sind  Endprcisc 


147 

148 

149 

150 

151 

152 

153 

154 


159 

160 

161 

162 

163 

164 

165 

166 

167 

168 
169 


170 

171 

172 

173 


174 


175 


176 

177 

178 

179 


Schwein  Pork 

Gebackencs  Spanfcrkcl  mil  Salat  ^  ^  Fried  Pork  with  salad  . 

Schwcineflcisch  mil  Morchcln  ^  H.  ph  Pork  with  moreals  . 

Schwcineflcisch  mil  Grunpaprika  ...  Ata  rii  It  Pork  with  green-pepper . 

Schwcineflcisch  mil  Bambus  .  J  'l  Pork  with  bamboo-shoots . 

Schwcineflcisch  Chop-Suey  .  rfi  ^  Pork  Chop-Suey  . 

Schwcineflcisch  mil  chin.  Pilzcn  ^  ** 

und  Bambus .  )r  Pork  with  mushroom . 

Schwcineflcisch  6  la  Hong  Kong .  J.  ^  ^  ra  Pork  Hong  Kong  style . 

Schweincflcischmit  Rctsnudcln  ,  o 

gebraten  .  W  W Pork  with  Chinese  rice  noodles  . 

Hummerkrabhen  ®-  {1  Lobster  Shrimps 

Hummcrkrabbcn  a  la  Hong  Kong - SL  4ij.  $J-  ^  Fried  Lobster-shrimps  Hong  Kong  style  . 

Chin-Tsa  Da-Schia .  -fr  &  ^  Chin-lia  Da-Shia  . 

Hummcrkrabbcn.  rart  und  saftig gebraten  Lobstcrshrimps.  loss-cooked  in  rich  gravy 

Hummcrkrabbcn  mil  Bambus  .  67  ^  W.  Lobster  shrimps  with  bamboo-shoots 

Hummcrkrabbcn.  gcbackcn  ^  ^  Fried  lobster-shrimps  . 

Gung-Bao  Da-Schia  -£■  -ffc  Gung-Bao  Da-Shia  . . . 

Hummcrkrabbcn,  gebraten.  Peking-Art,  °  Lobstcrshrimps, 

leichlscharl  Peking  style  piquant 

Hummcrkrabbcn  Chop-Suey  *fl  ■ If  5%  Shrimps  Chop-Suey  . 

Hummcrkrabbcn.  suBsaucr .  &u  •(—  Sweet-sour  shrimps . 

Gan-Schao  Da-Schia  .  . ' .  fe  &  «.  Gan-Shao  Da-Shia  . 

Hummcrkrabbcn ,  pikant  zubcrcitcl  Lobster  shrimps,  piquant 

Hummcrkrabbcn  mil  Schalc  .  ftL  Shrimps  hot  wilh  shell . 


16,50 

16,50 

16,50 

16.50 

14.50 


18. — 
16,50 

16,50 


28,50 

28,50 

28,50 

28,50 

28,50 


24  — 
28,50 

28.50 

35.50 


Hummcrkrabbcn  mil  chines.  Pilzcn 

und  Bambus . Shrimps  with  chincsc-mushroom  .  .  28,50 

Hummcrkrabbcn  mitchincsischcn  r  ... 

Rctsnudcln  .  *94  Shrimps  with  Chinese  rice  noodles  ....  23,50 


Curry  Spezialitaten  Curry  Specialities 

Curry  Fischfllct .  IP  H.  &  ft  Currynsh .  15,50 

Curry  Huhn  .  Curry  chicken  .  16,50 

Curry  Beef  ’S.  |i)  Curry  beef  .  16,50 

Curry  Hummcrkrabbcn  .  *»o  ’Zt  \Z-  Curry  lobster-shrimps  .  28,50 


Spezialitaten  -  Reistafel 

Indoncsischc  Reistafel  (fur  1  Person)  .  . 
Curry-Rindflcisch.  Huhncrflcisch  mil 
ErdnuQsaucc.  Ei.Satcc-Babi 
FlcischkloBc,  Kroepoek  und 
gcbackcnc  Bananc 

Indoncsische  Reistafel  (fur  2  Personen)  jtf.  J*- 


Specialities  -  Ricetable 

Indonesian  Ricctablc  (for  1  person)  .  .  . 
Goulash  beef,  chicken  wilh  peanut 
sauce,  egg.  Salee-Babi,  meatballs 
Kroepoek  and  fried  banana 

-c7  A.  ^  Indonesian  Ricctablc  (for  2  pers.)  .  .  .  . 


Satee 

Satce-Schwcincflcisch 
Satce-Huhnerflcisch 
Satcc-Rindflcisch 
Satcc-Fisch  . 


tartar 


$  a.  a 


Satee 

Satec-Pork  .  . 
Satee- Chicken 
Satee-Bcef  .  . 
Satcc-flsh  .  -  . 


17,50 

17,50 

1T.50 

17,50 


Allc  Prcisc  sind  Endpreise 


196 

197 

198 

199 
201 

202 

203 

204 

205 

206 

207 

208 

209 


Spezialitaten 

Suki-jaki  . 

Rindfleisch  mil  Gem  use  und  Glasnudcln 


mm  Our  Specialities 

t  ^  !  i-'  ■ 


Broccoli-Gemflse  mil  Huhncrfleisch 

und  Schinkcn  . ■=-»  \  Sq  Broccoli  with  chicken,  ham 


Broccoli-Gcmuse  mil  Abalone . 

Broccoli-Gemusc  mil  Krcbsfleisch  .  .  . 

San-Shicn  Bao-Yu . 

Abalone  mil  HOhncrncisch,  Pilzcn  und 
Hummcrkrabbcn 


m  ,t,  tf-  *i 


Broccoli  with  Abalone  .  .  . 

Broccoli  with  crabmcat 

San-Shicn  Boa-Yu  . 

Abalone  wilh  white  Chicken  meal . 


Drci-WeiB .  Three  whites . 

Abalone.  HOhnerbrust  und  Bambus  W  Abalone.  chicken  and  bamboo-shoots 


Krcbsfleisch  mit  Blumenkohl  und 
Bambus  . . 

China-Chop-Sucy  Jasmin"  .  .  . 
vcnchicdcnes  Flcisch  und  Gemusc 


Crab-meal  cauliflower  and 
bamboo-shoots  . 

(*)  £  & 

China-Chop-Suey  ..Jasmin" 

t"  ®  if  4?  Assorted  meat  and  vegetables 


SuBsaurcr  Fisch  mit  diversen 
Zutatcn,  Shanghai-Art  . 

Kanlon  Elite  . 

(Enlc  knusprig  mil  vcrschicdencnGcmGscn) 


«!.&<*  SM. 

/  i.  ft 


Sweet-sour  fish  wilh  different 
ingredients,  Shanghai  style  . 

Canton  duck 


Sparc  ribs  (Rippchen) 

mil  kaltcm  Adjar  Gemusc  ... 

Gcrostctcs  Schw  cine  flcisch 
mit  Sojakeimen  . 

Feucrtopf  nach  Art  dcs  Hauscs 
fur2Pcrsonen  .  .  .  .  ...  .  . 


M  % 

X 

#  ft  K  4* 

C  'S'-A.fll  ) 


Spare-ribs 

wilh  Adjar-Vcgctables  .  . 

Roasted  pork  Canton  style 
with  beansprouts  .  ... 

Fire  Pot  homemade  style 
for  2  persons  . 

Assorted  meal  and  vegetables 


210  JungcsHuhn.kurzgcbratcn  y£j  >#.  ii, 

spcziell  zubereitet;  fOr  2  Pcrsoncn  ....  (  ) 

211  JungesHuhn.gebratcn.garnicrt  ^  44 

lur  2  Pcrsoncn  .  ..  (  ) 

212  JungcsHuhn.gedunstct.milwAcht  /\  |  H 

Kostbarkcitcn»;  fur  2  Pcrsoncn  . 

1  -S'—  Afti  ) 

214  Enlemit»AchlKoslbarkcitcn«  A  f 

fur3  bis4  Personen  . (  _  . 


Young  chicken  fried  special  cooking 
for  2  persons . 

Stirred  young  chicken 

for  2  persons  . . 

Young  chicken  with  »8  jewels- 
for  2  persons  . 

Duck  with  *8  jewels* 

for  3 -4  persons . 


215  Peking-Entc 

fur  4  Pcrsoncn  . 

(nur  out  einlGpgc  Vorbcstcllung) 


Jt  *  «, 
(  'g-e/vfll  ) 


Peking-duck 

for  4  persons  . 

{To  be  oidercd  one  day  in  advance) 


Inch  Prr Is 
DM 

16.50 

18.50 
24,— 
24,— 
26,— 


22  — 


25  — 

19.50 

18.50 

22.50 

18.50 
18,50 
34  — 


39,50 

39,50 

39.50 

98.50 
135,— 


Alle  Preise  sind  Endpreisc 


221 

222 

224 

225 

226 

227 


229 

230 

231 

232 


240 

241 

242 

243 

244 

247 

248 

249 

250 

251 

252 

253 

254 

255 

256 


280 

281 

284 

285 

286 
287 


Vegetarische  Gerichte 

Se£1§ 

Vegetables 

tad.  Prcis 

DM 

Chines.  Pilzc  und  Bambus,  gebraten 

ft 

£ 

A. 

Mushroom  with  Bamboo-shoots 

.  .  -  15,50 

Pah  TUng-Guo  . 

Chincsischc  Pilzc  in  originalcn  GewUrzcn 

ft 

A. 

& 

Pah  Tung  Guo  . 

Chinese  mushroom  in  special  spices 

-  .  .  18,50 

Fastenspcise  der  Buddhistcn  . 

lOvcrschicdcncGemOsc.gebr. 

fit 

i* 

& 

Monk's  food  . 

Vegetable  Chop-suey 

.  - .  13,50 

Sojabohnen-Kcime,  gebraten  . 

ft 

si. 

Beansprouts  fried  in  soyasauce  .  .  . 

.  .  .  10,50 

Bambussprosscn,  gebraten  . 

Do-Fu 

ft 

A. 

*5 

Bamboo-shoots  fried . 

Do-Fu 

. . .  10,50 

Chia-Shaon  Do-Fu 


Do-Fu  mit  Hummcrkrabbcn 
Do-Fu  mil  Schweinefleisch 

Do-Fu  mit  Rindflcisch  . 

Mar-Po-Do-Fu,  Shanghai-Art 


18,- 


schart,  mi 


noblauch 


$  Do-Fu  with  lobster-shrimp  .  20,50 

1*1  JL  1%  Do-Fu  with  shreded  pork  .  16,50 

JL  7$  Do-Fu  with  shreded  beef  .  17,50 

j ^  frf  Mar-Po-Do-Fu.  Shanghai  style  .  17,50 


Eierreis  und 
ChoW-Mein  (Nudeln) 

Bami  Gorcng  spez.  5  la  Jasmin . 

Chow-Mein  mil  Huhncrfleisch  . 

Chow-Mein  mit  Schweinefleisch  . 

Chow-Mein  mit  Rindflcisch . 

Chow-Mein  mit  Hummcrkrabbcn  .... 

(Chow  Mein  sind  chincsischc  Nudeln) 

Nasi  Gorcng  spez.  6  la  Jasmin  . 

Eierreis  mit  Schweinefleisch  . 

Eierreis  mit  Rindflcisch  . 

Eierreis  mit  Huhncrfleisch  . 

Eierreis  mit  Hummcrkrabben  . 

Nudclsuppc  mit  Huhncrfleisch  . 

Nudclsuppc  mit  chines.  Pilzen  und 

Gemusc  . 

Nudelsuppe  mit  Schweinefleisch . 

Nudclsuppc  mit  Hummcrkrabbcn  ... 
Spez.  Nudclsuppc  6  la  Jasmin  . 

Nachspeisen 

Lychces  (chincsischc  Baumfrucht)  .  .  . 
Longans  (chincsischc  Baumfrucht)  .  .  . 
Frucht-Cocktail  CH1NESISCH  .  . 

Ananas  gebacken  mit  Honig  . 

Banancn,  gcbackcn,  mit  Honig  . 

Apfel,  gebacken,  mit  Honig . 


HISS 


Sl 

V«1 

ft 

ft 

ft 

ft 

** 

ft 

ft 

ft 

* 

ft 

ft 

fe 

Sl 

•;«i 

ft 

fe 

ft 

ft 

fe 

•* 

ft 

ft 

it 

lit 

ft- 

ft 

fit 

m. 

4- 

ft 

fit 

Sit 

ft 

ti) 

ft 

>'* 

*n 

t- 

s. 

% 

ftf&SS 


Fried-Rice  and 
Chow-Mein  (Noodles) 

Chow-Mein  &  la  Jasmin  . 

Chicken  Chow-Mein . 

Pork  Chow-Mein  . 

Beef  Chow-Mein  . 

Shrimps  Chow-Mein  . 

(Chow -Mein  arc  Chinese  noodles) 

Egg  fried  rice  A  la  Jasmin  . 

Pork  fried  rice  . 

Beef  fried  rice  . 

Chicken  fried  rice . 

Shrimp  fried  rice  . 

Noodle-soup  with  chicken 
Noodle-soup  with  TUn-Gou  and 

vegetables  . . 

Noodle-soup  wilh  pork  . 

Noodle-soup  with  shrimps 
Noodle-soup  D  la  Jasmin  .  .  .  . 

Dessert 


&  ft 

fit  bH- 

4t  it  *  M. 

-Jl  4 

n 

ft  « 


Lychces  (Chin,  fruit) . 

Longans  (Chin,  fruit) 
Fruit-cocktail  CHINESE  .  . 
Fried  pineapples  wilh  honey 
Fried  bananas  with  honey 
Fried  apples  with  honey  .  .  . 


15.50 

14.50 

14.50 

15.50 

20.50 

15.50 

14.50 
14,50 

14.50 

18.50 

13.50 

12.50 
14  — 

18.50 

17.50 


4,50 
4,50 
6,50. 
6,— 
6  — 
6,- 


Alle  Preise  sind  Endpreisc 


China  Restaurant 


Kaiserlicher  Brunch 
jeden  Samstag,  Sonntag  und  Feiertag 
von  11.30  bis  17.00  Uhr 
DM  42,-  pro  Person 

(unsere  kleinen  Caste  unter  12  Jahren  bezahlen  DM  15,-) 


Entfiihren  Sie  Ihre  Familie 
in  die  zauberhafte  Welt 
Ostasiens  und  genieKen  Sie 
bis  zu  20  kulinarisehe  Kostlich* 
keiten  unseres  Ktichenchefs 
(von  Er.te  und  Hummerkrabben 
bis  Kaffee  und  Kuchen)  — 
soviel  Sie  rngckten ! 


Reservieren  Sie  rechtzeitig  unter  Telefon  069/283383 


Konrad  Adenauer-StraBe  7  ■  6000  Frankfurt  am  Main  ■  West  Germany 

im  Arabella 

Grand  Hotel 

Frankfurt 


Nachtisch 

N  1  Gebockene  Bonane  in  Honig 
N  2  Gebockene  Anonos  in  Honig 
N  3  Gebockener  Apfel  in  Honig 


Vietnamesische  Suppen 

VI .  Canh  chua  tom 

Hummerkrabbensuppe  mit  Champignons  & 

Tomolen  (souer-schorf) 

V  2.  Canh  chua  ca. 

Fischsuppe  mit  Champignons  &  Tomoten  (souer-schorf) 

V  3.  Sup  ga  nuoc  dua. 

HOhnerfleisch  mit  Champignons, Tomoten 
&  Kokosmilch  (souer-schorf) 

V  4.  Canh'mien  ga. 

Huhnerfleisch  mit  Glosnudelsuppe  &  Morcheln 

V  5.  Nem. 

Fruhlingsrollen  mit  Krobbenfleisch,  Hockfleisch, 
Glosnudeln  &  Gemuse 

Vietnamesische  Gerichte. 
Huhnerfleisch 

V  6.  Ga  xao  Ot.  Huhnerfleisch  mit  Peperoni, 
Zitronengros,  Bosilikum  (schorf) 

V  7.  Ga  xao  Curry. 

Huhnerfleisch  mit  Curry,  Kokosmilch  &  Gemuse  (schorf) 

V  8.  Ga  xao  nam. 

Huhnerfleisch  mit  Pilze,  Morcheln,  Champignons 

Vietnamesische  Gerichte. 
Schweinefleisch 

V  9.  Heo  xao  ot. 

Schweinefleisch  mit  Peperoni,  Zitronengros,  Bosilikum  (schorf) 

V  1 0.  Heo  xao  Curry. 

Schweinefleisch  mit  Curry,  Kokosmilch  &  Gemuse  (schorf) 

V  1 1  Heo  xao  nam. 

Schweinefleisch  mit  Pilze,  Morcheln,  Champignons 

Vietnamesische  Gerichte. 
Schweinefleisch 

V  1 2  Bo  xao  xa  ot. 

Rindfleisch  mit  Peperoni,  Zitronengros,  Bosilikum  (schorf) 

V  1 3  Bo  xao  Curry. 

Rindfleisch  mil  Curry,  Kokosmilch  &  Gemuse  (schorf) 

V  14  Bo  xao  nam. 

Rindfleisch  mit  Pilze,  Morcheln,  Champignons 


1,50 

1,50 

Vietnamesische  Ente 

V  15.  Vit  xa  ot. 

7,00 

1,50 

Gebratene  Ente  mit  Peperoni,  Zitronengros  (schorf) 

V  16.  Vit  Curry. 

7,00 

Knusprig  Ente  mit  Kokosmilch  &  Gemuse  (schorf) 

V  1 7  Vit  nam. 

7,50 

3,50 

Knusprig  Ente  mit  Pilz,  Morcheln,  Champignons 

2,50 

2,50 

Vietnamesische  Meeresfruchte 

V  1 8  Ca  chien  xa  ot. 

Gebocken  Fisch  mit  Peperoni,  Zitronengros  (schorf) 

5,50 

V  1 9  Ca  Curry. 

Gebocken  Fisch  mit  Gemuse  in  Curry  So(3e  (schorf) 

5,50 

2,50 

V  20  Muc  xao  xa  ot. 

Gebraten  Tintenfisch  mit  Peperoni  &  Zitronengros  (schorf) 

6,00 

2,50 

V  2 1  Tom  xao  xa  ot. 

9,00 

Gebraten  Riesengronelen  mit  Peperoni  &  Zitronengros  (schorf) 

V  22  Tom  xao  nam. 

10,00 

Gebraten  Riesengronelen  mit  Pilze,  Morcheln  &  Chompignons 

V  23  Tom  Curry 

Riesengarnelen  mit  Kokosmilch  &  Gemuse  (schorf) 

9,00 

5,50 

5,50 

Vietnamesische 

Reis  und  Nudeln  Gerichte 

6,00 

V  24  Mi  xao  gion. 

Knusprig  Nudeln  mit  Verschiedenem  Fleisch  &  Gemuse 

6,00 

V  25  Pho  Miss-Saigon. 

Bond  Nudelnsuppe  mit  Huhnerfleisch,  Rindfleisch, 

Gornellen  &  Gemuse 

6,00 

5,50 

5,50 

Getranke 

6,00 

Cola-Cola  T  L  (coffeinhaltig) 

2,00 

Mineralwasser  l  L 

2,00 

Bier,  Pils  0,5  L 

2,00 

Rotwein  i  |_ 

5,00 

5,50 

WeiBwein  i  l 

5,00 

5,50 


6,00 


ASIAN-BISTRO 


TELEFON 

07221  /  281805 

Alle  Gerichte  auch  zum  Mitnehmen 

Vorbestellen  und  Abholen 

SCHNELL  -  PREISWERT 
FRISCH  ZUBEREITET  VON 

HONG 

Lichtentoler  Str.  31 
76530  Baden-Baden 

Offnunaszeiten 

Taglich  von  10.00  bis  24.00  Uhr 


Suppen 

1.  Peking-Suppe,  souer,  pikont  1,50 

2.  Won-Ton-Suppe  2,00 

4.  Huhnersuppe  mit  Sporgel  2,00 

5.  Rinfleisch-Curry-Suppe  mit  Glosnudeln  2,00 

6.  Tomotensuppe  mit  Champignons  und  Glosnudeln  2,00 

7.  Eier-Gemuse-Suppe  1,50 

8.  Huhnersuppe,  Champignons  und  Glosnudeln  2,00 

Vorspeisen 

9.  Fruhlingsrolle  1,50 

10.  Krupuk  (Krabbenchips)  1,00 

1 1 .  Krobbensolot  3,00 

12.  HOhnerfleischsalat  2,50 

13.  Sojobohnensprossensolot  2,00 

14.  Tomotanslot  2,00 

15.  Gemischter  Solot  2,00 

1 6.  Ausgebock.  Won-Tan  mit  suB-saurer  SoBe  2,50 

17.  Fruhlingsrolle  Hong-Art  2,00 

Gemuse 

20.  Sojabohnensprossen  mit  Glosnudeln  3,00 

21.  Gemuse  mit  Chop-Suey*  3,50 

22.  Chop-Suey*  noch  Szechuan*' -Art  (scharf)  4,00 

Fisch  (mit  Reis) 

23.  Fisch  mit  Curry  4,50 

24.  Knuspriger  Fisch  mit  suB-sourer  SoBe  4,50 

25.  Knuspriger  Fisch  noch  Szechuon**-Art  (schorf)  4,50 

26.  Ausgebockene  Riesengarnelen  mit  suB-saurer  SoBe  8,00 

27.  Riesengarnelen  mit  CurrysoBe  8,00 

28.  Krobben  mit  Chop-Suey*  (Gemuse)  5,50 

Rindfleisch  (mit  Reis) 

29.  Gebr.  Rindfleisch,  Szechuon**-Art  (schorf)  4,50 

30.  Rindfleisch  mit  Popriko  &  Bombussprossen  (schorf)  4,50 

31.  Rindfleisch  mit  Zwiebeln  6,00 

32.  Rindfleisch  mit  chinesischen  Pilzen&  Bombussprossen  5,00 

33.  Rindfleisch  mit  Champignons  4,50 

34.  Rindfleisch  mit  Curry  4,50 

35.  Rindfleisch  mit  Sojosprossenbohnen  4,00 

36.  Rindfleisch  mit  Chop-Suey*(Gemuse)  4,50 

37.  Rindfleisch  mit  Morcheln  und  Bombussprossen  4,50 

Schweinefleisch  (mit  Reis) 

38.  Ausgebock.  Schweinefleisch  suB-souer  4,50 

39.  Schweinefleisch  gebraten  noch  Szechuon**-Art  (schorf)  4,50 

40.  Schweinefleisch  mit  Champignons  &  8ombussprossen  4,50 

41 .  Schweinefleisch  mit  chinesischen  Morcheln  &  Bombussprossen  4,50 

42.  Schweinefleisch  mit  grunem  Popriko  &  Bombussprossen  4,50 

43.  Schweinefleisch  mit  Chop-Suey*  4,50 

44.  Schweinefleisch  mit  Curry  4,50 

Ente  (mit  Reis) 

45.  Gerostete  Ente  noch  Hong-Art  7,00 

46.  Gerostete  Ente  mit  Ananas  6,50 

46a  Gerostete  Ente  mit  Erdnuss-SoBe  6,50 

47.  Ente  mit  grunem  Popriko  &  Bombussprossen  6,50 


48.  Gerostete  Ente  suB-sauer  6,50 

49.  Ente  mit  Bombussprossen,  Champignons  &  chinesischen  Pilzen  7,00 

50.  Ente  mil  Chop-Suey'(Gemuse)  6,50 

50a  Ente  noch  Szechuon**-Art  (scharf)  6,50 

51.  Ente  mit  Curry  6,50 

Huhnerfleisch  (mit  Reis) 

52.  Ausgebock.  Huhnerfl.  mit  suB-sourer  SoBe  4,50 

52a  Ausgebockenes  Huhnerfleisch  mit  Erdnuss-Sofle  4,50 

53.  Huhnerfleisch  mit  Bombussprossen,  Popriko  &  4,50 

Cashewnussen  (schorf) 

54.  Huhnerfleisch  mit  Curry  4,50 

55.  Huhnerbrust  mit  Morcheln  und  Bombussprossen  4,50 

56.  Huhnerfleisch  zweimol  gebraten  (schorf)  4,50 

57.  Huhnerbrust  mit  Sporgel  4,50 

58.  Huhnerfleisch  mit  Sojabohnensprossen  4,00 

59.  Huhnerfleisch  mit  Chop-Suey*  4,50 

60.  Huhnerleber  mit  Zwiebeln  4,00 

61.  Gebrotenes  Huhnerfleisch  nach  Szechuan**-Art  (schorf)  4,50 

*  Chop-Suey:  mit  verschiedenem  Gemusen,  gebraten 

**  Szechuon-Art:  Gemuse,  mit  pikonter  SoBe,  (schorf) 

Nudeln  und  Reisgerichte 

62.  Gebrotene  Nudeln  nach  Hong-Art  4,50 

63.  Gebrotene  Nudeln  mit  Krobben  4,50 

64.  Gebrotene  Nudeln  mit  Rindfleisch  4,50 

65.  Gebrotene  Reisnudeln  nach  Singapur-Art  4,50 

66.  Bami-Goreng  (Nudeln)  4,50 

67.  Gebrotene  Reisnudeln  mit  verschiedenem  Gemusen  4,50 

68.  Gebrotene  Nudeln  mit  Huhnerfleisch  4,50 

68a  Gebrotene  Nudeln  mit  Gemuse  4,00 

69.  Nasi-Goreng  (Reis)  4,50 

70.  Reis  gebroten  mit  Krobben  4,50 

71.  Reis  gebroten  mit  Schweinefleisch  4,50 

72.  Reis  gebraten  mit  Huhnerfleisch  4,50 

73.  Reis  gebroten  mit  Gemuse  4,00 

Beilagen 

Gebrotener  Reis  oder  gebrotene  Nudeln  1 ,00 

Reis  oder  SoBe  0,50 

Unsere  Spezialitaten  (Diese  Gerichte  behollen  Reis) 

S  1  HONG-SPEZIAL  7,00 

Gebrotenes  Schweinefleisch,  Huhnerbrust,  Gornelen,  Huhner¬ 
leber  mit  CoshewnOssen,  mit  verschiedenem  Gemuse  (schorf) 

S  2  KUNG-PAO-KAI  6,50 

Gebrotenes  Huhnerfleisch,  Huhnerleber  mit  Morcheln, 
Bombussprossen,  Popriko  &  Cashewnussen  (schorf) 

S  3  KUNG-PAO-YUK  6,50 

Gebrotenes  Schweinefleisch  mit  Morcheln,  Bombussprossen 
Popriko,  Champignons  &  Cashewnussen  (scharf) 

S  4  SI-CHIEU-KAI  6,50 

Gebrotenes  Huhnerfleisch  mit  grunem  Paprika 
schworzen  Bohnen,  SoBe  (schorf) 


S  5  SI-CHIEU-NGAU  6,50 

Gebrotenes  Rindfleisch  mit  grunem  Paprika 
schworzen  Bohnen,  SoBe  (scharf) 

S  6.  FAMILIENGLUCK  (fur  2  Personen)  16,00 

Krabbenchips,  pikante  soure-schorfe  Suppe, 

Fruhlingsrolle,  Riesengarnelen,  vier  verschiedene 
Fleischsorten,  chinesische  Stroh-Pilze,  Morcheln, 

Paprika  und  Bombussprossen,  gebrotener  Reis  &  Dessert 

MENU  1  (fur  2  Personen)  15,00 

Peking-Suppe  od.  Fruhlingsrolle,  Krabbenchips, 
gebr.  Rindfleisch  noch  Szechuon-Art  (scharf), 
ousgeb.  Huhnerfleisch  suB-sauer,  Schweinefleisch 
mit  grunem  Popriko  &  Bombussprossen,  Dessert 

S  7.  PAO-PAO-ENTE  7,00 

Gebockene  Ente  mit  achi  delikoten  Zutaten 

S  8.  KUNG-PAO-NGAU  6,50 

Gebackenes  Rindfleisch  mit  Morcheln,  Bombussprossen 
Popriko  &  Cashewnussen  (scharf) 

S  9.  KUNG-PAO-HA  8,00 

Gebrotene  Riesengornelen  noch  Hong-ort  (schorf) 


Thai-Spezialitaten 

T  1 .  TOM  KHA  GAI-Suppe 

(Huhnerfleisch  mit  Kokosmilch)  (schorf) 

T  2.  TOM  YAM  GAI-Suppe 

(Huhnerfleisch  ohne  Kokosmilch)  (schorf) 

T  3.  Vorspeise  HuhnerspieBchen  (2  Stuck) 

T  4.  Roter  Curry  mit  Huhner-,  Schweine-oder 
Rindfleisch  mit  Bambus,  Bohnen  &  Bosilikum  (scharf) 

T  5.  Roter  Curry  mit  Ente  &  Anonos,  Tomoten, 

Bohnen,  Bambus  &  Bosilikum  (scharf) 

T  6.  Gruner  Curry  mit  Huhner-,  Schweine-o. 
Rindfleisch  &  Bambus,  Bohnen  &  Bosilikum  (scharf) 

T  7.  Gruner  Curry 

mit  Entenfleisch,  Bambus,  Bohnen  &  Bosilikum 
T  8.  Roter  Curry  mit  Gemuse  (schorf) 

T  9.  Gruner  Curry  mil  Gemuse  (scharf) 

T  1  0.  PAD  GA  PRAU  Gebr.  Huhner-,  Schv/eine-  Rind- 
o.  Entenfleisch  mit  Bohnen,  Bombus  &  Bosilikum  (schorf) 

T  1  1  PAD  KIE  MAU  Gebr.  Huhner-,  Schweine-,  Rind- 
o.  Entenfleisch  mit  verschiedenem  Gemusen  &  Bosilikum  (scharf) 
T  1  2  PAD  PRIK  Gebr.  Huhner-,  Schweine-,  Rind-  o. 
Entenfleisch  mit  Pepperoni,  Zwiebeln  &  Morcheln  (scharf) 

T  1 3  PAD  NAM  MAN  HOY 

Gebr.  Huhner-,  Schweine-,  Rind-  o.  Entenfleisch 
mit  AusfernsoBe,  Zwiebeln  &  Tungo-Duftpilzen  (scharf) 

T  1  4  PAD  NAM  MAN  HOY 

Gebr.  Huhner-,  Schweine-,  Rind-  o.  Entenfleisch 
mit  Ingwer,  Zwiebeln  &  Morcheln  (scharf) 
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Munchener  Str.  27  ■  6000  Frankfurt  1  -  Tel :  069 /  23  08  32  Taglich  geotfnetvon  11.00  bis  fftOO  Uhr 
Wir  bieten: 

•  Taglich  wechselndes  Spezial-Mittagessen 

•  Alle  Speisen  zum  Mitnehmen  n.  vorheriger  telefonischer  Bestellung 

1)  Scharf-saure  Suppe 

2)  Fruhlingsrolle 

3)  5  Fruhlingsrollchen 

4)  KRUPUK  gebacken  (Krabben-Chips) 

5)  SOJAKEIMLING-SALAT 

6)  WAN  TAN  gebacken,  mil  Fleisch  gefullte  Teigtasche,  fritiert 

7)  RINDFLEISCH  CHOP  SUEV,  mit  gemiscbtem  Gemuse 

8)  HUHNERFLEISCH  CHOP  SUEY,  mit  chinesischen  Gemiisen 

9)  GU-LAU-YU 

Fischfilet  suB-sauer,  panierte  Fieischstucke.  fritiert 

11)  LO-HAN-SPEISE 
verschiedene  Gemuse 
Fastenspeise  der  buddhistischen  Priester, 

12)  HONGKONG-ENTE 
gebackene  Ente  mit  verschiedenen  Gemiisen 

13)  RIESENGARNELEN,  paniert  und  fritiert. 
mit  sOB-saurer  Sauce  und  chinesischem  Gemuse 

14)  GEBRATENE  NUDELN  MIT  HUHNERFLEISCH 
und  chinesischem  Gemuse 

15)  GE8RATENER  REIS  MIT  HUHNERFLEISCH  und  Gemuse 

16)  CURRY  HUHNEREFLEISCH  ODER  RINDFLEISCH 
mit  KokosnuBmilch.  scharf  gebraten 

18)  SATAY  HClHNERFLEISCHSPIESS  mit  ErdnuBsauce 

19)  SATAY  RINDFLEISCHSPIESS  mit  ErdnuBsauce 

20)  KANTONHUHN 

gebackenes  Huhn  mit  verschiedenen  GemOsen 
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Besondere  Mentis 


Mongolei-Zinntopf 


131.  Curry-Topf  mil  Rind,  Schweinefleisch  und  Huhnerfleisch .  10,50 

132.  Topf  mit  Hummerkrabben,  Rindfleisch  u.  GemOse  (scharf) .  13,50 

133  Sam  Sien  Sa  Cha  (Rindfleisch, 

Schweinefleisch,  Huhnerbrust  und  Gemuse  'scharf) .  13,50 

134.  TopfmitFisch,  Tinlenflsch,  Hummerkrabben  und  GemOse  15,00 

135.  Chinesische  Krabben  mil  Glasnudeln  und  GemOse .  12,00 

HeiBe  Susspfanne 

H  1 .  Gerostete  Ente  mil  versch.  Gemuse  in  Hoi-Sin-SoBe .  1 3,50 

H2.  Rindfleisch  a  la  Hong  Kong 'scharf .  13,00 

H  3.  Hoi-Sin  Teban  mil  versch.  Gemusesorten  in  IngwersoBe .  16,50 

H  4.  Shuang  Schau  Hummerkrabben 

mil  Zwiebeln  in  Ingwer  SoBe .  20,00 

H  5.  Schweinefleisch,  Huhnerfl.,  Krabben  nach  "Kowloon  Art” 

(mil  versch.  Gemusesorten  in  scharfer  Sa-Cha-SoBe) .  13,50 

H6.  Surimi-Krebsfleisch  milTsa-Tsai .  16,50 


Ml  Fur  2  Personen . 

*  Peking  Suppe  Oder  Fruhlingsrolle 
'  Famihenqluck  fur  2  Personen 

*  Nachtiscn:  Fruchlebecher  oder  Kaffee/Tee 


3l  fur  2  Personen 
h  mil  Curry 
’  Rindfleisch  mil  Zwiebeln 


'  Gebackenes  Schweinefleisch  mil  suB-saurer  SoBe 
'  Kohlsalat  Kroe  Poek 

*  Bananen  in  Honig  gebacken 

*  Nachlisch:  Fruchlebecher  oder  Kaffee/Tee 


M3. 


Kanton  Menu  fur  2  Personen  . 

'  HOhnercremesuppe  mil  Mais  oder  Fruhlingsrolle 
'  Enle  mil  scharfer  Hoi-Sin  SoBe 


'  Babi  Pangang  suB-sauer  mit  pikanler  SoBe 
'  Rind  Hong  Kong  Art  'scharf 
'  Huhnerbrust  Kong  Po  Art  'scharf 
*  Nachlisch:  Fruchlebecher  Oder  Kaffee/Tee 


Spezialitaten  des  Houses 


S 1.  Surimi-Krebsfleisch 

paniert  nach  Art  des  Hauses  mil  suB-saurer  SoBe  .  1 5.50 

S  2.  Surimi-Krebsfleisch  Satee 

in  chinesischen  Slrohpilzen  und  Champignons .  15.50 

S  3.  Babi  Pangang  mil  suB-saurer  und  scharfer  SoBe  ...  9,50 

S  4  Rindfleisch  nach  Mongolei  Art 'scharf  10.50 

S  5.  Rindfleisch  ml  Broccoli  und  Bambus ..............  10,00 

S  6  Suki-Yaki  nach  chinesischer  Art 

(Rind  mil  chin.  Pilzen,  frischem  Gemuse  und  Glasnudeln) ....  10,50 

S  7  Chow  Sam  Sien  (Hummerkrabben,  Huhnerbrust, 

Schweinefleisch  mil  frischem  Gemuse) .  13,50 

S  8.  Chow  Hoi-Sien  (Hummerkrabben,  Tinlenflsch, 

Surimi-Krebsfleisch  mil  frischem  Gemuse) .  1 7,50 

S  9.  Sam-Sien  Gon  Bao 

(Tinlenflsch,  Krabben,  Huhn  mil  Gemuse  'scharf) .  12,50 

S 10.  Alles  Gute  (Enle,  Hummerkrabben  mil 

chinesischen  Pilzen  und  Bambussprossen)  17.00 

S  1 1  Gebackene  Ente  mit  versch.  fnschem  Gemuse  14.00 

S  12.  Seezungenfilel  mit  Broccoli  12.50 

S  13.  Seezungenfllet  mil  versch  Gemuse  und  Ingwer  SoBe  ...  13.50 

S  14  Tintenfisch  Sa-Cha  mil  Gemuse 'scharf  11,50 

S15  Tintenfisch  a  la  Kanton 'scharf  11.00 

S  16.  Acht  Kostbarkeiten  Shanghai  Art 'scharf  11,00 


Nest 


n  Menu  fur  2  Personen  . 


Eiersuppe  mit  Huhn  Oder  Fruhlingsrolle 
KanlonHuhn,  Kanton  Enle 
'eisch  (sOB-sauer) 

Chop  Suey 

i:  Fruchlebecher  oder  Kaffee/Tee 


M5.  Singapur  Menu  fur  2  Personen  .. 


Shanghai  Menu  fur  4  Personen . 

•  Szee  Hu  Suppe  oder  Fruhlingsrolle 
'  Krabben-Chips 
'  Sap-Kam  Hummerkrabben 
'  Ente  mit  Cashewnussen 

ach  Szechuan-Art  ’scharf 
ft  (suB-sauer) 

i:  Fruchlebecher  oder  Kaffee/Tee 


N  1.  Gans-Nest  (Huhnerbrust,  Schweinefleisch, 

Hummerkrabben  und  frisches  Gemuse) .  14,50 

N2.  Storch-Nest 'scharf 

(Sa-Cha,  Hummerkrabbe  und  frisches  Gemuse) .  18,50 

N  3.  Eule-Nest  (Tinlenflsch,  Krabben,  Huhn  u.  Gemuse,  scharf) .  14,00 

N4.  Papagei-Nest  fur  2  Personen .  28,00 

(Surimi-Krebsfleisch,  Schweinefleisch  mil 
Broccoli  und  Bambussprossen) 


’eking  Menu  fur  5  Personen . 

Pekingsuppe  Oder  Fruhlingsrolle 

Enle  Hong  Kong  Art  'schaif 


_ jh  Peking-Art ‘scharf 

Rindfleisch  mit  Broccoli 
Sesamhuhn  suB-sauer 

mit  Gemuse 'scharf 
:her  oder  Kaffee 


G  Rested 

v 

Kanton 


Neuer  Inhaber:  Zhu  Hao  Huan 
Original  chin.  Essen  -  preiswert  und  schnelle  Bedienung! 

PoststraBe  la  *  56841  Traben-Trarbach 


m  +  ,1:06541  -  16  62 


Offnungszeiten: 

11:30-15:00  und  17:30-23:30  Uhr 
(kein  Ruhetag) 

Alle  Speisen  auch  zum  Mitnehmen 

Unsere  Speisen  werden  mil  Geschmacksversiarker  zubereitel  (nuf  Wimscli  aucli  olinc) 


Mittagsmenii 

Mo.  bis  Sa.  auBer  Feiertage  von  1 1:30  bis  15:00  Uhr 
Mittagsmenu  enthalt  Tagessuppe  oder  Fruhlingsrolle 


Tagessuppe  mil  2  Fruhlingsrollen . 

Gebratener  Reis  mil  Huhnerileisch  und  Eiem . 

Gebratene  Nudeln  mit  Rindfleisch  mit  Eiem . 

Gebr.  Reisnudeln  mil  Huhn,  Krabben,  Curry  u.  Eiem 
Schweinefleisch  suA-sauer  .  . 

Schweinefleisch  mil  Paprika  und  Bambussprossen 
Gebackenes  Huhn  mit  Ananas  und  suB-saurer  SoBe 
Huhnerbrust  mit  Bambussprossen  und  Morcheln  .. . . 

Huhnerbrust  mit  Curry  'scharf . 

Huhnerfleisch  Chop  Suey  (mil  versch.  Gemuse) . 

Rindfleisch  Chop  Suey  (mil  versch.  Gemuse)  . 

Rindfleisch  mit  Paprika  und  Bambus  'scharf . 

Rindfleisch  mit  Zwiebeln  (mild) ... 

Fischfilet  paniert  mil  suB-saurer  So3e 
Fischfilet  mit  Gemuse  und  Erdnussen  'scharf* 

Ente  mil  Gemuse  . 

Krabben  mil  Chop  Suey 

Chop  Suey  GemGsep  latte 

Gebackenes  Huhnerfleisch  mil  Brolmehl, 

Ananas  und  suB-saurer  SoBe . 


Alle  Preise  inkl,  Bedienung  und  MwSI. 


Suppen 


1  Eiersuppe  mit  Huhnerfleisch .  2,25 

2.  Wan  Tan  Suppe .  2,80 

3.  Haifischflossensuppe  mil  Krabben  und  Huhnerfleisch .  3,80 

4.  Szee  Hu  Cremesuppe  Rindfleisch 

mit  Krabben  und  Champignons .  3,00 

5.  Surimi  Krebs  mil  Spatgeicremesuppe  3.25 

6.  Seelangsuppe  mil  Huhnerfleisch  .  2.25 

7  Kung  Fu  Suppe  „scharf"  Huhnerfleisch  mil  Gemuse  2  30 

8  Tomatensuppe  mit  Huhnerfleisch  und  Champignons  ..  2.60 

9.  Peking  Suppe  ..sauer-schad  •  2.30 

10  Tsa  Tsai  Suppe  ..scharf  mit  Schweinefl  und  Glasnudeln  2  60 

1 1 .  Curry  Suppe  „schad"  mil  Rindfleisch  und  Glasnudeln .  2,60 

12.  Huhnercremesuppe  milMais .  2,55 

13.  FleischkloBchensuppe  mil  Tsa  Tsai  und  Glasnudeln .  2,80 

14.  Sam  Woo  Suppe  Huhnerbrust  mil  chinesischen  Pilzen .  2,80 


Vorspeisen 

16  Fruhlingsrolle  2.30 

17  Vegelarische  Minirolle  2.30 

17a  Fruhlingsrolle  mi!  Zucker  Erdnusse  Huli'e  2.80 

17b  Fruhlingsrolle  mil  Krabben  .  4, CO 

18  Krabben-Chips  2.30 

19.  Gebackene  Wan-Tan  4,00 

20  Sojakern-Salat  2.60 

21  Gemuse-Salat .  2.80 

22  Huhnerfleisch-Salat  5.00 

23  Surimi  Krebsfleisch-Salat  9,00 

24  Sam  Sien  Salat  mit  Krabben,  Huhn 

und  Schinken  Oder  Schweinefleisch .  8.00 

25.  Krabbensalat  7,50 

26  HummerkrabbenSalal  9.50 

27  Panierle  Hummerkrabben  9.00 

28  Spezial  Nudeln  Zinntopfsuppe 

(mil  versch.  Fleisch-  und  Gemusesorten) .  9,00 

29.  Spezial  Reisnudel  Zinntopfsuppe 

(mil  versch.  Fleisch-  und  Gemusesorlen) .  9,00 


Kindergerichte 

30  Huhn  paniert  mil  Pommes  Fnles  4.50 

31.  Fisch  paniert  mil  Pommes  Fnles  4.50 

32  Gebr.  Reis  mil  Huhnerfleisch  und  Ei  4,50 

33.  Gebr.  Nudeln  mit  Huhnerfleisch  und  Ei  ..........  4,50 


Tai  Wan  Sa  Cha  Gerichte 

(mil  scharfer  Grillsolie  gewurzt) 


34.  Schweinefleisch  mil  versch 

Irischen  chinesischen  Gemusesorlen .  10,00 

35.  Huhnerbrust  mil  versch.  frischen 

chinesischen  Gemusesorlen .  io.OO 

36.  Rindfleisch  mit  versch. 

frischen  chinesischen  Gemusesorlen .  10,50 

37.  Seezungenfilet  mit  versch.  frischen 

chinesischen  Gemusesorlen .  12,50 

38.  Hummerkrabben  mil  versch.  frischen 

chinesischen  Gemusesorlen .  17,00 


Eierspeisen 

€ 

39.  Fu  Jung  mil  Krabben  .  10,00 

40.  Fu  Jung  mit  Hummerkrabben .  17,00 

41.  Sam  Sein  Fu  Jung  (mil  Huhn,  Rind  und  Schweinefleisch) ....  10,00 

Vegetarisch 

42  Gemischte  Gemuseplatte  8.00 

43  Chinesische  Pilze  und  Bambussprossen .  9,50 

44  Tofu  mil  chinesischer  scharfer  ScBe  8.00 

45.  SuB-sauer  gebackene  Tofu  8,00 

Gebr.  Reis  und  Nudeln 

46  Gebratener  Reis  rr.;t  Huhnerfleisch  und  Eiern .  7,00 

47  Gebratener  Reis  mil  Schweinefleisch  und  Eiern  . .  7,00 

48  Gebratener  Reis  mil  Rindfleisch  und  Eiern .  8.00 

49.  Nasi  Goreng  scharf  (Huhn.  Krabben.  Eiern  und  Curry)  .  9.50 

50.  Gebratener  Reis  mil  Krabben  9.50 

51  Gebratener  Reis  mil  Hummerkrabben .  12.50 

52  Gebratener  Reis  mil  Surimi  und  Krebslleisch  12.00 

53.  Gebratener  Reis  a  la  Kanton 

(Huhn.  Schweinefleisch,  Rind  und  Krabben) .  9,50 

54.  Gebratener  Reis  3.50 

55.  Gebratene  Nudeln  m  t  Huhnerfleisch  7,00 

56  Gebratene  Nudeln  mil  Schweinefleisch .  7.00 

57.  Gebratene  Nudeln  mi!  Rindfleisch  .  8.00 

59.  Bami  Goreng  ..scharf"  (Huhn.  Krabben,  Eier  und  Curry)  .  9.50 

60.  Gebratene  Nudeln  mit  Krabben  .  9,50 

61  Gebratene  Nudeln  mil  Hummerkrabben  12.50 

62.  Gebratene  Nudeln  a  la  Kanton 

(mit  Huhn,  Schwein,  Rind,  Krabben  und  Gemuse) .  9,50 

63.  Gebratene  Nudeln  mil  Surimi  Krabbenfleisch  und  Gemuse  .  12,00 

64.  Gebratene  Reisnudeln  mil  Hummerkrabben  .  12,50 

65.  Gebratene  Reisnudeln 

mil  Huhn,  Schinken,  Krabben  und  Curry .  9,50 

Gerichte  vom  Schwein 

66.  Satee  Babi  (Fleisch  am  Spied  mit  pikanler  Erdnuss-SoBe) ...  9,50 

67.  Schweinefleisch  Chop  Suey 

mit  versch.  chinesischen  Gemusesorten .  9,00 

68  Hong  Kong  Schweinefleisch  gebacken 

mil  Gemuse-SoSe 'scharf  .  9.50 

69  Schweinefleisch  m.|  Sojakeimen  9,00 

70  Schweinefleisch  mil  Morcheln  und  Bambussprossen  .  9,50 

71  Schweinefleisch  ml  ch  n.  Pilzen  und  Bambussprossen  .  10.50 

72.  Schweinefleisch  m  t  Spargei 

und  Champignons  m  CremesoBe  .  9.50 

73  Schweinefleisch  paniert  mil  suB-saurer  SoBe  8,50 

74  2x  gebralenes  Schweinefleisch  "scharf  9.00 

75  Schweinefleisch  a  la  Kanton  "scharf  9.50 

76  Schweinefleisch  mil  Curry 'scharf  9.00 

77  Schweinefleisch  mil  Tsa  Tsai  (Champignons  u  Bambus) .  8.50 

78.  Schweinefleisch  a  la  Kung  Po  mil  CashewnOssen  (scharf) .  10.00 

Gerichte  vom  Rind 

79.  Rindfleisch  Chop  Suey  mil  versch.  chin.  GemOsesorten .  9,00 

80  Rindfleisch  mil  So|akeimen  .  ........  9,00 

81.  Rindfleisch  a  la  Kanton  "scharf  .  10,00 

82,  Rindfleisch  mil  Chinakohl  in  AusternsoBe .  10,00 


€ 

83.  Rindfleisch  mit  chinesischen  Pilzen  und  Bambussprossen  .  1 1 ,00 

84  Rindfleisch  mil  Morcheln  und  Bambussprossen  ..  10.00 

85.  Rindfleisch  3  la  Kung  Po  mil  CashewnOssen  'scharf  10.50 

86  Rindfleisch  ml  Tsa  Tsai.  Bambus  und  Champignons  9,00 

87  Rindfleisch  mil  Curry  'scharf  \  9,50 

88  Rindfleisch  mil  Tomaten  und  Bambussprossen .  9.50 

89  Rindfleisch  mil  Spargei  und  Champignons .  10.00 

90.  Rindfleisch  mil  Zwiebeln  .  ..  9.00 

91.  Rindfleisch  nach  Szechuan  Art 'scharf  10.00 


Gerichte  vom  Huhn 

92.  Geback.  Huhnerbrust  mil  Brolmehl  und  suB-saurer  SoBe  ...  9,50 

93.  Sesamhuhn  paniert  mil  suB-saurer  SoBe .  9,00 

94.  Huhnerbrust  Chop  Suey  (mil  versch.  chin.  Gemusesorten)  9,00 

95.  Huhnerbrust  "scharf  mil  Paprika, 

Bambus  und  Champignons .  9,00 

96.  Gebackener  Huhn  mit  Ananas  und  suB-saurer  SoBe .  9,00 

97.  HOhnerbrust  mil  Mandeln,  Bambus  und  Champignons .  9,00 

98.  Kanton  Huhn  (Geback.  Huhn  m.  Sojagemuse,  pikanler  SoBe)  10,00 

99.  Huhnerbrust  mil  Morcheln  und  Bambussprossen .  9,00 

100.  Huhnerbrust  mit  chin.  Pilzen  und  Bambussprossen .  10,00 

101  Huhnerbrust  nach  Kung  Po  Art  m.  Cashewnussen  (scharf)  10,00 

102.  Huhnerbrust  mil  Curry 'scharf  .  9,50 

103.  Huhnerbrust  mit  Spargei  und  Champignons  CremesoBe .  9,50 

104.  Ajam  Pangang  (Geback.  Huhn  mil  pikanler  Erdnuss-SoBe) .  9,50 

105.  Gebackenes  Huhn  mit  Zitrone .  10,00 

105a.  Huhnerfleisch  in  IngwersoBe .  11,50 


Entengerichte 

106.  Gebackene  Ente  mil  Zilrone .  12,00 

107  Gebackene  Ente  mil  Ananas  und  suB-saurer  SoBe .  11,50 

108.  Gebackene  Ente  mit  Gemuse  und  scharfer  Sa-Cha  SoBe  ...  12,00 

109  Gebackene  Ente  mil  chin,  Pilzen  und  Bambussprossen .  12,00 

110  Gebackene  Ente  mit  Morcheln  und  Bambussprossen .  12,00 

111  Gebackene  Ente  mil  Mandeln,  Bambus  und  Champignons  .  12,00 

1 1 2.  Kanton  Ente  (Geback,  Ente  m.  Sojagemuse,  pikanler  SoBe)  1 2,50 

113.  Gebackene  Ente  "Shanghai-Art"  suB-sauer  scharf .  11,50 

114  Gebackene  Ente  "Malaysia  Art"  mit  CurrysoBe  'scharf  ....  12,00 

115  Gebackene  Ente  mil  pikanler  Erdnuss-SoBe .  12,00 

116.  Peking  Ente  fur  4  Pers.  (nur  auf  einlagiger  Vorbeslellung)  ...  77,00 


Meeresfriichte 

117  Fischfilet  paniert  Kanton  Art  'scharf  .  9,00 

118  Fischfilet  paniert  mil  Curry  SoBe 'scharf  8.50 

119  Fischfilet  pan  ert  mil  Tomaten  8.50 

120  Fischfilet  paniert  mil  suB  saurer  SoBe  .  8.00 

121  Fischfilet  paniert’seharf  mil  Gemuse  .  8,50 

1 22  Seezungenfilet  nach  Shanghai  Art  (knusprig  u  suB-sauer)  1 2.00 

123  Hummerkrabben  paniert  mil  suB  saurer  SoBe  16,50 

1 24  Hummerkrabben  mil  Broccoli  und  Bambussprossen  1 7.00 

125  Hummerkrabben  mil  Curry 'scharf 

126  Hummerkrabben  mil  frischem  Gemuse  17.00 

127  Hummerkrabben  mil  chin.  Pilzen  und  Bambussprossen  17.50 

128  Hummerkrabben  a  la  Hong  Kong  'scharf  .  16,50 

129.  Hummerkrabben  a  la  Peking  mil  Cashewnussen 'scharf  17,50 

130.  Tintenfisch  nach  Szechuan  Art 'scharf .  10,50 


Gemischter  Salat 

mit  Mais,  Tomaten,  KrautsaJat 

und  Eisbergsalat 

DM  6,00 

77 

Mixed  Salad 

with  sweet  com,  tomatoes,  cabbage 
salad  and  Iceberg  lettuce  DM  6,00 

Sojabohnenkeimlinge-Salat 

DM  6,00 

12 

Soy  Bean  Sprouts  Salad 

DM6,00 

Meeresfruchte-  Salat , 
Eisbergsalat  mit  Shrimps, 
Krebsfleisch  und  Tintenfisch 

DM  13,00 

13 

Seafood  Salad, 

Iceberg  lettuce  with  shrimps, 
crabmeat  and  octopus 

DM  13.00 

Shrimps-Cocktail, 

Shrimps  mit  Ananas  und 
Mandarinen  auf  Eisbergsalat 
gamiert  mit  einer 
chinesischen  Lychee 

DM13,00 

14 

Shrimps  Cocktail, 
shrimps  with  pineapple  and 
tangarines  on  Iceberg  lettuce, 
garnished  with  a 

Chinese  lychee 

DM  13,00 

Salat  der  Drei  Kostbarkeiten, 
gegrillter  Schweinenacken 
nach  chinesischer  Art, 
Huhnerbrustfilet  und  Shrimps 
auf  Esbergsalat 

DM11,00 

15 

Salad  „  Three  Delicacies', 
grilled  neck  of  pork 
a  la  Chinese, 

fillet  of  chicken  bieast  and 
shrimps  on  Iceberg  lettuce 

DM11,00 

Spezial-Salatplatte: 

Entenbrust,  Hummerkrabben, 
Huhnerbrustfilet,  gegrillter 
Schweinenacken  nach 
chinesischer  Art,  Tintenfisch 
und  chinesischen  Fruchten 
auf  Esbergsalat 
ab  2  Personen,  pro  Person 

DM16,00 

16 

Our  Special  Salad  Dish: 
duck  breast,  king  prawns, 
fillet  of  chicken  breast, 
grilled  neck  of  pork 
a  la  Chinese, 

octopus  and  Chinese  fruits 
on  Iceberg  lettuce 

at  least  2  persons,  per  person  DM  16,00 

17  Fruhlingsrolle, 

gefullt  mit  Hackfleisch,  Sojabohnen- 
keimlingen  und  WeiBkraut  DM  5.50 

18  Vegetarische  Fruhlingsrolle. 
gefullt  mit  Sojabohnenkeimlingen 
Bambussprossen,  Morcheln 

und  Glasnudeln  DM  5,00 

19  Chinesische-Minirollen 
mit  grunem  Salat 

und  suB-sauerer  SoBe  DM  6,50 

20  Spezial-Fruhlingsrolle, 
gefullt  mit  Hackfleisch, 
Sojabohnenkeimlingen, 

WeiBkraut,  Schinken,  Huhnerfleisch 
und  Shrimps  serviert 

mit  suB-sauerer  SoBe  DM  6,50 

21  Gebackene  Wan-Tan, 

Teigtaschchen  gefullt 

mit  Hackfleisch  von  Huhnchen 
und  Schweinelende  serviert 
mit  suB-sauerer  SoBe 


77  Spring  Roll, 

filled  with  minced  meat,  spy  bean 
sprouts  and  white  cabbage  DM  5,50 
7  8  Vegetarian  Spring  Roll, 

filled  with  soy  bean  sprouts, 

bamboo  shoots,  morils 

and  Chinese  noodles  DM  5,00 

19  Chinese  Miniature  Rolls, 
with  lettuce 

and  sweet  and  sour  sauce  DM  6,50 

20  Our  Special  Spring  Roll, 
filled  with  minced  meat, 
soybean  sprouts, 

white  cabbage,  ham,  chicken 

and  shrimps,  served 

with  sweet  and  sour  sauce  DM  6,50 

21  Fried  Wan-Tan. 

Chinese  ravioli  Tilled 

with  minced  meat  of  chicken 

and  loin  of  pork,  served 

with  sweet  and  sour  sauce  DM  7.00 


DM7,00 


22 


23 


24 


25 


26 


27 


28 


Hiihnerbrust-SpieB 
auf  Sojabohnenkeimlingen 
mit  ErdnuBsoBe 

DM  9,00 

22 

Chicken  Breast  Spit 
on  soy  bean  sprouts 
with  peanut  sauce 

Schweinefleisch-SpieB 
auf  Sojabohnenkeimlingen 
mit  ErdnuBsoBe 

DM  9,00 

23 

Pork  Spit 

on  soy  bean  sprouts 
with  peanut  sauce 

Entenfleisch-SpieB 
auf  Sojabohnenkeimlingen 
mit  ErdnuBsoBe 

DM  11,00 

24 

Duck  Meat  Spit 
on  soy  bean  sprouts 
with  peanut  sauce 

Hummerkrabben-SpieB 
auf  Sojabohnenkeimlingen 
mit  ErdnuBsoBe 

DM  18,00 

25 

King  Prawn  Spit 
on  soy  bean  sprouts 
with  peanut  sauce 

Gemischter  Fleisch-SpieB, 

Huhnerbrust,  Schweinefleisch 
und  Entenfleisch  auf 

Sojabohnenkeimlingen 

mit  ErdnuBsoBe  DM  13,00 

26 

Mixed  Meat  Spit, 
chicken  breast,  pork 
and  duck  meat  on 
soy  bean  sprouts 
with  peanut  sauce 

DM9,00 

DM9,00 

DM  1 1,00 

DM  18,00 

DM  13,00 


Meeresfruchte-SpieB , 

Hummerkrabben,  Tintenfisch 

und  Fischballchen  auf 

Sojabohnenkeimlingen 

mit  ErdnuBsoBe  DM  1 8,00 


27  Seafood  Spit, 

king  prawns,  octopus 
and  fish  balls  on 
soy  bean  sprouts 

with  peanut  sauce  DM  18,00 


Gemischte  Vorspeisenplatte: 
Gebackene  Wan-Tan,  Minirollen, 
gemischter  FleischspieB 
und  Salat 

serviert  mit  suB-sauerer  SoBe 

ab  2  Personen,  pro  Person  DM  9,00 


28  Plate  of  Mixed  Hors  d'Oeuvres: 

Fried  Wan-Tan,  miniature  rolls, 
mixed  meat  spit  and  salad, 
served  with  sweef 
and  sour  sauce 

at  least  2  persons,  per  personDM  9,00 


Was  ist  das  Leibgericht  der  Chinesen,  vom  What  is  the  Favourite  Dish  of  the  Chinese 

einfachen  Bauern  bis  zum  Kaiser?  People  from  the  Simple  Farmer  to  the 

Emperor? 


Spezial  Nudelsuppen 
(als  Hauptgericht) 

29  Reisfadennudelsuppe 

mit  verschiedenen 
Fleischsorten  und 
verschiedenen  chinesischen 
Gemijsesorten  DM  23,00 

30  Reisbandnudelsuppe 

mit  Rinderlende,  Eisbergsalat, 
chinesischen  Pilzen,  Karotten 
und  Lauchzwiebeln  DM  24,00 

31  Jumbo-Glasnudelsuppe 
mit  Meeresfruchten 
(Tintenfisch,  Fischballchen, 
Hummerkrabben),  Eisbergsalat, 
Bambussprossen,  Morcheln. 
Chinakohl,  Lauchzwiebeln 

und  Karotten  DM  31 ,00 


Our  Special  Noodle  Soups 
(as  Main  Course) 

29  Rice  Vermicelli  Soup, 
with  different 

kinds  of  meat 
and  assorted 

Chinese  vegetables  DM  23,00 

30  Rice  Ribbon-Noodles  Soup, 
with  loin  of  beef,  Iceberg  lettuce, 
Chinese  mushrooms,  carrots 

and  green  onions  DM  24, 00 

3 1  Jumbo  Chinese  Noodles  Soup, 
with  seafood 

(octopus,  fish  balls, 

king  prawns),  Iceberg  lettuce, 

bamboo  shoots,  morils, 

Chinese  cabbage,  green  onions 
and  carrots  DM  31,00 


Gebratene  Nudeln 
mit  Huhnerfleisch, 
Sojabohnenkeimlingen, 
Karolten  und  Bern 

DM18,00 

32 

Fried  Noodles 
with  Chicken, 
soy  bean  sprouts, 
carrots  and  eggs 

DM  18,00 

Gebratene  Nudeln 
mit  Schweinelende, 
Sojabohnenkeimlingen, 
Karotten  und  Bern 

DM  18,00 

33 

Fried  Noodles 
with  Loin  ot  Pork, 
soy  bean  sprouts, 
carrots  and  eggs 

DM  18,00 

Gebratene  Nudeln 
mit  Rinderlende, 
Sojabohnenkeimlingen, 
Karotten  und  Bern 

DM  20,50 

34 

Fried  Noodles 
with  Loin  of  Beef, 
soy  bean  sprouts, 
carrots  and  eggs 

DM20,50 

Gebratene  Nudeln 
mit  Entenfleisch, 
Sojabohnenkeimlingen, 
Karotten  und  Bern 

DM  21,50 

35 

Fried  Noodles 
with  Duck  Meat, 
soy  bean  sprouts, 
carrots  and  eggs 

DM21,50 

Gebratene  Nudeln 
mit  Shrimps, 
Sojabohnenkeimlingen, 
Karotten  und  Bern 

DM  21,50 

36 

Fried  Noodles 
with  Shrimps, 
soy  bean  sprouts, 
carrots  and  eggs 

DM21,50 

Gebratene  Nudeln 
mit  Hummerkrabben, 
Sojabohnenkeimlingen, 
Karotten  und  Eiern 

DM  33,00 

37 

Fried  Noodles 
with  King  Prawns, 
soy  bean  sprouts, 
carrots  and  eggs 

DM  33,00 

Gebratene  Nudeln 

mit  gemischten  Fleischsorten, 

Sojabohnenkeimlingen, 

Karotten  und  Bern  DM  22,50 

38 

Fried  Noodles 
with  Mixed  Kinds  of  Meat, 
soy  bean  sprouts, 
carrots  and  eggs 

DM22,50 

Bami  Goreng: 

Gebratene  Nudeln 
mit  Shrimps,  Huhnerfleisch, 
Schinken,  Sojabohnen¬ 
keimlingen,  Karotten, 

Eiern  und  Curry 

DM19,00 

39 

Bami  Goreng: 

Fried  Noodles  with 
shrimps,  chicken, 
ham,  soy  bean 
sprouts,  carrots, 
eggs  and  curry 

DM  19,00 

Gebratene 

40 

Fried 

chinesische  Reisnudeln 
mit  Huhnerfleisch, 

Schinken,  Shrimps, 

Sojabohnenkeimlingen, 

Karotten  und  Eiern  DM  1 9,00 

Chinese  Rice  Noodles 
with  chicken, 
ham,  shrimps, 
soy  bean  sprouts, 
carrots  and  eggs 

DM  19,00 

Gebratene  chinesische 

41 

Fried  Chinese 

Jumbo  Glasnudeln 
mit  zweimal  gebratenem 

Schweinefleisch,  Morcheln, 
Sojabohnenkeimlingen, 

Karotten  und  Eiern  DM  23,00 

Jumbo  Noodles 
with  twice  roasted 
pork,  morils, 
soy  bean  sprouts, 
carrots  and  eggs 

DM23,00 
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42 

Gebratener  Reis 
mit  Huhnerfleisch, 
Karotten,  Erbsan, 

Mais  und  Eiem 

DM  18,00 

42 

Fried  Rice 

with  chicken,  carrots, 
peas,  sweef  com 
and  eggs 

DM  18,00 

43 

Gebratener  Reis 
mit  Schweinelende, 
Karotten,  Erbsen, 

Mais  und  Eiern 

DM  18,00 

43 

Fried  Rice 
with  loin  of  pork, 
carrots,  peas, 
sweet  com  and  eggs 

DM  18,00 

44 

Gebratener  Reis 
mit  Rinderlende, 

Karotten,  Erbsen, 

Mais  und  Bern 

DM  20,50 

44 

Fried  Rice 
with  loin  of  beef, 
carrots,  peas, 
sweet  com  and  eggs 

DM20,50 

45 

Gebratener  Reis 
mit  Entenfleisch, 

Karotten,  Erbsen, 

Mais  und  Eiern 

DM  21,50 

45 

Fried  Rice 
with  duck  meat, 
carrots,  peas, 
sweet  com  and  eggs 

DM21,50 

46 

Gebratener  Reis 
mit  Shrimps, 

Karotten,  Erbsen, 

Mais  und  Eiem 

DM  21,50 

46 

Fried  Rice 
with  shrimps, 
carrots,  peas, 
sweet  com  and  eggs 

DM21,50 

47 

Gebratener  Reis 
mit  Hummerkrabben, 
Karotten,  Erbsen, 

Mais  und  Eiem 

DM  33,00 

47 

Fried  Rice 
with  king  prawns, 
carrots,  peas, 
sweet  corn  and  eggs 

DM33,00 

48 

Nasi-Goreng: 

Gebratener  Reis 
mit  Huhnerfleisch, 
Schinken,  Shrimps, 
Karotten,  Erbsen,  Mais, 
Eiem  und  Curry 

DM  19,00 

48 

Nasi-Goreng: 

Fried  Rice  with 
chicken,  ham, 
shrimps,  carrots, 
peas,  sweet  corn, 
eggs  and  curry 

DM  19,00 

49 

Gebratener  Reis 

a  la  KING'S  PALACE 

mit  gemischten  Fleischsorten, 

Karotten,  Erbsen,  Bern 

und  Wasserkastanien  DM  23,00 

49 

Fried  Rice 

&  la  KING'S  PALACE 
with  mixed  kinds  of  meat, 
carrots,  peas,  eggs 
and  water  chestnuts 

DM  23,00 

50 

Huhnerbrustfilet  Chop  Suey, 

50 

Fillet  of  Chicken  Breast  Chop  Suey, 

mit  verschiedenem 

with  assorted 

chinesischen  Gemuse  DM  1 9,00 

Chinese  vegetables 

DM  19,00 

51 

Huhnerbrustfilet 

51 

Fillet  of  Chicken  Breast, 

mit  Schwarzbohnen, 

with  black  beans, 

Paprikagemuse, 

mixed  peppers, 

Bambussprossen,  Karotten 

bamboo  shoots,  carrots 

und  Knoblauch  (scharf)  DM  21 ,00 

and  garlic  (hot) 

DM21,00 

52 

Huhnerbrustfilet  in  CurrysoBe 

52 

Fillet  of  Chicken  Breast, 

mit  Champignons, 

in  curry  sauce  with  mushrooms, 

Bambussprossen  und 

bamboo  shoots  and 

Paprikagemuse  (scharf)  DM  20,50 

mixed  peppers  (hot) 

DM20,50 

53 

Huhnerbrustfilet  Koon  Pao, 

53 

Fillet  of  Chicken  Breast  Koon  Pao, 

mit  Bambussprossen, 

with  mixed  peppers. 

Paprikagemuse,  Karotten, 

bamboo  shoots,  carrots, 

Morcheln,  Wasserkastanien. 

morils,  water  chestnuts, 

Chinakohl  und 

Chinese  cabbage 

CashwednuB  (scharf)  DM  21 ,00 

and  cashew  nuts  (hot) 

DM21,00 

54 

Huhnerbrustfilet 

54 

Filet  of  Chicken  Breast 

&  la  KING'S  PALACE, 

d  la  KING'S  PALACE. 

mit  ausgewahltem 

with  selected 

chinesischen  Gemuse 

Chinese  vegetables 

und  Austern-SoBe  DM  23,00 

and  oyster  sauce 

DM23,00 

55  Paniertes  gebackenes 

Huhnerbrustfilet  mit 
suB-sauerer  SoSe  und 
Hummerkrabbenchips  DM  21 ,00 

56  Paniertes  gebackenes 
Huhnerbrustfilet  in  Sesam 

mit  pikanter  SoBe  DM  22,00 

57  Paniertes  gebackenes 
Huhnerbrustfilet  in  Chillisalz 
mit  lauchzwiebeln,  Ingwer, 
schwarzen  Refferkornem 
und  Knoblauch  mit 

Hummerkrabbenchips  DM  23,00 

58  Uberraschungs-Huhnerbrustfilet 
paniert 

mit  gebratenen  Reisnudeln 

und  suB-sauerer  SoBe  DM  26,00 


55  Breaded  Fried  Fillet 

of  Chicken  Breast,  with 

sweet  and  sour  sauce  and 

king  prawn  crackers  DM  21,00 

56  Breaded  Fried  Fillet 

of  Chicken  Breast,  in  sesame 
with  a  spicy  sauce  DM  22, 00 

5  7  Breaded  Fried  Fillet 

of  Chicken  Breast,  in  chili  salt, 
with  green  onions,  ginger, 
black  peppercorns 
and  garlic,  with 

king  prawn  crackers  DM  23, 00 

58  Breaded  Fried  Fillet 

of  Chicken  Breast  „ Surprise ", 

with  fried  rice  noodles  and 

sweet  and  sour  sauce  DM  26, 00 
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Knusprig  gegrilltes  Huhnchen 


Crispy  Roast  Chicken 


59  Knusprig  gegrilltes  Huhnchen 
in  Hackfleisch  mit  Mandeln 
aut  einer  Gemuseunterlage 

und  Hoi  Sin-SoBe  DM  23,50 

60  Knusprig  gegnlltes  Huhnchen 
mit  exotischen  Paradiesfruchten 
auf  Krautsalat  und 

suB-sauerer  SoBe  DM  23,50 

61  Knusprig  gegrilltes  Huhnchen 
auf  Sojabohnenkeimlingen 
mit  Zwiebeln 

und  ErdnuB-SoBe  DM  22,00 

62  Knusprig  gegrilltes  Huhnchen 
a  la  KING'S  PALACE 

auf  einer  Unterlage  aus 
gemischten  Fleisch- 
und  Gemusesorten 

mit  Wein-SoBe  DM  28,00 


59  Crispy  Roast  Chicken, 

in  minced  meat  with  almonds 
on  vegetables 

with  Hoi  Sin  sauce  DM  23,50 

60  Crispy  Roast  Chicken, 

with  exotic  fruits  of  paradise, 

on  cabbage  salad  and 

with  sweet  and  sour  sauce  DM  23, 50 

6 1  Crispy  Roast  Chicken, 
on  soy  bean  sprouts 
with  onions  and 

peanut  sauce  DM  22, 00 

62  Crispy  Roast  Chicken 
a  la  KING'S  PALACE, 
on  mixed  kinds 

of  meat  and 
of  vegetables, 

with  wine  sauce  DM  28,00 


63  Original  Peking-Ente 

(auf  Vorbestellung  von  einem  Tag 
und  ab  4  Personen) 


1 .  Vorspeise: 

Gebundene  Suppe  mit  Entenfleischstreifen 
mit  Bambussprossen  und  chinesischen  Pilzen 

2.  Vorspeise: 

Knusprige  Entenhaut  auf 
Krabbenchips  dazu  servieren  wir 
Karotten.  Gurken,  Paprika, 

Lauch  und  frischen  chinesischen 
Rannkuchen  mit  Hoi  Sin-SoBe 

Hauptgericht: 

Entenfleisch  auf  einer 
ausgesuchten  Gemuseunterfage 
mit  Austern-SoBe  zubereitet 

Dessert:  Frischer  Obstkorb 

pro  Person  DM  48,00 


63  Original  Peking-Duck 

(This  Menu  can  only  be  sen/ed  for 
four  or  more  Persons  and 
with  an  advance  order  of  one  day) 

1.  Hors  d'oeuvre: 

Bound  Soup  with  Strips  of  Duck  Fillet, 
bamboo  Shoots  and  Chinese  mushrooms 

2.  Hors  d'oeuvre: 

Crispy  Duckskin  on 
kingprawn  crackers  with  carrots, 
cucumbers,  mixed  peppers 
and  green  onions  served  with 
Hoi-Sin  Sauce  and  Chinese  pancakes 

Main  course: 

Duckmeat  on  assorted 
Chinese  vegetables  with 
special  sauce 

Dessert:  Assorted  Fruit 

per  person  DM  48,00 


AtoftMliW  flooert/vi 


.Betrunkene"  Ente: 

In  Hackfleisch  auf  einer 
gemischten  Gemuseunterlage 
mit  Wein-SoBe  serviert  DM  31 ,50 

„Tschingis-Khan"  Ente: 

Mit  Morcheln,  Spargel  und 
8ambussprossen  mit 
Hoi  Sin-SoBe  serviert  DM  31 ,50 

Peking  Ente: 

Auf  einer  chinesischen 
Gemuseunterlage  mit 
Champignon-SoBe  serviert  DM  31 ,00 
Hong  Kong-Ente: 

Mit  Broccoli,  Spargel, 

Champignons  und 
Paprikagemuse  mit 

Curry-SoBe  serviert  (scharf)  DM  32,50 
Kanton  Ente: 

Mit  Bambussprossen, 

Paprikagemuse,  Karotten, 

Morcheln,  Wasserkastanien, 

Chinakohl  und  CashwednuB 

mit  Koon  Pao-SoBo 

serviert  (scharf)  DM  32,50 

Zitronen  Ente: 

Auf  Krautsalat  mit  Zitronen-SoBe 
serviert  DM31,00 

Paradies-Ente: 

Auf  KrautsaJat  mit 
verschiedenen  Paradiesfruchten 
mit  suB-sauerer  SoBe 
serviert  DM  33,00 


Drunken  Duck: 

Served  in  minced  meat  and  on 
assorted  vegetables, 
with  wine  sauce  DM  31,50 

„Tschingis-Khan‘  Duck: 

With  morils,  asparagus  and 
bamboo  shoots,  with 
Hoi  Sin  sauce  DM  31,50 

Pekingese  Duck: 

Served  on  Chinese 
vegetables,  with 

mushroom  sauce  DM  31,00 

Hong  Kong  Duck: 

Served  with  broccoli,  asparagus, 

mushrooms, 

mixed  peppers,  with 

curry  sauce  (hot)  DM  32,50 

Cantonese  Duck: 

Served  with  bamboo  shoots, 
mixed  peppers,  carrots,  morils, 
water  chestnuts,  Chinese  cabbage 
and  cashew  nuts,  with 
Koon  Pao  sauce 

(hot)  DM32,50 

Lemon  Duck: 

Served  on  cabbage  salad, 

with  lemon  sauce  DM  31,00 

Paradise  Duck: 

Served  on 

cabbage  salad,  with 

different  fruits  of  paradise, 

with  sweet  and  sour  sauce  DM  33, 00 


71 

Schweinelende  Chop-Suey 

71 

Loin  of  Pork  Chop-Suey: 

mit  verschiedenen 

Assorted 

chinesischen  Gemusen  DM19,00 

Chinese  vegetables 

DM  19,00 

72 

Schweinelende 

72 

Loin  of  Pork 

mit  Schwarzbohnen, 

with  black  beans, 

Paprikagemuse, 

mixed  peppers, 

Bambussprossen,  Karotten 

bamboo  shoots,  carrots 

und  Knoblauch  (scharf)  DM  21 ,00 

and  garlic  (hot) 

DM21,00 

73 

Schweinelende 

73 

Loin  of  Pork, 

in  Curry-SoBe  mit  Champignons, 

in  curry  sauce  with  mushrooms, 

Bambussprossen  und 

bamboo  shoots  and 

Paprikagemuse  (scharf)  DM  20,50 

mixed  peppers  (hot) 

DM20,50 

74 

Schweinelende  Koon  Pao: 

74 

Loin  of  Pork  Koon  Pao, 

Mit  Bambussprossen, 

with  mixed  peppers, 

Paprikagemuse,  Karotten, 

bamboo  shoots,  carrots. 

Morcheln,  Wasserkastanien, 

morils,  water  chestnuts, 

Chinakohl  und 

Chinese  cabbage  and 

CashwednuB  (scharf)  DM  2 1 ,00 

cashew  nuts  (hot) 

DM21,00 

75 

Schweinelende 

75 

Loin  of  Pork 

£  la  KING'S  PALACE 

d  la  KING'S  PALACE, 

mit  ausgewahltem 

with  selected 

chinesischen  Gemuse  und 

Chinese  vegetables  and 

Austern-SoBe  DM  23,00 

oyster  sauce 

DM23,00 

Schweinefleisch  suB-sauer: 

Paniertes  Schweinefleisch  mit 
Paprikagemuse,  Ananas, 
eingelegten  Gurken  und 
Silberzwiebeln  mit 

suB-sauerer  SoBe  DM  20,50 

Schweinefleisch-Satee; 

Fleisch-SpieBe  auf 
Sojabohnenkeimlingen  und 
Zwiebeln  mit  ErdnuB-SoBe  DM  20,00 
Knusprig  gegrillter  Schweinebauch 
auf  Sojabohnenkeimlingen 
mit  Austem-SoBe  DM  23,00 

Zweimal  gerostetes  Schweinefleisch 
&  la  KING'S  PALACE  mit 
ausgewahliem  chinesischen  Gemuse 
und  Ausiern-SoBe  DM  25,00 


Pork  Sweet  and  Sour: 

Breaded  pork  with 
mixed  peppers,  pineapple, 
pickled  cucumbers  and 
spring  onions,  with 

sweet  and  sour  sauce  DM  20, 50 

Pork  Satee: 

Meat  spit  on 

soy  bean  sprouts  and 

onions,  with  peanut  sauce  DM  20,00 

Crispy  roasted  belly  of  pork 

on  Soja  bean  sprouts 

with  Oyster  Sauce  DM  23, 00 

Twice  Roasted  Pork 

it  la  KING'S  PALACE,  with 

selected  Chinese  vegetables 

and  oyster  sauce  DM  25, 00 


Rinderlende  Chop-Suey 
mit  verschiedenem 
chinesischen  Gemuse 

DM21.00 

80 

Loin  of  Beef  Chop-Suey: 
Assorted 

Chinese  vegetables 

DM21.00 

Rinderlende 

mit  Schwarzbohnen,  Paprikagemuse, 

Bambussprossen,  Karotten 

und  Knoblauch  (scharf)  DM  23,00 

81 

Loin  of  Beef 

with  black  beans,  mixed  peppers, 

bamboo  shoots,  carrots 

and  garlic  (hot)  DM  23. 00 

Rinderlende 

in  Curry  mit  Champignons, 
Bambussprossen  und 
Paprikagemuse  (scharf) 

DM  22,50 

82 

Loin  of  Beef, 

in  curry  sauce  with  mushrooms, 

bamboo  shoots  and 

mixed  peppers  (hot)  DM  22,50 

Rinderlende  Koon  Pao: 
mit  Bambussprossen, 
Paprikagemuse,  Karotten, 
Morcheln,  Wasserkastanien, 
Chinakohl  und 

CashwednuB  (scharf) 

DM  23,00 

83 

Loin  of  Beef  Koon  Pao, 
with  mixed  peppers, 
bamboo  shoots,  carrots, 
morils,  water  chestnuts, 
Chinese  cabbage  and 
cashew  nuts  (hot) 

DM23,00 

Rinderlende  mit  Broccoli 

DM  24,00 

84 

Loin  of  Beef  with  broccoli 

DM24,00 

Rinderlende  mit  Zwiebeln 

DM  21,00 

85 

Loin  of  Beef  with  onions 

DM21,00 

Rinderlende 
mit  Paradies-Fruchten 
auf  Krautsalat 
in  suB-sauerer  SoBe 

DM  22,00 

86 

Loin  of  Beef 
with  fruits  of  paradise, 
on  cabbage  salad, 
in  sweet  and  sour  sauce 

DM22,00 

Rinderlende 
a  la  KING’S  PALACE 
mit  ausgewahltem 
chinesischen  Gemuse  und 
Austern-SoBe 

DM  25,50 

87 

Loin  of  Beef 
a  la  KING'S  PALACE, 
with  selected 

Chinese  vegetables  and 
oyster  sauce 

DM25,50 

& 

Rinderfilet 

mit  Schwarzbohnen,  Paprikagemuse, 

Bambussprossen,  Karotten 

und  Knoblauch  (scharf)  DM  32,00 

88 

Fillet  of  Beef 

with  black  beans,  mixed  peppers, 

bamboo  shoots,  carrots 

and  garlic  (hot)  DM  32, 00 

Rinderfilet  in  CurrysoBe 
mit  Champignons, 
Bambussprossen  und 
Paprikagemuse  (scharf) 

DM  30,50 

89 

Fillet  of  Beef  in  curry  sauce , 
with  mushrooms, 
bamboo  shoots  and 
mixed  peppers  (hot) 

DM  30,50 

Rinderfilet  Koon  Pao 
mit  Bambussprossen, 
Paprikagemuse,  Karotten, 
Morcheln,  Wasserkastanien, 
Chinakohl  und 

CashwednuB  (scharf) 

DM  32,00 

90 

Fillet  of  Beef  Koon  Pao, 
with  mixed  peppers, 
bamboo  shoots,  carrots, 
morils,  water  chestnuts, 
Chinese  cabbage  and 
cashew  nuts  (hot) 

DM32,00 

Rinderfilet  Suki-Jaki 

mit  verschiedenen  Gemusesorten 

und  Glasnudeln  DM  33,00 

91 

Fillet  of  Beet  Suki-jaki, 
with  assorted  vegetables  and 

Chinese  noodles  DM  33, 00 

Rinderfilet 

k  la  KING'S  PALACE 
mit  ausgewahltem 
chinesischen  Gemuse 
und  Austern-SoBe 

DM  35,00 

92 

Fillet  of  Beef 
a  la  KING'S  PALACE, 
with  selected 

Chinese  vegetables 
and  oyster  sauce 

DM35,00 

93  Tintenfisch 

mit  Schwarzbohnen, 

Paprikagemuse, 

Bambussprossen,  Karotten 

und  Knoblauch  (scharf)  DM  23,00 

94  Tintenfisch  paniert 

mit  Paprikagemuse,  Ananas, 
eingelegten  Gurken  und 
Silberzwiebeln  mit 

suB-sauerer  SoBe  DM  23,00 

95  Tintenfisch 

mit  Selleriegemuse,  Ingwer, 
lauchzwiebeln  und  Knoblauch 
gebunden  in  Wein-SoBe  DM  23,50 

96  Tintenfisch 

mit  Ingwer,  Lauchzwiebeln, 

Chillisalz,  Knoblauch  und 
schwarzen  Refferkornern  DM  23,50 

97  Tintenfisch 

£  la  KING'S  PALACE 

mit  ausgewahltem 

chinesischen  Gemuse 

und  Austern-SoBe  DM  25,00 


93  Octopus 

with  black  beans, 

mixed  peppers, 

bamboo  shoots,  carrots 

and  garlic  (hot)  DM  23, 00 

94  Breaded  Octopus 

with  mixed  peppers,  pineapple, 
pickled  cucumber  and 
spring  onions,  with 

sweet  and  sour  sauce  DM  23, 00 

95  Octopus 

with  celery,  ginger, 
green  onions  and  garlic, 
bound  in  wine  sauce  DM  23, 50 

6  Octopus 

with  ginger,  green  onions, 
chili  salt,  garlic  and 

black  peppercorns  (hot)  DM  23,50 

97  Octopus 

a  la  KING'S  PALACE, 
with  selected 
Chinese  vegetables 

and  oyster  sauce  DM  25. 00 


98  Kabeljaufilet  Chop-Suey 
mit  verschiedenem 

chinesischen  Gemuse  DM19,00 

99  Kabeljaufilet 

mit  Schwarzbohnen, 

Paprikagemuse, 

Bambussprossen,  Karotten  und 
Knoblauch  (scharf)  DM  21 ,00 

100  Kabeljaufilet 

in  CurrysoBe  mit  Champignons, 
Bambussprossen  und 
Paprikagemuse  (scharf)  DM  20,50 

101  Kabeljaufilet  Koon  Pao 
mit  Bambussprossen, 

Paprikagemuse,  Karotten, 

Morcheln,  Wasserkastanien, 

Chinakohl  und 

CashwednuB  (scharf)  DM  21 ,00 

102  Kabeljaufilet 

mit  Paprikagemuse,  Ananas, 
eingelegten  Gurken  und 
Silberzwiebeln  mit 

suB-sauerer  SoBe  DM  21 ,00 

1 03  Kabeljaufilet 

&  la  KING'S  PALACE 

mit  ausgewahltem 

chinesischen  Gemuse 

und  Austern-SoBe  DM  23,50 


98  Fillet  of  Cod  Chop-Suey: 

Assorted 

Chinese  vegetables  DM  19,00 

99  Fillet  of  Cod 
with  black  beans, 
mixed  peppers. 

bamboo  shoots,  carrots  and 
garlic  (hot)  DM  21,00 

100  Fillet  of  Cod, 

in  curry  sauce  with  mushrooms, 

bamboo  shoots  and 

mixed  peppers  (hot)  DM  20,50 

1 0 1  Fillet  of  Cod  Koon  Pao, 
with  mixed  peppers, 
bamboo  shoots,  carrots, 
morils,  water  chestnuts, 

Chinese  cabbage  and 

cashew  nuts  (hot)  DM  21,00 

102  Fillet  of  Cod, 

with  mixed  peppers,  pineapple, 
pickled  cucumber  and 
spring  onions,  with 

sweet  and  sour  sauce  DM  21,00 

103  Fillet  of  Cod 

k  la  KING'S  PALACE, 

with  selected 

Chinese  vegetables 

and  oyster  sauce  DM  23,50 


1 04  Hummerkrabben  Chop  Suey 
mit  verschiedenem 

chinesischen  Gemuse  DM  33,00 

105  Hummerkrabben 
mit  Schwarzbohnen, 

Paprikagemuse, 

Bambussprossen,  Karotten 

und  Knoblauch  (scharf)  DM  35,00 

106  Hummerkrabben 

in  Curry-SoBe  mit  Champignons, 
Bambussprossen  und 
Paprikagemuse  (scharf)  DM  34,50 

107  Hummerkrabben  Koon  Pao 
mit  Bambussprossen, 

Paprikagemuse,  Karotten, 

Morcheln,  Wasserkastanien, 

Chinakohl  und 

CashwednuB  (scharf)  DM  35,00 

108  Hummerkrabben 

mit  Paprikagemuse,  Ananas, 
eingelegten  Gurken  und 
Silberzwiebeln  mit 

suB-sauerer  SoBe  DM  34,50 

109  Hummerkrabben 

mit  Selleriegemuse,  Ingwer, 
Lauchzwiebeln  und  Knoblauch 
gebunden  in  Wein-SoBe  DM  35,00 


104  King  Prawns  Chop  Suey: 

Assorted 

Chinese  vegetables  DM  33, 00 

105  King  Prawns 
with  black  beans, 
mixed  peppers, 
bamboo  shoots,  carrots 

and  garlic  (hot)  DM  35, 00 

106  King  Prawns 

in  curry  sauce  with  mushrooms, 

bamboo  shoots  and 

mixed  peppers  (hot)  DM  34,50 

1 07  King  Prawns  Koon  Pao, 
with  mixed  peppers, 
bamboo  shoots,  carrots, 
morils,  water  chestnuts, 

Chinese  cabbage  and 

cashew  nuts  (hot)  DM  35,00 

108  King  Prawns 

with  mixed  peppers,  pineapple, 
pickled  cucumber  and 
spring  onions,  with 

sweet  and  sour  sauce  DM  34, 50 

109  King  Prawns 
with  celery,  ginger, 
green  onions  and  garlic, 

bound  in  wine  sauce  DM  35, 00 


1 10  Hummerkrabben  mit  Ingwer, 
Lauchzwiebeln,  Chillisalz, 

Knoblauch  und  schwarzen 
Pfefferkbrnern  (scharf)  DM  36,00 


110  King  Prawns 

with  ginger,  green  onions, 
chili  salt,  garlic  and  black 
peppercorns  (hot)  DM  36,00 


Hummerkrabben 
a  la  KING'S  PALACE 
mit  ausgewahltem 
chinesischen  Gemuse 
und  Austern-SoBe 


1 1 1  King  Prawns 

a  la  KING'S  PALACE, 
with  selected 
Chinese  vegetables 

and  oyster  sauce  DM  37,00 


DM  37,00 


China,  Ihr  kulinarischer  Spezialist,  prasentiert  „HOTCOOKED",  zu  deutsch,  „heiB  gekocht".  Sie  werden  als 
Liebhaber  chinesischer  Kuche  sicher  nicht  enttauscht. 

Wir  konnen  Ihnen  mit  groBem  Stolz  eine  in  Europa  bisher  nicht  dagewesene  Spezialitat  .HOTCOOKED" 
prasentieren. 

„HOTCOOKED"  ist  eine  chinesische  Zubereitungsform,  die  die  verschiedensten  Fleisch-  und 
Gemusegerichie  ofenfrisch  auf  den  Tisch  bring!. 

Dank  des  guBeisernen  Brattellers,  der  gluhendheiB  von  der  Flamme  kommt  und  den  geheimen  Zutaten 
unses  Kiichenchefs,  wird  Ihnen  ein  vollig  neuer  Gaumenkitzel  prasentiert. 


1 1 2  Huhnerbrustfilet 


mit  ausgewahltem 
chinesischen  Gemuse 

DM  26,00 

113 

Entenfleisch 

mit  ausgewahltem 

chinesischen  Gemuse 

DM  33,50 

114 

Schweinelende 
mit  ausgewahltem 
chinesischen  Gemuse 

DM  26,00 

115 

Rinderfilet 

mit  ausgewahltem 

chinesischen  Gemuse 

DM  35,00 

116 

Gemischte  Fleischsorten 
mit  ausgewahltem 
chinesischen  Gemuse 

DM  32,00 

117 

Tintenfisch 

mit  ausgewahltem 

chinesischen  Gemuse 

DM  26,00 

118 

Hummerkrabben 
mit  ausgewahltem 
chinesischen  Gemuse 

DM  36,00 

119 

Meeresfriichte 

(Tintenfisch,  Hummerkrabben, 

Jacobsmuscheln) 

mit  ausgewahltem 

chinesischen  Gemuse  DM  39,00 

Alle  Hot  Cooked-Gerichte  werden  mit 
einer  SoBe  Ihrer  Wahl  zubereitet 

1 .  ErdnuB-SoBe 

2.  Wein-SoBe 

3  Champignon-SoBe 

4.  Austern-SoBe 


112 

Fillet  of  Chicken  Breast 
with  selected 

Chinese  vegetables 

DM26,00 

113 

Duck  Meat 
with  selected 

Chinese  vegetables 

DM33,50 

114 

Loin  of  Pork 
with  selected 

Chinese  vegetables 

DM26,00 

115 

Fillet  of  Beef 
with  selected 

Chinese  vegetables 

DM35,00 

116 

Mixed  Kinds  of  Meat 
with  selected 

Chinese  vegetables 

DM32,00 

117 

Octopus 
with  selected 

Chinese  vegetables 

DM26,00 

118 

King  Prawns 
with  selected 

Chinese  vegetables 

DM36,00 

119 

Seafood  (Octopus,  King  Prawns, 

Scallops) 
with  selected 

Chinese  vegetables 

DM39,00 

All  Hot  Cooked  Dishes  are  Prepared 
with  a  Sauce  of  your  own  Choice 


1.  Peanut  sauce 

2.  Wine  sauce 

3.  Mushroom  sauce 

4.  Oyster  sauce 


120 


121 

122 


123 

124 


Do-Fu 

120 

Do-Fu 

mit  Huhnerbrustfilet 
und  ausgewahltem 

chinesischen  Gemuse  DM  25,00 

with  Fillet  of  Chicken  Breast 
and  selected 

Chinese  vegetables 

DM25,00 

Do-Fu 

121 

Do-Fu 

mil  Entenfleisch  und  ausgewahltem 

with  Duck  Meat  and  selected 

chinesischen  Gemuse  DM  32.00 

Chinese  vegetables 

DM32,00 

Do-Fu 

122 

Do-Fu 

mit  zweimal  gebratenem 

Schweinefleisch  und  ausgewahltem 
chinesischen  Gemuse  DM  26,00 

with  Twice  Roasted  Pork 
and  selected 

Chinese  vegetables 

DM26,00 

Do-Fu 

123 

Do-Fu 

mit  Rinderfilet  und  ausgewahltem 

with  Fillet  of  Beef  and  selected 

chinesischen  Gemuse  DM  33,00 

Chinese  vegetables 

DM33,00 

Do-Fu 

124 

Do-Fu 

mit  Meeresfruehten  (Tintenfisch, 
Hummerkrabben,  Jakobsmuscheln) 
und  ausgewahltem 

chinesischen  Gemuse  DM  39,00 

with  Seafood  (Octopus, 

King  Prawns,  Scallops) 
and  selected 

Chinese  vegetables 

DM39,00 

Sa-Cha  ist  ein  pikantes  Gewurz,  das  aus 
getrockneten  Meeresfriichten  gewonnen  wird. 


Sa-Cha  is  a  Piquant  Spice  that  is  Obtained 
from  Dried  Seafood. 


125 

126 

127 

128 

129 

130 

131 

132 

133 


Sa-Cha 

mit  Huhnerbrustfilet 


Sa-Cha 

with  Fillet  of  Chicken  Breast 


und  bestem  Gemuse 

DM  22,00 

and  best  vegetables 

DM22,00 

Sa-Cha 

mit  Entenfleisch 
und  bestem  Gemuse 

DM  29,50 

126 

Sa-Cha 

with  Duck  Meat 
and  best  vegetables 

DM29,50 

Sa-Cha 

mit  Schweinelende 
und  bestem  Gemuse 

DM  22,00 

127 

Sa-Cha 

with  Loin  of  Pork 
and  best  vegetables 

DM22,00 

Sa-Cha 

mit  Rinderfilet 

und  bestem  Gemuse 

DM  33,00 

128 

Sa-Cha 

with  Loin  of  Beet 
and  best  vegetables 

DM33,00 

Sa-Cha 

mit  gemischten  Fleischsorten 

und  bestem  Gemuse  DM  28,00 

129 

Sa-Cha 

with  Mixed  Kinds  of  Meat 
and  best  vegetables 

DM  28,00 

Sa-Cha 

mit  Tintenfisch 

und  bestem  Gemuse 

DM  25,50 

130 

Sa-Cha 

with  Octopus 

and  best  vegetables 

DM25,50 

Sa-Cha 

mit  Hummerkrabben 
und  bestem  Gemuse 

DM  33,50 

131 

Sa-Cha 

with  King  Prawns 
and  best  vegetables 

DM33,50 

Sa-Cha 

mit  Jakobsmuscheln 
und  bestem  Gemuse 

DM  43,50 

132 

Sa-Cha 

with  Scallops 

and  best  vegetables 

DM  43,50 

Sa-Cha 

mit  Meeresfruehten  (Tintenfisch, 
Hummerkrabben,  Jakobsmuscheln) 
und  bestem  Gemuse  DM  4 1 ,50 

133 

Sa-Cha 

with  Seafood  (Octopus, 
King  Prawns,  Scallops) 
and  best  vegetables 

DM41,50 

AttAteord  &oe 

134 

Chop-Suey 

134 

Chop-Suey 

gemischtes 

mixed 

chinesisches  Gemuse  - 

DM  15.00 

Chinese  vegetables 

DM  15,00 

135 

Spezialitat:  „Besoffener  Affe' 

135 

Speciality:  .Drunken  Monkey ", 

chinesische  Glasnudeln  mit 

Chinese  Noodles  with 

verschiedenem  Gemuse 

assorted  vegetables 

in  Wein-SoBe 

DM  16,50 

in  wine  sauce 

DM  16,50 

136 

Spezialitat:  .Adler-Kralle", 

136 

Speciality: „ Eagle  Talon', 

ausgesuchtes 

selected 

chinesisches  Gemuse 

Chinese  vegetables 

mit  Do-Fu 

DM18.50 

with  Do-Fu 

DM  18,50 

137 

Spezialitat:  .Tiger  Tatze', 

137 

SpeciaTity: .  Tiger  Paw', 

chinesische 

Chinese 

Jumbo-Glasnudeln  mit 

Jumbo-noodles  with 

Sojabohnenkeimlingen, 

soy  bean  sprouts, 

Karotten  und  Lauch 

DM  17,00 

carrots  and  leek 

DM  17,00 

Extra  Beilagen 

Side  Dishes 

138 

Glasnudeln 

DM  6,00 

138 

Chinese  noodles 

DM6,00 

139 

Gebratener  Reis 

DM  6,00 

139 

Fried  rice 

DM6,00 

140 

Gebratene  Nudeln 

DM  6.00 

140 

Fried  noodles 

DM6,00 

141 

Gebratene  Reisnudeln 

DM  6,00 

141 

Fried  rice  noodles 

DM6,00 

ab  zwei  Personen 

(at  least  two  persons) 

142  Die  drei  Gliickseeligkeiten: 

142  The  Three  Raptures: 

1 .  Vorspeise: 

Meeresfruchte-Suppe 

1.  Hors  d'oeuvre: 

Seafood  Soup 

2.  Vorspeise: 

Paniertes  Hummerballchen 
mit  Salatgamitur 

2.  Hors  d'oeuvre: 

Breaded  Lobster  Balls 
with  salad  garnish 

Hauptgericht: 

Rinderfilet  mit  Broccoli 

Hummerkrabben  mit  Chiirisalz. 

Ingwer,  Lauchzwiebeln  und 
schwarzen  Pfefferkomem  (scharf) 

Main  course: 

Fillet  of  Beef  with  broccoli 
King  Prawns  with  chili  salt, 
ginger,  green  onions  and 
black  peppercorns  (hot) 

Dessert: 

Gemischtes  gebackenes  Obst 
im  kandierten  Sesammantel 
mit  Vanille-Eis 

Dessert: 

Mixed  fried  fruit 
in  candied  sesame  coating 
with  vanilla  ice-cream 

pro  Person  DM  58,00 

per  person  DM  58,00 

888 
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Warns  Kiiche  ab  10,00  Uhr  vormittags  bis  23,30  Uhr  nachts 


475  Lauchrahmsuppe  2  -- 

404  MENU: 

Lauchrahmsuppe 

1/4  Bauernhendl  in  PaprikasoE  mir  Makkaroni  7,50 


UNSERE  BELXEBTEN  HB-SPEZIALIT&TEN 

nach  Rezepten  der  bauerlich-burgerlich  Bayerischen  Kiiche  zubereitet 


559  Frischs  griine  Bahnen  in  BechamelsoB  mit  Speck, 

groste  Mandeln  und  Herzoginkartoffeln  8,50 

413  Schweinsbrustspitz  in  Kraut  gesotten,  * 

mit  Semmelknodl  11,60 

788  Kalbshaxenfleisch  abgerostet  mit  Zwiebeln,  Ei 

und  gemischtem  Erdapfel-Gurkensalat  13,80 

730  Krautwlckerl  Munchner  Art,  mit  SpacksoB 

und  Erdapfelsterz  9,50 

410  Kalbsrahmgulasch  mit  frischen  Champignons 

und  Spatzls  15  50 

569  HB-Kochschinken  mit  KrensoB  und  Erdapfel  13,60 

716  Frische  Champignons  im  Rahm,  mit  Semmelknodl  9,80 

583  Rindersaftbraten  in  Burgundersofi,  mit  ReifeerknodX 

und  Gemiisestreifen  16,80 

733  Schnapsige  Beerenfruchte  mit  Vanilleis  und  Schlagrahm  5,80 


Wir  wiinschsn  Ihnen  Guten  Appetit  ! 
******************************* 


„bod  beruJ^mtefle  2Btrt£ljattd  bet* 


persoken 

Vorspeise : 

Eierblutosnsuppe  ,Hl)tin«r»upji8  o«Ser  Chlna-Spes! ®1-Suppe 

A  1 :  l.  Kummerkrabben  sit  chin.  ?!lisn  end  Bsrebus 

King-Prawn  *  with  chin.  Mushroom®  and  bamboo 

2.  Gebacken®  Ente  sit  pikenter  Soils 
Boasted  dusk  with  save® 

3.  RindfSeiseh  Bit  Paprika  und  Zwiebeln 

beef  with  pepper  and  onion®  i 

4.  Hilhnerbruzt  rait  Korehein  and  Champignons 
Chicken  with  chin .ss.ushrooss  and  mushrooms 

5.  Gebaekene  HZhnehan  gUB-sauer 
Roasted  .chicken  sweet-sour 

8.  Sebsekene  Sananen  Bit  Si  und  Konig 
Pried  bananas  with  honey 

2  Personen  46.00 

3  Parssnen  S3. 00 

M2;  i.  MuaaerkrsbbS:!  Chop-Suey 
King-Prawns  Shep-§u®y 

2.  Sehweinefleinch  wit  chin .Pi S sen  und  Baabus 
Park  with  ehin.auBhrooBS  and  baabee 

3.  FischfISit  ait  sbG=Beuerar  SoGs 
Fish  sweet-sour 

4.  Gabsekene  Ent®  mit  Chaaolgnong 
Roasted  duck  with  mushrooms 

5.  Miihnerbrust  in  SUrfeln  «£t  Sperjeln 
Chicken 'with  asparagus 

S.  Sajsbohnenselat 
Bean-sprouts  salad 

2  Peraonen  44.00 

3  Personett  06.00 

A  3:  S.  Rindfleisch  ait  Paprika 
Beef  with  pepper 

2.  SehweinefSeisch  nit  Saiabussorossen 
Pork  with  bamboo 

3.  HUhnerbrus t  »St  chin.  Pilsefl  und  Banbus 
Chicken  with  chin,  mushrooms  and  bamboo 

«.  FleischklftBehen  eUS-3suer 
Kestbslls  sweet-sour 

0.  Gebaekene  Ente  sit  Spergeln 
Roasted  duck  with  aspcragus 

S.  Gebaekene  Bananen  Bit  Si  und  Honig 
fried  benanas  with  honey 

2  Personen  42,00 

3  Peraonen  83.00' 

Ure  24~st0Rdige  Vorberel  tunggse i  t  wird  geb'eten 


Speziamaet&ii  des  Hauses 

"hgtcock" 

HI.  HeteoeSs  RindfSaissh  ait  Hoteock  beef  with  chin. 

chin.  Pilxen  und  Besbus  suahrooms  and  bamboo  sa.130 


Vorspeise:  Bank i ng-Suppe  Oder  FrOhl Injjrolle 
Dl.  fami I ienglUek  family  luck 

fUr  1  Person  S, 

fUr  2  Peraonen  32 

02.  1.  ElSnd-.Schwcir.e-.HUhner-  Bee  f .  pork  ,  chicken  end 
f 5 *  1  sch  und  Genllse  vegetables 

2.  Schwe { nef 1 e i sch  s UB-soue rpor k  sweet-sour 

3.  Gebsekene  Bsnane  fried  banana  with  honey 

Besn-sprouts-saiad 
Slir  inps-erackt  ta 


fUr  2  Personen'  34.80 
flip  3  Perzorers  51.  a© 


H2.  Hotcoek  5chvei»efleiseh  nit.Hetseck  pork  with  chits. 
Msreheln  und  Bambus  aush.-aoas  and  baafess  I 


K3.  Heteeek  .Ente  sit  PsprSka 
und  Basbua .seharf 
K4.  Hotsoek  varsehiedsne 
Flaisch-u .GenUzeserten 
K5.  Hot  cock  KUhner- ,  Sebweine- 
uad  Rindfleisch  ait 
Herehalra  und  Banbus 


Koteock  duek  with 

pepper  and  bamboo, hot  S9.0C 

Koteoek  several  meat 

and  vegetables  29.00 

Hakeeek  ebiehen.pork, 

beef  with  chin.  su*h- 

raea®  and  basbo®  13.00 


Hs.  Kotcask  HuBNerkrabbcn  sit 
Paprika  uad  Champignons) 


Hotsoek  Ki Rg-Prswae  with 
pepper  and  mushrooms  23.00. 


5Sfi£15£i"E!:52!£ 

Gebaekene  Ent  a  nit  Gesallse 
feasted  duck  with  vegetables 
Rindfleisch  nit  Zwiebeln 
Beef  with  onions 
Gebsekene  HUhnerf 1 ei ach 
Fried  chicken 
Schweinef leiseh  scherf 
Pork  hot 

Muranerkrabben  ait  Toaster)  •- 
Xing-Prawns  with  tosutos 
Fiechfilet  in  Curry 
Fish  with  curry 
Geaisehter  Salat 
Mixed  salad 


fUr  «  Peraonen  ..  104.00 


fUr  5  Personen  S30.09 


_JieehtSsch:  Keffee  oder  gebackene  Bar.sness 


Nachtlsch/Desserts 


C  1.  Ansnszkoopoit 
C  2.  kanderlRan 

C  3.  Gem! aehter. chin .  Obstsslet 
C  4.  Chin.  Fruehts "Eyehea*” 

C  5.  Chin.  Frucht : "Arbutus" 

C  8.  Gebackene  Bsnane  a!t  N'ontg 
C  7.  Gebsekene  ftpfel  Bit  Honlg 
C  0.  Gebackene  Ananas  Kit 
HonSg 

C  3.  Gebackene  gensne .Ananas 
und  Apfel  Bit  honis 
CSO.  Gebackene  Bsnane  oit  Honig 
und  tfeinbrand  flaobies-t 


Pineapple  3.90 

Mandarins  3.00 

Mixed  chin,  fruits  4.50 

Lychees  •  4.00 

Arbutus  4.00 

fried  bananas  with  honeyS.OO 
fried  apple  with  honey  3.00 
fried  pineapple  with 
honey  3.00 

fried  bananss, pineapple 
end  eppS®  with  honey  4.53 
fried  benena  with  honey 
#nd  wine-brand  in  fir®  7.00 


Panda 

CHINA-RESTAURANT 

6000  Frankfurt/Main  1 
Dusseldorfer  StraGe  10 
Schrag  gegenuber  dem  Hauptbahnhof 
Tischbestellungen  0Q61t/2512  9O 
(%<? 

Hier  genieBen  Sie 
erstklassigs  Spezialitaten 
aus  Nord-  und  Sudchina 
-  zugleich  bekommlich  und  preiswert  - 
Gepflegte  Atmosphare 

Taglich  warme  Kiiche  durchgehend 
von  11.30  bis  24.00  Uhr 

Gute  Parkmoglichkeiten 


is 

i 

Suppen 

SOUPS 

DM 

1 

hOhner  bouillon 

mil  Elerblumen 

4,50 

1 

CHICKEN  EGG  DROP  SOUP 

oj 

2. 

3. 

4. 

WAN-TAN-SUPPE  5,00 

(FlelschklOBchon  In  Nudeltelgl 

HAIFISCHFLOSSENSUPPE  6,50 

SPEZ.  CHINA-SUPPE  (lOr  2  Personen)  15,00 
Ente.  Hohnerflolsch,  Krabben, 

Rlndllelsch,  gemischte  Gemuse 

2 

3. 

4 

WAN-TAN-SOUP 

SHARK’S  FINS  SOUP 

SPECIAL  CHINA  SOUP 

(lor  2  persons) 

ducK  chicken,  shrimps,  beel 

i 

5. 

FLEISCHKLOSSCHENSUPPE 

5,00 

5 

mlyed  vegelables 

MEATBALL  SOUP 

mil  Glasnudeln 

with  glas  noodles 

6. 

SAM  SEIN  TONG 

5,00 

6 

SAM  SEIN  TONG 

(HOhnertleisch,  Schlnken  und  Kmbbenl 

(Chicken,  hum  and  shrimps) 

7. 

CHINESISCHE  GEMOSESUPPE 

4,50 

7. 

CHINESE  MIXED 

VEGETABLE  SOUP 

8 

TOMATENSUPPE 

4,80 

8. 

TOMATO  SOUP 

i 

mil  HOhnertleisch 

with  chicken 

9. 

CURRYSUPPE 

4,80 

9. 

CURRY  SOUP 

mil  Rlnderbruhe 

wilh  beel 

10 

hOhnercremesuppe 

4,80 

10. 

CHICKEN  SWEET  CORN 

mil  Malskbmchen 

SOUP 

11. 

hOhnerbrustsuppe 

5,00 

n 

CHICKEN  SOUP 

mil  chin.  Champignons 

wllh  Chinese  mushrooms 

i 

12. 

PEKING-GULASCHSUPPE 

5,50 

12. 

PEKING-SOUP 

(sauer-schari) 

(sour-holi 

Alle  Spolsen  auch  jum  Mllnehmen. 

All  meals  included  V  A  T 

Preba  onthallen  Bedionung  und  MwSt 

lake  always  available 

und  Salate 


Vorspeisen 


WARM  AND  COLD  ENTREE 


SPEZIAL  MINI  FRGHLINGSROLLE 

mil  suBsauer  Sauce 


SPECIAL  MINE  EGG-ROLL 

with  sweel-saur  sauce 


FRGHLINGSROLLE  (Loempla) 


EGG-ROLL  (loemplal 


KRUPUK  (KRABBENCHIPS) 


PRAWN  CRACKERS 


GEB-WAN-TAN  (Panslt-Goreng) 

mil  sOB-sauer  Sauce 


FRIED  WAN-TAN 
(pansit  goreng) 


GEBACKENER  TINTENFISCH 

mil  sOO-sauer  Sauce 


DEEP  FRIED  SQUID 


SATAY 

Schvreinelleisch-SpleB 
mu  Speual-ErdnuBsauce  und  Salal 


SATAY 

special  fried  pork 
with  peanutsauce 


SAM-PAN-SALAT 

(Krabben,  SchinKen, 
Huhnertleischl  mil  Toasl 


SAM-PAN-SALAD 

(shrimps,  ham,  chicken) 


hGhnersalat 


CHICKEN  SALAD 

with  toasl 


SOJAKEIME 

und  Al|ar-Saial 
(WeiOkrautsaiat.  schart) 


SOYA-BEAN 

and  Atjar-salad 
(Callage  salad,  hoi) 


KRABBEN-SALAT 

mil  Toasl 


SHRIMPS  SALAD 


GRONER  SALAT 

mil  Tomalen 


GREEN  SALAD 

wllh  lomaloes 


CHIN.  GEMISCHTER  SALAT 


CHINESE  MIXED  SALAD 


SALATTELLER  A  LA  PAVILLON 

(for  2  Personen) 

Ente  HOhnertleisch,  Krabben. 
Schwemellelsch  und  Schmken 


SALAD  PLATE  A  LA 
PAVILLON  (lor  2  persons) 

Duck,  chicken,  shrimps, 
pork  and  ham 


Alle  Spaisen  auch  zum  Mllnehmen 
Prelse  enlhallen  Bedionung  und  MwSI. 


Gebratener  Reis 
und 

Nudel-Gerichte 

FRIED  RICE  AND  NOODLES 


BAMI-GORENG 

(Nudeln  gebr  mil  HUhnertleisch, 
Schinken  und  Krabben) 
(currvscharl) 


chicken,  ham  and  shnmps) 


NASI-GORENG 

(Reis  gebr  mil  HOhnorilelsch. 
Schinken  und  Krabben) 
(curryscharf) 


NASI-GORENG 

(Fned  rice  wllh 
chicken,  ham  and  shrimpsl 

(curry  hoi) 


28.  GEBRATENER  REIS 

mil  Elem  und  Schwelnelleisch 


20  A  BEEF  FRIED  RICE 


28  A  GEBRATENER  REIS 

mil  Elem  und  Rlndlleisch 


CHICKEN  FRIED  RICE 


SHRIMPS 


FRIED  NOODLES 

wllh  pork 


FRIED  NOODLES 

wllh  chicken 


GEBRATENE  NUDELN 

mil  HOhnertleisch 


GEBRATENE  NUDELN 

mil  Rlndlleisch 


FRIED  NOODLES 

wllh  shrimps 


GEBRATENE  NUDELN 

mil  Krabben 


FRIED  RICE-NOODLES 

with  shnmps,  ham,  chicken, 
eggs,  so)a-beans 
(curry  hoi) 


FOO-YUNG  EGGS 

(omelette)  wllh  shrimps,  i 
chicken  and  vegetables 


FU-JUNG-EIER  A  LA  CHINA 

(Omelette)  mil  Krabben,  Schinken, 
HOhnertleisch  und  GemOse 


All  meals  Included  V  A  T, 
take  always  available 


Alle  Spelsen  auch  lum  Mllnehmen 
Prelse  enlhallen  Bedionung  und  MwSI 


5g5gjgMg5g5g5Pgffi535Mg5g5g5Mgiag5g5Mggg5g5^g 


Rindfleisch-Gerichte  mit  Reis 

BEEF  DISHES 


CHOP-SUEY,  RINDFLEISCH 

mlt  gemlschlem  chin,  GemUse 


GEBRATENES  RINDFLEISCH 

nach  Szechuan-Art  mil  MOhren  (schartl 


RINDFLEISCH 

mil  chin  Champignons 
und  Bambussprossen 


KOON-PO-NGAU 

Rlndllelsch  mil  Champignons,  Paprika,  Zwlebeln, 
Bambussprossen,  Morcheln  und 
Ca5hewKomen  ischart  mil  Knoblauch) 


KOON-PO-NGAU 

Beal  with  mushrooms,  morels, 
onions,  bamboo  and 
ga/llc  -  hoi 


RINDFLEISCH 

mil  Currysauce  und  GemOso 


SUKI-JAKI 

Rlndllelsch. 

Glasnudoln  aul  varsch.  GemUsen 


SUKI-JAKI 

wilh  Bael, 

glasnoodle  and  vegelables 


RINDFLEISCH 


BROCCOLI 

Beal  with  oyslo 


RINDFLEISCH 

mil  chin  Barbecued  Sauce 
und  GemQse  ischart) 


RINDFLEISCH 

mil  Morcheln,  Bambussprossen  und  Papnka 
Ischart  mil  Knoblauch) 


8EEF 

morels,  bambooshools  and  papnka 
(hoi  and  garlic) 


meals  included  V  A.T 
<o  always  available 


Alio  Speisen  auch  zum  Milnehmen, 
Preiso  enlhalten  Bedlenung  und  MwSL 


Vegetarische  Gerichte  mit  Reis 

Chinesisches  Gemiise 


DM 

Portion  gebratene  verschiedene 

13,50 

75. 

porson  plain  fried  mixed 

chlnesische  GemQse 

vegelables 

Bambussprossen,  Champignons 

15,00 

76. 

bambooshools,  mushrooms 

und  Morcheln 

and  morels 

i  Gebratenes  Tofu  mil  verschledenen 

14,50 

76A 

Szechuan  Tofu  wilh 

Gemusen  nach  Szechuan-Art  (scharf) 

Vegetables  (hot) 

Beilagen 

-  Extra 

DM 

Portion  gebr,  Reis  mil  Eier 

3,50 

77 

porson  plain  fried  rice 
wilh  egg 

Portion  gebr.  Nudeln  mil  Eler 

3,50 

78. 

porson  plain  fried  noodles 
with  egg 

Portion  Pommes  (rites 

3,00 

78  A 

porson  French  fried 

Portion  Nalur-Rels 

2,50 

78  B 

porson  plain  Rice 

Extra  SoBe  . 

1,80 

888. 

Extra  Sauce 

Fischgerichte  mit  Reis 

CHIN.  HUMMERKRABBEN 

In  TeighCillo  Intlert 

30,00 

79. 

FRIED  CHIN.  KING  PRAWN 

(sweet-sour  sauce) 

mil  su8-sauror  Sauce 

CHIN.  HUMMERKRABBEN 

30,00 

80. 

CHIN.  KING  PRAWN 

mil  versch.  Gemusen 

with  vegelables 

CHIN.  HUMMER 

30,00 

81 

CHIN.  KING  PRAWN 

mil  chin.  Champignons  und  Bambus 

wilh  Chinese  mushrooms 
and  bomboos 

CURRY-HUMMERKRABBEN 

30,00 

82. 

CURRY  KING  PRAWN 

mil  Gemuso 

wilh  vegelables 

KOON-PO-FISH  16,50  84. 

(Rol-8arsch)  mil  verschledenen  GemOsen 
In  scharterKnoblauchsauce 

20,00  85. 

16,50  86 


KOON-PO-FISH 

(Rol-Ba/sch)  wilh  mi*ed  vegelables, 
hot  garlic  sauoa 


Nachtisch 


87 

Mandarinen 

4,00 

87. 

Mandarine 

88. 

Chin,  Lychee 

4,80 

88. 

Lychee 

89 

Chin.  Mangos 

4,80 

89. 

Mangos 

90. 

Chin.  Obstsalate 

4,80 

90. 

Mixed  Chinese  fruits 

91 

Gebackene  Bananen  mit  Honlg 

3,50 

91. 

Fried  bananas  with  honey 

91  A 

Gebackene  Bananen 
flambiert  mit  Grand  Marnier 

6,50 

91  A 

Fried  bananas 

flammbees  with  Grand  Marnier 

91  B 

Gebackene  Bananen 
mil  Vanille-Eis  und  Sahne 

6,50 

91  B 

Fried  bananas 

with  ice-cream  and  cream 

92. 

Gebackene  Ananas  mit  Honig 

3,50 

92. 

Fried  pine-apples  with  honey 

92  A 

Gebackene  Ananas 
flambiert  mit  Grand  Marnier 

6,50 

92  A 

Fried  pine-apples 
llammbees  with  Grand  Marnier 

92  B 

Gebackene  Ananas 

mit  Vanille-Eis  und  Sahne 

6,50 

92  B 

Fried  pine-apples 
wilh  ice-cream  and  cream 

93 

Gebackene  Apfel  mit  Honig 

3,50 

93. 

Fried  apples  with  honey 

93  A 

Gebackene  Apfel 
flambiert  mit  Grand  Marnier 

6,50 

93A 

Fried  apples 

flammbees  with  Grand  Marnier 

93  B 

Gebackene  Apfel 
mil  Vanille-Eis  und  Sahne 

6,50 

93  B 

Fried  apples 

wilh  ice-cream  and  cream 

94 

Gemischtes  Eis  (3  Kugeln) 

Vanille,  Erdbeer  und  Schokolade 

3,50 

94. 

Mixed  Ice-cream  (3  balls) 
vanilla,  strawberry 
and  schokolade 

94  A 

Gemischtes  Eis  mit  Sahne 

4.00 

94  A 

Mixed  ice-cream  with  cream 

94  B 

Gemischtes  Eis 
mil  EierlikOr 

Oder  Grand  Marnier 

6,00 

94  B 

Mixed  ice-cream 
wilh  EierlikOr 
or  Grand  Marnier 

95. 

Eis  Pavilion  h  la  China 
mil  chin.  Obstsalat  und  Sahne 

8,00 

95, 

Ice-cream  Pavilion  £  la  China 
with  mixed  Chinese  fruits  and 
cream 

Alle  Spelsen  auch  zum  Milnehmen 

Pretse  enlhalten  Bedtenung  und  MwSt 

All  meals  included  VAT 
lake  always  available 

Die  Spezia/itaten  unseres  Chefkochs 


97  YING  YUNG-TELLER 


100.  PAVILLON  REISTAFEL  . 

fOr  1  Person 

Gebr  Enle  Ischarfl,  HQhncrfleisch  m 
Schwelneflelsch  sufl-sauer 


23,00  97  YING  YUNG-PLATE 


100  PAVILLON  RICE  TABLE 

Hoi  Duck.  Curry-Chicken  & 
Sweel  &  Sour  pork 


102.  SZECHUAN-KAI  18,00 

(Huhnerfleisch  naoh  .Szechuan-Art') 

HOhnertlelsch  mil  MOhron,  Paprika 
und  Bambussprossen  (sehr  schart) 

103  CHOP-KAM  A  LA  CHINA 

(HOhnerbrusl.  Schwolnelleisch,  Enlo, 

Spargel.  chin,  Champignons 
und  Nllsse,  schart) 

104  KOON-PO-HUMMER 

(gebratoner  chin  Hummer  mil  Nussan 
nach  Szechuan  Art,  schart) 

105  IM  REICH  DER  8  GOTTINNEN 

Schwolnelleisch,  Rlndertleisch,  HOhnerbrusI 
mil  8  Kostbarkellen  Ischarfl 


102  SZECHUAN-KAI 

chicken  papers,  bamboo- 
shools.  very -hoi 

103  CHOP-KAM 

(chicken  pork, 
duck,  asparagus.  Chinese 
mushrooms,  nuls,  hoi) 

104  KOON-PO  KING  PRAWN 

(Fried  Chinese  king  prawn, 
nuls,  hoi,  Szechuan  style) 

105.  PORK 

WITH  8  PRECIOUSNESSES 

Beef,  chicken  (hoi) 


We  recommend  these  Specialies 


96.  KNUSPRIGEENTE  NACH  PEKING  ART  24,00  96  CRISPY  DUCK  PEKING  STYLE 

m„  GemCisesIrellen  und  PtonnehKBch.eln  Slnpes  ol  ^ 


Die  Spezia/itaten  unseres  Chefkochs 

We  recommend  these  Specialies 
ALLE  GERICHTE  MIT  REIS 
ALL  MEALS  WITH  RICE 


201 .  FAMILIENGLOCK  ((Or  2  Personen) 
FrOhllngsrolle  Oder  GemUsesuppe 
chin  Hummer,  Rindllelsch.  HOhnerbrust, 
Schwelnellelsch,  Enle,  chin.  Champignons, 
Glasnudeln  und  spec  chin,  GemOse 


FAMILY-LUCK  (lor  2  persons) 
Egg-roll  or  vegelable-soup 
chin  shrimps,  beef 
cork.  duck,  chin  m 
glass  noodles,  chir 


vegetables 


202.  INDONESIAN  SPECIALTY 

for  2  persons 

Egg-roll  or  vegelable-soup 


203.  CHINESISCHE  REISTAFEL 
fur  2  Personen 
Fruhllngsrolle  i 


203  CHINESE  RICE  TABLE 
for  2  persons 

Egg-roll  or  vegelable-soup 
Roast  duck  sweet  and  sour, 
pork,  tried  chicken  curry, 
sauce,  beel,  with  Chinese 
vegetable,  fried  sould 


- - .■  GemUsesuppe 

Ente,  Schwelnellelsch  sOO-sauer, 
Hahnchen,  Curry,  Sauce,  flnlenflsch, 
Rindflelsch,  Gemuse 


206.  HONG-KONG-PLATTE  SPEZIAL 
fur  2  Personen 
Fruhllngsrolle  i 


206.  HONG-KONG-PLATE 
SPEZIAL  for  2  persons 
Egg-roll  or  vegetable-soup 
Chap-Kam-OucK  with  vegelab 
Ined  chicken  with  extra  sauce 
beet  with  mushrooms, 
bambooshools  (hot  garlic) 


■  - - '  GemUsesuppe 

Enle  mil  versch  GemOsen 
HUhnertleisch  mil  Saucen 
Rindllelsch  mil  schwarzen  Bohnen 
Schwelnellelsch  mil  Gemuse 


208  PEKING  ENTE 

Peking  Gulasch  Suppe. 
gemischter  Saial,  Nachtisch 
NUR  AUF  VORBESTELLUNG 
■I  Gange  tOr  -1  Personen 


208  PEKING  DUCK 

Peking  Duck  soup 
mixed  salad,  dessert 
to  be  ordered  previously 
tor  4  persons 
In  4  dllteront  dishes 


Alle  Spetson  aucli  zum  Milnehmen 
Praise  enlhalten  Bedionung  und  MwSt. 


All  meals  included  VA  T 
take  always  a  variable 


Spezialitaten-Menii  fur  2,  3  und  4  Personen 
Combinations-Dinners  mit  Reis 


DINNER  A 

FUR  2  PERSONEN 

Fruhllngsiolle  Oder  Peking  Gulasch  Suppe 

1  Rind'erftelsch  mil  Zwlebeln 

2  Geb  Schwemell  sGB-sauer  mil  Ananas 

3  HOhnerbrusI 

mil  chin  Gemusen  (schart) 

4  Dessert-  Els  Oder  Kattee 


DINNER  B 
FOR  3  PERSONEN 

Fruhlmgsrolle  Oder  Peking  Gulasch  Suppe 

1  Kanlon  Enle 

2  Pak-Po-Kai  -  tnl  Huhnertleisch, 
verschledene  GemOse 

3,  Rmdneisch  mil  Morcheln,  Bambus 
und  Papnka  Ischarfl  mil  Knoblauch 
4  Dessert  Eis  Oder  Kallee 


Kinderteller 


DINNER  A 
FOR  2  PERSONS 

Egg-roll  or  Peking  soup 

1  Beet  wilh  onions 

2  Sweel  4  sour  pork 

3  Chicken  wilh  Chinese 
mixed  vegetables  (hoi) 

4  Dessert:  ice  cream  or  coflee 

DINNER  B 
FOR  3  PERSONS 

Egg-roll  or  Peking  soup 

1  Roasi  duck  a  la  China 

2  Pak-Po-Kal  -  tried  chicken  and 
vegetable 

3  Beet  morels  bambooshools 
peppers  (hoi)  wilh  garlic  sauce 

4  Dessert;  Ice  cream  or  oottee 

DINNER  C 
FOR  4  PERSONS 

Egg-roll  or  Peking  soup 
1  Sweel  4  sour  pork 
2.  Frtod  duck  with  vegetables  (hoi) 
3  Beet  wilh  mushrooms,  morels, 
onions,  bamboo  and  garlic  -  hoi 


Children  memie 


K  3  HOHNERBRUST 

mil  trtschen  Champignons,  Tomalensauco 


Alle  Kinderteller  mit  Reis,  Nudeln  Oder  Pommes  frites  nach  Wahl. 


103.  GEBR.FISCHFILET  mit  Cuny-SoPe . EUR  9 .50 

104. GEBRATENE  SEEZUNGE  mit  Gemllse . EUR  1  7 .00 

105. GEDAMPFTE  SEEZUNG . EUR  17.00 

106. TINTENFISCH  mit  Paprika  Zwiebeln  und  Schw. 

Bohnen(scharf) . EUR  10.50 

107. TINTENFISCH  mit  gcmischtem  Gemllse . EUR  10.50 

108. GEBACKENHER  TINTENFISCH 

mit  SuB-sauere  Sauce.....’ . EUR  10.50 

109. TINTENFISCH  mit  Zwiebeln . EUR  10.50 

110. TINTENFISCH  mit  Cuny-SoPc . EUR  10.50 

111 . CHIN.GARNELEN  mit  SUP-Saucr . EUR  17.00 

112. CHIN.GARNELEN  mit  Chin.Champignons  und 

Bambusspitzen . EUR  16.50 

113. CHIN.GARNELEN  GARNELENmit  GemUse.EUR  16.50 

114. CHIN.GERNELEN  milTomaten . EUR  16.50 

115. CHIN.GARNELEN  mit  Curry- SoPe . EUR  16.50 

116. CHIN.GARNELEN  -shang  Hai  Art  mit  Bambusspitzen 

Champignons  und  Cashewnllsscn . EUR  16.50 

118.CHIN  KA  FU(fllr  2  Personen) . EUR  25.00 

zubereitung  von  Won  Ton  Suppe 
Krabben  HUhnerfleisch  Ente 
Schweinefleisch  Glas-Nudeln  gem.  Gemllse 

119.0RIG  PEKING  ENTE  (ab  4  Personen) . EUR  19.50 

Ein  Tag  vorbestellung  erforderlich 

SPEZIALITATEN 

120.INDONESISCHE  REISTAFEL . EUR  23.00 

(Ftlr  2  Personen)  :Saure-Scharfe  Suppe 


Curry  Rindfleisch  HUhnerfeisch  mit  ErdnuP  Sauce 
El  Satee  Babi  Fleischklosschen  GemUse 
Krabbenbrot  und  gebratene  Banane 

121. SPEZ1AL— REISTAFEL . EUR  29.00 

Ftlr  2  Personen  Saure  scharfe  Suppe 
Frllhlingsrolle 

Schweinefleisch  StlP-sauer  und  gebratene  Ente 
Htlhnerbrust  -koon  po'  mit  gewUrzter  scharfer  Sauce  1 
Huramerkrabben  paniert 
Rindfleisch  scharf 
Gebratene  Banane  mit  Honig 


CHINESISCHE  SPEZIALIT“A”TEN  DES  HAUESE 
Sl.CHINESISCHE-Achtkostbarkeiten'scharf. . EUR  10.80 


52. PIKANTER  CHOP-KAM  (scharf) . EUR  10.80 

Ente  Htlhnerbrust  Schweinefleisch  und  NUsse  mit  GemUse 

53. ZWEIMAI  GEBR.  Schweinefleisch . EUR  10.50 

mit  GemUse  ( scharf) 

54. GEBACKENES  SPANFERKEL . EUR  10.50 

mit  Sojakcime  (Babi  pangang) 

55.  SUKI-JAK1  Rindfleisch . EUR  9.80 

56. RINDFLE1SCH  mit  Broccoli . EUR  9.80 

57.  AJAM  GORENG  (SPEZ.Ind.Art) . EUR  9.80 

58. CHOW  SAM  SING  Grebraten . EUR  12.00 

HUhnerbrust  Schweinefl.  Krabben  mit  gem.  GemUse 

59. Rindfleisch  mit  Brokkli  Paprika . EUR  12.50 

u.  Bambusspitzen  im  Vogclnest 

S10.  SPEZ  SAP-KAM  HUMMER  HUhne . EUR  13.50 


Rindfleisch  Tintenfisch  Schweinerfl. Chin. Pilzen 
und  Brokkoli  in  Vogelnest 

511.  KRABBEN  mit  Bambusspitzen  Broccoli... EUR  17.00 
Chin.  Morcheln  in  Vogolnest 

512.  KOON-PO-HA . EUR  17.00 

Gcbr.  krabben  mit  NUssen  u.  pikanter  Sauce 

513. Peking-ENTE  fllr  1.  Person  (Normal) . EUR  12.50 

THAI  SPEISEN-Hauptspeisen 

514.  Gang  phed  gai-HUhnerbrust  in . ..EUR  10.50 

Kokosnussmich  mit  rotten  Thai-Curry  und  Bambus  (scharf) 

515. G2ng  ped  NUa-Rindfleisch  in  Kokosnussmilch 

mit  rotten  Thai-Curry (leicht  scharf) . EUR  10.50 

516. G2ng  phed  ped  Yang(ENTE) . EUR  13.00 

517.  -Sa-cha"  HUhnerbrust  (scharf) . EUR  10.50 

mit  versch.  GemUse  und  Knoblauch 

518.  -Sa-cha  Rindfleisch  (scharf) . .EUR  10.50 

mit  versch.  GemUse  und  Knoblauch 

5 1 9. -Sa-Cha  KNUSPRIG  GEROSTETE  ENTE 

mit  extra  “sa-cha”  So  Pe . EUR  13.00 


Karte  mit  Zusatzstoffen  in  unseren 
Lebensmitteln  an  der  Thelie  erfragen! 


<s»»  S****, 

Warmes  Mittagsbuffet 
Mo-Fr  12.00—15.00  Uhr  P.  P  6.00 
Sa.  u.  So  12.00—15.00  Uhr  P.  P  10.00 
Sie  Konnen  Essen  so  Viel  Sie  Wollen! 

Wenn  Sie  bei  uns  5Xessen  ipt  das 
6.  Essen  Umsonst 

Kinder  Von  6—10  Jahren  essen  fllr  3.50 
Kinder  unter  6Jahren  essen  frei! 


Alle  Speisen  auch  zum  Mitnehmen 
10%  Rabat t  (bei  Selbstabholung) 


Rheinallee  48  56154  Boppard 
Tel:  06742-2789 


Offnungszeiten 


Taglich  von  11:30—23:30  Uhr 
ffir  freuen  uns  auf  Ihren  Besuch 


SUPPEN— SOUPS 

1.  PEKING  SUPPE . EUR  2.80 

2.  WON-TON  SUPPE . EUR  3.00 

3.  HAIFISCH  FLOSSEN  SUPPE . EUR  3.80 

4.  GONG  FU  SUPPE  mit  Entenfleisch(scharf) . EUR  3.00 

5.  FLEISCHKLOSSCHEN  SUPPE  mit  Glasnudel...EUR  2.80 

6.  GEMOSE-MAIS-SUPPE  mit  HOhnerfleisch . EUR  2.80 

7.  CHIN.SEETANG-SUPPE  mit  HQhnerflcisch . EUR  2.80 

8.  TOMATEN  SUPPE  mit  HQhnerflcisch . EUR  2.80 


9. HUHNERFLEISCH  SUPPEmit  Chin.  ChampignonsEUR  2.80 

10. HtJHNERFLEISCH  SUPPE  mit  GemQse(  scharO  EUR  2.80 

KALTT  VORSPEISEN-SALAD 


11.  GEMISCHTE  SALATPLATTE . EUR  2.80 

12.  HUHNER-SALAT  chicken  salad . EUR  4.50 

13.  SAMSING  SALAT  mit  Gamclen  HQhnerfleisch..EUR  5.50 

14.  THUNFISCH-SALAT . EUR  5.50 

15.  GARNELEN-SALAT . EUR  7.50 

16. KRABBEN  SALAT  mit  GemQse . EUR  10.50 

17.SOJBBOHNENSPROSSEN  Salat  nach  Chin.ArtEUR  4.00 

WARME  VORSPEISEN— ENTREE 

18. KRABBENBROT . EUR  2.00 

19.  FRUHLINGSROLLE . EUR  2.20 

20.  HERBSTROLLEN  8stckal5g . EUR  3.20 

21. GEBRATENER  WAN-TON  mit  SQB-saurerSoBeEUR  3.20 

22.  SATEE  BABI . EUR  5.50 

23.  SATEE  AJAM . EUR  5.50 

24.  SATEE  KRABBEN . EUR  9.80 

REIS  Und  NUDELN 

25.SPEZ  .CHIN,  gebratener  Reis . EUR  8.50 

26.  NASI-GORENG  (Ind.  Art)  . EUR  8.50 

27.  BAMI-GORENG  (Ind  .Ait) . EUR  8.50 

28.  GEBR.REIS  mit  HQhnerflcisch  und  Eiem . EUR  7.50 

29.  GEBR.REIS  mit  Rindfleisch  und  Eiem . EUR  7.50 

30.  GEBR.REIS  mit  Schweincfleisch  und  Eiem . EUR  7.50 

31. GEBR.REIS  mit  Gameln  und  Eiem . EUR  9.20 

32.  GEBR.REIS  mit  Krabben  und  GemQse . EUR  12.00 


33. VVA  JOUK  FAN  (Rindfleisch  GemQse  Reis  Eier)...EUR  8.50 

34. GEBR.NUDELN  mit  HOhnerfleisch . EUR  7.50 

35. GEBR.NUDELNmit  Rindfleisch . EUR  7.50 

36. GEBR.NUDELN  mit  Schweincfleisch . EUR  7.50 

37.  GEBR.NUDELN  mit  GemOse . EUR  7.20 

38.  GEBR.NUDELN  mit  Gameln . EUR  9.20 

39.  GEBR.NUDELN  mit  Krabben . EUR  12.00 

40. GEBR.SPEZ.CHIN.REIS-  NUDELN . EUR  8.50 

41.  NUDEL-SUPPE  mit  HOhnerfleisch . EUR  7.50 

42. NUDEL-SUPPE  mit  Rindfleisch . EUR  7.50 

SCHWEINEFLEISCH  -  GERICHTE  -  PORK 

50. CHOP— SUEY  mit  Schweinefleisch . EUR  8.50 

51. GEBRATENE  SOJAKEIMEmil  Schweinefleisch. EUR  8.50 

52. GEBRATENE  SCHWEINEFLEISCH  mit  SQ  P  -sauer 

Sauce  sweet  and  sour  pork . EUR  8.50 

53.SCHWEINEFLELSCH  mit  Champignons  u.Spargel 

pork  with  mushrooms  and  asparagus . EUR  9.20 

54.  SCHWEINEFLELSCH  mit  Morchcln  und  Bambusspitzen 

Pork  with  chin,  morels  and  bambooshoots . EUR  8.80 

55.SCHWEINEFLELSCH  mit  Chin.Champignons...EUR  8.80 

56.  SCHWEINEFLELSCH  Paprika  u.Bambusspitzen 

mit  Schwarzbohnen— SoPe . EUR  9.00 

57. CURRY  SCHWEINEFLEISCH . EUR  8.80 

58. KAAN — PO(Schweincfleisch  mit  div.GemUsen). . . EUR  9.20 

59. BE— KE— SOON  mit  Mandeln  Bambusspitzen.... EUR  9.20 

60.SCHWEINEFLEISCH  mit  grUnem  GemUse . EUR  8.50 

RINDFLEISCH- GERICHTE 

61  .CHOP-  SUEY  mit  Rindfleisch . EUR  8.80 

62. GEBRATENE  SOJAKEIME  mit  Rindfleisch . EUR  9.20 

63. RINDFLEISCH  mit  Tomaten . EUR  9.20 

64.  RINDFLEISCH  mit  Spargel  u.  Champignons . EUR  9.50 

65. R1NDFLEISCH  mit  Morchcln  u.Bambusspitzen....EUR  9.50 

66.  RINDFLEISCH  mit  Chin.  Champignons . EUR  9.50 

67. R1NDFLEISCH  mit  Paprika  u.  Bambusspitzen . EUR  9.50 

68.  RINDFLEISCH  mit  Curry... . EUR  9.50 

69. KA AN — PO(mit  Div.  GemUscn) . . . ..EUR  9.50 

70.  RINDFLEISCH  mit  Zwicbeln . EUR  9.50 


GEFLUGEL— HUHNERFLEISCH 

71. CHOP— SUEY  mit  HOhnerfleisch . EUR  8.50 

72. HUHNERPRUSTmit  Tomaten . EUR  9.50 

73. HUHERFLEISCHmit  Ananas  aSuP-saurer  Sauce....EUR  9.50 

74. HUHNERBRUSTmit  Spargel  u.Champignons . EUR  9.50 

75.  HUHNERBRUSTmit  Morcheln  u.Bambusspitzen.EUR  9.50 

76.  HUHNERBRUSTmit  Chin.Champignons . EUR  9.50 

77. GEBRATENES  HUHERFLEISCH  mit  Mandeln 

und  Champignons  (knusprig) . EUR  9.80 

78.  HtTHNERBRUST  mit  Cuiry . EUR  9.50 

79. KOON-PO  HUHERFLEISCH(scharf  knusprig).. .EUR  9.80 

80.  HUHNERBRUSTmit  Bambusspitzen  u.Cashewkeme 

Chicken  with  bambooshoots  and  cashewnuts . EUR  9.50 

81. SOP  KAM  KAI  gebratenes  HUhnerfleisch  mit  diversen 

Chin.Gemtlsen(knusprig) . EUR  9.80 

82. HALBE— HAHNCHENnach  Art  des  Hauscs . EUR  9.80 

83. GEBRATENES  HUHERFLEISCH  mit  Paprika...EUR  9.80 

84. AJAM  GORENG(Spez.Ind.  Art)Sojakeime  und 

ErdnuPsauce . EUR  9.80 

ENTE-DUCK 

91. CHOP— SUEY  mit  Ente . EUR  12.00 

92. ENTE  MIT  ORANGENSAUCE(knusprig) . EUR,  12.00 

93. GEBATENE  ENTE  mit  Anans  SUP-saua(knusprig).EUR  12.00 

94.  GEBATENE  ENTE  mit  Paprika  und 

Bambusspitzen(knusprig) . EUR  12.00 

95. GEBATENE  ENTE  mit  Chin  .Champignons  und 

Bambusspitzen  (knusprig) . EUR  12.00 

96. GEBATENE  ENTE  mit  Mandeln  u.  Bambusspitzen 

(knusprig) . EUR  12.00 

97. GEBATENEENTBritChin.Pflaumensauce 

(knusprig) . . . EUR  12.00 

98. KOON-PO  ENTE  (scharf-  knusprig) . .EUR  12.50 

99. HALBE  ENTE  nach  Art  des  Hauses(knusprig) . EUR  12.50 

FISCH- GERICHTE 

100. CHOP— SUEY  mit  Fischfilet . EUR  9.50 

101. GEBR  .FISCHFILET  mit  Tomaten . EUR  9.50 

102.  GEBR-FISCHFILET  mit  Sit  P  -sauer . EUR  9.50 


Chin.  SpeziAlitAten  t>cs  Hamscs 


€ 

SI.  Chinesische  "Acht  Koslbarkeilen"  (scharf) .  10,80 

S  2.  Pikanter  Chop-Kam  (scharf)  . . . . .  10,80 

Ente,  Huhnerbrust,  Schweinefleisch 
und  Nussen  mit  Gemuse 

S  3.  Zweimal  gebrafenes  Schweinefleisch .  10,50 

mit  Gemuse  (scharf) 

S  4.  Gebackenes  Spanferkel  .  10,50 

mit  Sojakeimen  (Babi-Pangang) 

S  5.  Suki  Jaki  Rindfleisch . .j . sPL...z.-3££ .  9,80 

S  6.  Rindfleisch  mit  Broccoli  . Ss?. . .  9,80 

S  7.  Ajom  Goreng  (Spezial  Ind.  Art) . 9,80 

S  8.  Chow  Som  Sing  . .V.. . .  1  2,00 

Gebratene  Huhnerbrust,  Schweinefleisch 
und  Krabben  mit  gemischtem  Gemuse 

S  9.  Rindfleisch  mit  Broccoli,  Paprika . . .  1  2,50 

und  Bambusspitzen  im  Vogelnest 

S10.  Spezial  Sap  Kam  . .  13,50 

Hummer,  Huhner-,  Rind-,  Schweinefleisch,  Tintenfisch, 
chinesische  Pilze  und  Broccoli  im  Vogelnest 

SI  1.  Krabben  mit  Bambusspitzen,  Broccoli  . . .  17,00 

und  chinesische  Morcheln  im  Vogelnest 

SI  2.  Koon-Po-Ha  . .  17,00 

Gebratene  Krabben 

mit  Nussen  und  pikanter  SoGe 

SI  3.  Peking-Ente  fur  eine  Person  (normal)  . . .  1  2,50 


SpCZiAlitAtCM 


1  20.  Indonesische  Reistafel  fur  2  Personen  .. 

1 )  Sauer-scharfe  Suppe 

2)  Curry  Rindfleisch 

3)  Huhnerfleisch  mit  ErdnusssoGe 

4)  El  Satee  Babi 
5j  Fleischklosschen  mit  Gemiise 
6)  Krabbenbrot 
7j  Gebratene  Banone 


121.  Spezial-Reistafel  fur  2  Personen  .  29,00 

1)  Sauer-scharfe  Suppe 

2)  Friihlingsrolle 

3)  Schweinefleisch  suB-sauer  und  gebratene  Ente 

4)  Huhnerbrust  "Koon-Po"  mit  gewiirzter  scharfer  SoGe 

5)  Hummerkrabben  paniert 

6)  Rindfleisch  scharf 

7)  Gebratene  Banane  mit  Honig 


TfiAi-Speisevt 

SI  4.  Gang  Phed  Gai  Huhnerbrust 

in  Kokosnussmilch  mit  rotem  Thai-Curry 
und  Bambus  (scharf) 

SI 5.  Gang  Ped  Niia  Rindfleisch  . 

in  Kokosnussmilch 

mit  rotem  Thai-Curry  (leicht  scharf) 

SI  6.  Gang  Phed  Ped  Yang  (Ente)  . 

SI  7.  "Sa-Cha"  Huhnerbrust  (scharf)  . 

mit  verschiedenem  Gemuse  und  Knoblauch 

SI  8.  "Sa-Cha"  Rindfleisch  (scharf)  . 

mit  verschiedenem  Gemuse  und  Knoblauch 

SI 9.  "Sa-Cha"  Knusprig  gerostete  Ente . 

mit  extra  "Sa-Cha"  SoGe 


10,50 

10,50 

13,00 

10,50 

10,50 

13,00 


Zu  jedem  Menu  bieten  wir  gekochten  Reis  als  Beilage 
(auBer  gebr.  Reis  und  Nudeln) 


Karle  mit  Zusatzstoffen  in  unseren  Lebensmitteln 
bitte  an  der  Theke  erfragen! 


Rheinallee  48  ■  56154  Boppard 

Tel.:  06742  -  27  89 


Offnungszeiten: 

Taglich  von  1  1:30  bis  23:30 
(kein  Ruhetag) 

Alle  Speisen  av<c!i  zum  Mitviclimcn 

10%  Rabatt  (bei  Selbstabholung) 


Wai-wcs  MittAgsb wffet 

Mo.-Fr.  von  12:00-15:00  Uhr 

pro  Person  6,00  € 

Sa.  &  So.  von  12:00-15:00  Uhr 

pro  Person  1  0,00  € 

Kinder  von  6-1 0  Jahren  nur  3,50  € 
unter  6  Jahren  kostenfrei 
,Sie  konnen  Essen  so  viel  Sie  wollen!. 


Wenn  Sie  bei  uns  5-mal  Essen  isst  das 
6.  Essen  Umsonst 


Wir  frcucn  uns  Avtf  Uircrt  Bcsucli 


MittASstiscVi 

Montag  bis  Freilag  von  1 1:30-15:00  Uhr  (auBer  an  Feiertagen) 
Jedes  Gedeck  inkl.  Tagessuppe  oder  Fruhlingsrolle 


G  1  -  Gebiatener  Reis  mit  Eiern  und  Huhnerfleisch . . .  5,80 

G  2.  Gebratene  Nudeln  mit  Hiihnerfleisch  . .^S...  5,80 

G  3.  Schweineleber  mir  Zwiebeln .  ™Ms,80 

G  4.  Schweineleber  mit  siiO-sourcr  SoBe  .  . m  6,oo 

G  5.  Hiihnerfleisch  mit  Curry  .J.'..;.™!. . tr.rtr. .  6,00 

G  6.  Gebr.  Hiihnerfleisch  mit  scharfer  SoBe  (knusprig)  ....  6,00 

G  7.  Fischfilet  gebocken  mit  Curry  . .  6,00 

G  8.  Acht  chinesischen  Kostborkeilen  .  LIB.  6,oo 

G  9.  Gebrotene  Ente  mit  siiB-sourer  SoBe  (knusprig)  .  8,00 

G1  0.  Gebrotene  Ente  mit  scharfer  SoBe  (knusprig) .  8,00 

Swppcvt 

1 .  Peking  Suppe  . 7 . — .  2,80 

2.  Won-Ton  Suppe  . 3,00 

3.  Hoifischflossen  Suppe . 3,80 

4.  Gong  Fu  Suppe  mit  Entenfleisch  (schorf)  .  3,00 

5.  Fleischklosschcn  Suppe  mit  Glosnudeln  .  2,80 

6.  Gemiise-Mais-Suppe  mit  Hiihnerfleisch  .  2,80 

7.  Chin.  Seetang-Suppe  mit  Hiihnerfleisch  . 2,80 

8.  Tomalensuppe  mit  Hiihnerfleisch .  2,80 

9.  Hiihnerfleischsuppc  mit  chin.  Chompignons  .  2,80 

10.  Hiihnerfleischsuppc  mit  Gemiisc  (schorf)  . 2,80 


Reis  &  Nubclvi 

25.  Chinesisch  gebratener  Reis, 

26.  Nasi  Goreng  (Ind.  Art) . 

27.  Bami  Goreng  (Ind.  Art) . 

28.  Gebratener  Reis  mit  Huhnerfleisch  und  Eiern  ... 

29.  Gebratener  Reis  mit  Rindfleisch  und  Eiern  . 

30.  Gebratener  Reis  mit  Schwcincfleisch  und  Eiern 

31.  Gebrotener  Reis  mit  Garnelen  und  Eiern  . 

32.  Gebratener  Reis  mit  Krabben  und  Gcmuse  . 

33.  Wa  Jouk  Fan  . . . 

(Rindfleisch  mit  Gemiise,  Reis  und  Eiern) 

34.  Gebratene  Nudeln  mit  Huhnerfleisch  . 

35.  Gebratene  Nudeln  mit  Rindfleisch  . 

36.  Gebratene  Nudeln  mit  Schweinefleisch . 

37.  Gebratene  Nudeln  mit  Gcmuse  . 

38.  Gebratene  Nudeln  mit  Garnelen . . . 

39.  Gebrotene  Nudeln  mit  Krabben  . 

40.  Gebratene  chinesische  Reisnudeln,  Speziol  ... 

41.  Nudcl-Suppe  mit  Huhnerfleisch  . . .:... 

42.  Nudel-Suppe  mit  Rindfleisch  . 

VesctcM'isch 

43.  Tofu  mit  Chop-Suey  (versch.  Gemiise) . 

44.  Diverse  Gemiise  . . 

45.  Gebratene  Sojabohnen  mit  Bambus  und  Mohren  .... 


11. 

12. 

13. 

14. 

15. 

16. 

17. 


K<.\lte  Vorspcisen 

Gemischte  Salatplatte  . 

Hiihner-Solot  . 

Samsing  Solat  mit  Garnelen  und  Hiihnerfleisch 

Thunfisch-Salat  . . JBE..;...-; . 

Garnelen-Salot  . 

Krobben-Solot  mit  Gemiise . 

Sojabohnensprossen-Salat  nach  chinesischer  Art 


2,80 


7,50 

10,50 

4,00 


18. 

19. 


23. 

24. 


W<M'vtic  Vorspcisen 

Krabbenbrot  . 

Fruhlingsrolle . - . 

Hcrbstrollen  (8  Stuck  a  15g) . 

Gebratener  Won-Ton  mit  siiB-sourer  SoBe 

Salee  Bobi  . . 

Salee  Ajom  . . 

Satee  Krabben  . . 


2,00 

2,20 

3,20 

3,20 

5,50 

5,50 

9,80 


Sckvvcmcfleisch 

50.  Chop-Suey  mit  Schweinefleisch  . 

51.  Gebratene  Sojakeime  mit  Schweinefleisch . 

52.  Gebratenes  Schweinefleisch  mit  siiB-saurer  SoBe  . 

53.  Schweinefleisch  mit  Champignons  und  Spargel  . 

54.  Schweinefleisch  mit  Morcheln  und  Bambusspitzen  .. 

55.  Schweinefleisch  mit  chinesischen  Champignons . 

56.  Schweinefleisch  mit  Paprika,  . 

Bambusspitzen  und  Schwarzbohnen-SoBe 

57.  Curry  Schweinefleisch . 

58.  Kaan-Po  (Schweinefleisch  mit  diversem  Gemuse)  .... 

59.  Be-Ke-Soon  mit  Mandeln  und  Bambusspitzen  . 

60.  Schweinefleisch  mit  grijnem  Gemuse . 

Rin&flcisch 

61.  Chop-Suey  mit  Rindfleisch 

62.  Gebratene  Sojakeime  mit  Rindfleisch 


fill  1111111  111  111111111  111111111 


€ 


€ 

63.  Rindfleisch  mit  Tomaten  . 9,20 

64.  Rindfleisch  mit  Spargel  und  Champignons .  9,50 

65.  Rindfleisch  mit  Morcheln  und  Bambusspitzen .  9,50 

66.  Rindfleisch  mit  chin.  Champignons .  9,50 

67.  Rindfleisch  mit  Paprika  und  Bambusspitzen . .  9,50 

68.  Rindfleisch  mit  Curry  .  9,50 

69.  Kaan-Po  (mit  diversem  Gemuse)  . . .  9,50 

70.  Rindfleisch  mit  Zwiebeln  J. .  9,50 


HviVinerfleiscVi 


71.  Chop-Suey  mit  Huhnerfleisch .  8,50 

72.  Huhnerbrust  mit  Tomaten .  9,50 

73.  Huhnerfleisch  mit  Ananas  und  suB-saurer  SoBe  .... _  9,50 

74.  Huhnerbrust  mit  Spargel  und  Champignons .  9,50 

75.  Huhnerbrust  mit  Morcheln  und  Bambusspitzen  . 9,50 

76.  Huhnerbrust  mit  chin.  Champignons  .  9,50 

77.  Gebratenes  Huhnerfleisch  .  9,80 

mit  Mandeln  und  Champignons  (knusprig) 

78.  Huhnerbrust  mit  Curry  . . . .:......  9,50 

79.  Koon-Po  Huhnerfleisch  (schorf  und  knusprig)  . 9,80 

80.  Huhnerbrust  . . jjPP. .  9,50 

mit  Bambusspitzen  und  Cashewniissen 

81.  Sop  Kam  Kai  (knusprig) .  9,80 

Gebratenes  Huhnerfleisch  mit  div.  chin.  Gemuse 

82.  Halbes  Hdhnchen  nach  Art  des  Houses  .  9,80 

83.  Gebratenes  Huhnerfleisch  mit  Paprika .  9,80 

84.  Ajam  Goreng  (Spezial  Ind.  Art)  .  9,80 

mit  Sojakeimen  und  ErdnusssoBe 


Ente 


Chop-Suey  mit  Ente  . . .  1  2,00 

Ente  mit  OrangensoBe  (knusprig)  . . . . . .  1  2,00 

Gebratene  Ente  mit  Ananas,  siiB-sauer  (knusprig) .  1  2,00 

Gebratene  Ente  ......... ....i .  1  2,00 

mit  Paprika  und  Bambusspitzen  (knusprig) 


95.  Gebratene  Ente  .  1  2,00 

mit  chin.  Champignons 

und  Bambusspitzen  (knusprig) 

96.  Gebratene  Ente  .  1  2,00 

mit  Mandeln  und  Bambusspitzen  (knusprig) 

97.  Gebratene  Ente  .  1  2,00 

mit  chin.  PflaumensoBe  (knusprig) 

98.  Koon-Po  Ente  (scharf  u.  knusprig)  .  1  2,50 

99.  Halbe  Ente  nach  Art  des  Houses  (knusprig)  . .  1 2,50 


Alkoholfreie  Getriinke  Nur  A  ujier  Haus 


DM 

DM 

Coca  Cola  (2) 

0,20  1 

1,90 

Apfelsaft  FI.  1,0  1 

3,50 

Fanta  (4) 

0,201 

1,90 

Orangensaft  FI.  1,01 

4,50 

Sprite  (4) 

0,20  1 

1,90 

Coca  Cola  (2)  FI.  1,01 

3- 

Orangensaft 

0,20  1 

2,50 

Fanta  FI.  1,01 

3,- 

Apfelsaft 

0,201 

2 - 

Mineralwasser  FI.  1,0  1 

3- 

Mineralwasser 

0,20  1 

2- 

Malztrunk 

FI.  0,33  1 

2,30 

(2)  koffeinhaltig,  (4)  mit  Konservierungsstoff 

Warme  Getriinke 

Benzoesaure 

Biere 

China  Jasmin-Tee  Kannchen 

2,80 

Kaffee  Tasse 

29 

Berliner  Kindi 
Pilsener  vom  FaS 

0,401 

3- 

Sake  (Reiswein)  Karaffe 

4,50 

Berliner  Kindi 
Pilsener  vom  Fall 

0,20  1 

1,80 

Tsing  Tao  Bier 

O 

Aperitifs 

chin.  Bier 

FI.  0,33  1 

3,50 

aJ2| 

Pflaumenwein  5  cl 

2,50 

Offene  Weme 

Spirituosen 

Franz.  Landrotwein  0,20  1 

3- 

Franz.  LandweiBwesn  0,20  1 

3- 

Fiirst  Bismarck 

2  cl 

2,30 

Franz.  Landrosewein  0,20  1 

3,- 

Wodka,  deutsch 

2  cl 

2,30 

Malteserkreuz  Aquavit  2  cl 

2,50 

r  ij/. 

Bols  Alter  Weinbrand  2  cl 

2,30 

Asbach  Uralt 

2  cl 

2,50 

Remy  Martin 

2  cl 

3,50 

Kao-Liang  (Reisschnaps)  2  cl 

3,50 

Bambusschnaps 

2  cl 

3,50 

ALLE  PREISE  INCL.  BEDIENUNG  UND  MWST. 


Suppen 

DM 

1.  Sauer-Scharf-Suppe 

2,50 

2.  Wan-Tang-Suppe 

3- 

3.  Hiihnerfleisch- 

Champignon-Suppe 

3- 

4.  Hiihnerfleisch-Suppe  m.  3,— 

Champignons  u.  Glasnudeln 

Vorspeisen 

5.  Friihlingsrolle 

3- 

6.  Gebackene  Wan-Tang 
mit  Siift-Sauer-Sauce 

4 - 

7.  Krupuk 

2,50 

Fisch  -  Gerichte 

8.  Gebackener  Fisch 
mit  SiiR-Sauer-Sauce 

9 - 

8a.  Gebackener  Fisch 
mit  Gemiise  (scharf) 

9- 

8b.  Gebackener  Fisch 
mit  Curry  und  Gemiise 

9- 

9.  GroBgarnelen  mit  Gemiise 
und  Knoblauch  (scharf) 

14,- 

9a.  GrofSgarnelen  Chop-Suey 
mit  versch.  Gemiise 

13,50 

9b.  GroEgarnelen 

13,50 

mit  Curry  und  GemLise 


Enten-Gerichte 


DM 

10.  Ente  Chop-Suey 
mit  versch.  Gemiise 

11  - 

10a.  Ente  mit  Paprika 

und  Bambus  (scharf) 

11,50 

10b.  Ente  mit  Bambus 
und  Champignons 

11,50 

11a.  Gebackene  Ente 

in  Streifen,  mit  Gemiise 
und  scharfer  Sauce 

11,50 

11.  Gebackene  Ente  mit  12,50 

Ananas  u.  SiilS-Sauer-Sauce 

12.  Shanghai-Ente 

Kross  gebackene  Ente 
mit  versch.  Gemiise 

12,50 

Hiihnerfleisch-Gerichte 


13. 

Hiihnerfleisch  Chop-Suey 
mit  versch.  Gemiise 

8- 

14. 

Gebackenes  Hiihnerfleisch 
mit  SiiR-Sauer-Sauce 

8,50 

15. 

Hiihnerfleisch  mit  Curry 
und  Gemiise 

8  - 

16. 

Hiihnerfleisch  mit 
Glasnudeln  u.  Morcheln 

8,50 

16a. 

Hiihnerfleisch  mit  Bambus 
und  Champignons 

o 

“l 

00 

17.  Gebratenes  Hiihnerfleisch  8,50 
mit  versch.  Gemiise  (scharf) 

17a.  Hiihnerfleisch  mit  8,50 

schwarzen  Bohnen,  Zwiebeln, 
Paprika  und  Knoblauch 

17b.  Hiihnerfleischstreifen  8,— 

mit  versch.  Gemiise 


Rindfleiscb-Gericbte 

Nudel-Gericbte 

DM 

DM 

18. 

Rindfleisch  Chop-Suey 

8  - 

28.  Gebratene  Nudeln  mit 

8,- 

mit  versch.  Gemiise 

Rindfleischstreifen  u.  Gemiise 

19. 

Gebratenes  Rindfleisch 

9- 

28a.  Gebratene  Nudeln  mit 

13,50 

mit  versch.  Gemiise  (scharf) 

GroRgarnelen  u.  Gemiise 

20. 

Gebratene  Rindfleisch- 

8 

29.  Gebratene  Nudeln 

6,50 

streifen  mit  Zwiebeln 

mit  versch.  Gemiise 

21. 

Rindfleisch  mit  Bambus- 

9,- 

sprossen,  Glasnudeln  u.  Morcheln 

Reis  -  Gerichte 

22. 

Rindfleischstreifen  mit 
Sojabohnensprossen 

8- 

29a.  Gebratener  Eierreis  mit 

7,50 

23. 

Rindfleischstreifen  mit 

8,50 

griinem  Paprika  u.  Zwiebeln 

29b.  Gebratener  Eierreis 

7- 

24. 

Rindfleisch  mit  Curry 
und  Gemiise 

9  - 

29c.  Gebratener  Eierreis 

13- 

24a. 

Rindfleisch 
mit  Champignons 

9,- 

mit  GroRgarnelen 

25. 

Rindfleisch  mit  Bambus 
und  Paprika  (scharf) 

9,— 

Dessert 

25a. 

Gebratenes  Rindfleisch 
mit  Gemiise,  siiB-sauer 

8,50 

30.  Gebackene  Bananen 
mit  Honig 

3,- 

31.  Gebackene  Ananas 

3- 

Schweinefleisch-Gericbte 

mit  Honig 

31a.  Chinesische  Lychee 

3,- 

26. 

Schweinefleisch  paniert 

8- 

gebacken,  m.  SiiSl-Sauer-Sauce 

Gemiise  -  Gerichte 

27. 

Bambussprossen,  Morcheln 
und  Glasnudeln 

6,50 

27a. 

Gemischtes  chin.  Gemiise 

6- 

Salate 

27b. 

Chin.  Gemiise  siiB-sauer 

6,50 

27c. 

Portion  Morcheln 

6,50 

32.  Sojasprossensalat 

3- 

auf  Wunsch  mit  Glasnudeln 

33.  Gemiisesalat 

3,50 
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RINDFLEISCH  MIT  BAMBUS  ** 

Morcheln,  Karotten,  Paprika,  Zwiebeln  [scharf] 

RINDFLEISCH  SUO-SAUER  < 

Mil  Ananas,  Karotten.  Banibus  und  Paprika 

RINDFLEISCH  '  t 

NACH  “WOK  MAN”  ART  ** 

Karotten,  Bambus.  Papfika,  Zwiebeln, 
Sojabohnenkeimen  [leicht  scharf] 

ENTENGERICHTE  m it  Reis 

Auf  Wunsch  mit  gebr.  Reis 
oder  gebr.  Nudel  +1,-  €  Aufpreis 


KNUSPRIGE  ENTE  “RUNG  BAO  ART”  ++  7. 

Karotten,  Zwiebeln,  Bambus.  Paprika, 

Champignons  und  Chinakohl  [leicht  scharf] 

KNUSPRIGE  ENTE  CHOP  SUEY  7 

Mit  verschiedenem  GcmUse 

KNUSPRIGE  ENTE  7. 

MIT  SOJABOHNENKEIMEN 
Karotten,  Porree  &  Bambus 
KNUSPRIGE  ENTE  MIT  CURRY  +*  7. 

Karotten,  Paprika,  Bambus, 

Zwiebeln,  Champignons  [leicht  scharf] 

KNUSPRIGE  ENTE  MIT  BAMBUS  1. 

Morcheln,  Karotten,  Paprika,  Zwiebeln  [scharf] 

KNUSPRIGE  ENTE  SUB-SAUER  7. 

Mit  Ananas,  leicht  stlB-sauer, 

Emtlse,  SQB-sauer  SoBe 

KNUSPRIGE  ENTE  7, 

NACH  “WOK  MAN”  ART  Karotten.  Bambus, 
Paprika,  Zwiebeln,  Sojabohnenkeimen  [leicht  scharf] 


1  GARNELENGERJCHTE  1 

MIT  REIS 

,71. 

GARNELEN  “RUNG  BAO”  ART  ** 
Karotten,  Zwiebeln,  Bambus.  Paprika. 
Champignons,  Chinakohl  [leicht  scharf] 

7,50 

72. 

GARNELEN  CHOP  SUEY 

Mit  verschiedenem  GemOse 

7,50 

73. 

GARNELEN 

MIT  SOJABOHNENKEIMEN 

Karotten,  Porree  und  Bambus 

7,50 

74. 

GARNELEN  MIT  CURRY  +* 

Mit  KarotlenPaprika,  Bambus,  Zwiebeln, 
Champignons  [leicht  scharf] 

7,50 

75. 

GARNELEN  MIT  BAMBUS 

Morcheln,  Karotten,  Paprika,  Zwiebeln  [scharf] 

7,50 

76. 

GARNELEN  SCB-SAUER 

7,50 

1 
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VRNELEN  NACH  “WOK  MAN”  ART 
Karotten,  Bambus,  Paprika,  Zwiebeln, 
Sojabohnenkeimen  [leicht  scharf] 


“wok  mx"  Q?zmu7xriCH  m 

MIT  REIS 

ACHT  KOSTBAIIKEITEN  **  7,50 

Htlhnerfleisch,  Rindfleisch,  Schweinefleisch 
und  Gamelen  mit  Karotten,  Zwiebeln,  Paprika. 

Morcheln,  Bambus,  Chinakohl  [leicht  scharf] 
KOMBINATION  **  8,00 

Htlhnerfleisch,  Rindfleisch,  Schweinefleisc|i, 

Gamelen  und  Ente  mil  Karotten,  Zwiebeln.  Paprika,  « 

Morcheln,  Bambus,  Chinakohl  [leicht  scharf] 

PEKING  ENTE  Knusprigc  Ente  mil  7,50 

Karotten,  Porree,  Bambus,  Sojakeimen  u.  Hoisin  SoBe 
ENTE  NACH  “MALAYSIA"  ART  7,50 

Knusprige  Ente  mit  Karotten,  Porree, 

Bambus.  Sojakeimen  und  Erdnuss  SoBe 
THAI-SPEZIALITATEN  +*  6,50  4 

Htlhnerfleisch  mit  Gemtlse  nach  Thai.  Art 
KNUSPRIGES  Hl'lHNERFL.  **  5,50  " 

“RUNG  BAO  ART” 

Karotten,  Zwiebeln,  Bambus, 

Paprika,  Champignons  und  Chinakohl  [leicht  scharf] 
KNUSPRIGES  IIUHNERFL.  5,50 

Mit  verschiedenem  Gemtlse 

KNUSPRIGES  HOHNERFL.  5,50  .j 

MIT  SOJABOHNENKEIMEN  _ 

Karotten,  Porree  &  Bambus 

KNUSPRIGES  Ht'HINERFL.  MIT  CURRY  +*  5,50 

Karotten,  Paprika,  Bambus, 

Zwiebeln,  Champignons  [leicht  scharf] 

KNUSPRIGES  IIUHNERFL.  MIT  BAMBUS  **  5,50 
Morcheln,  Karotten,  Paprika,  Zwiebeln  [scharf] 

'6.  KNUSPRIGES  HUHNERFL.SOB-SAUER  5,50  . 

Mil  Ananas,  leicht  sOB-sauer,  Gemtlse,  SilB-sauer  SoBe  ] 

KNUSPRIGES  HOHNERFL.  **  6,00 

NACH  “WOK  MAN"  ART  Karotten,  Bambus. 

Paprika,  Zwiebeln,  Sojabohnenkeimen  [leicht  scharf] 

NACHTISCH  ^ 

GEBACKENE  BANANE  mil  Honig  1,50 1 


Zusatzstoffe: 

+  +Phosphat 
*Konservierungsstoffe 
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HUHNERFLEISCH  SUB-SAUER 
Mil  Ananas,  Karotten,  Bambus  und  Paprika 
HUHNERFLEISCH  ** 

NACH  “WOK  MAN”  ART 

Mil  Karotten,  Banibus,  Paprika,  Zwiebein, 

Sojabohnenkeimen  [leicht  scharf] 


SCHWEINEFLEISCHGERICHTE 
Mit  Reis 

Auf  Wunsch  mit  gebr.  Reis 
Oder  gebr.  Nudel  +1,-  €  Aufpreis 


SCHWEINEFL.  “KUNG  BAO”  ART  ** 

Karotten,  Zwiebein,  Bambus,  Paprika, 

Chinakohl  [leicht  scharf] 

SCHWEINEFLEISCH  CHOP  SUEY 

Mit  verschiedenem  GemUse 
SCHWEINEFLEISCH 

IVHT  SO JA  BOHNENKE IMEN  ! 

Porree  und  Bambus 

SCHWEINEFLEISCH  MIT  CURRY  +* 
Karotten,  Paprika,  Bambus. 

Zwiebein  und  Champignons  [leicht  scharf] 
SCHWEINEFLEISCH  MIT  BAMBUS 
Morcheln,  Karotten, 

Paprika,  Zwiebein  [scharf] 
SCHWEINEFLEISCH  St'IJ-SAUER 
Mit  Ananas,  Karotten,  Bambus  und  Paprika 
SCHWEINEFLEISCH  ** 

NACH  “WOK  MAN”  ART 
Karotten.  Bambus,  Paprika,  Zwiebein, 
Sojabohnenkeimen  [leicht  scharf] 

RINDFLEISCHGERICHTE 
Mit  Reis  Auf  Wunsch  mit  gebr.  Reis 
oder  gebr.  Nudel  +1,-  €  Aufpreis 

RINDFLEISCH  MIT  ZWIEBELN  Paprika 
RINDFLEISCH  “KUNG  BAO”  ART  ** 
Karotten,  Zwiebein,  Bambus,  Paprika, 

Champignons  und  Chinakohl  [leicht  scharf] 
RINDFLEISCH  CHOP  SUEY 
Mit  verschiedenem  GemUse 
RINDFLEISCH 
MIT  SOJABOHNENKEIMEN 
Karotten,  Porree  und  Bambus 
RINDFLEISCH  MIT  CURRY  +** 

Karotten,  Paprika,  Bambus. 

Z^iabeln  und  Champignons  [leicfct  scharf] 
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Ente  Gerichte  Euro 

73.  Gong  Bao  Ente  (seharf)  ,2’80 

Knusprig  geb.  Ente  mit  GemQse  und  CashewnOsse 

74.  Hong  Kong  Ente  *2'80 

Knusprig  geb  Ente  mit  Ananas  und  sQss-saurer-SoBe 

75.  £»»WMang  Guo  Ente  »2>80 

Knusprig  geb.  Ente  mit  Mango  und  GemQse 

MeeresfrEcfcten 

76.  Shea  Jin  Da  Xla  I6'50 

Gebr  Hummerkrabben  mit  GemQse 

77.  Gong  Bao  Da  Xla  (seharf)  *6,80 

Gebr.  Hummerkrabben  mit  GemQse  und  CashewnOsse 

78.  Ka  Li  Da  Xia  ( leicht  seharf )  *6,50 

Gebr.  Hummerkrabben  mit  Cuny-SoBc  und  GemQse 

79.  Turn  Suan  Zb  a  Yu  8.50 

Geb.  Fischfilet  mit  GemQse  und  sQss-saurer-SoBe 

80.  Ka  Li  Zha  Ya  ( leech*  seharf )  8.50 

Geb.  Fischfilet  mit  Cuny-SoBe  und  GemQse 

81.  Lau  Hub  You  Yu  9>80 

Gebr.  Tintenfisch  mit  Broccoli  und  Knoblauch 

82.  g&ftfeGongBsoYouYu  (seharf)  9.50 

Gebr.  Tintenfisch  mit  GemQse  und  CashewnOsse 

83.  jfcfcftfe  Chi  Jiao  You  Ya  (seharf)  9,50 

Gebr.  Tintenfisch  mit  Schwarcbohnen-SoBe  und  GemQse 

84.  Mo Gu  Long  LI  (seharf)  *6,00 

Geb.  Seezunge-Filet  mit  Champignons  und  Pikanter-SoBe 

Vegetarisch  Gerichte 

85.  Chao  Shea  Jin  7- 80 

Gebr.  verschieden  GemQse 

66.  #«F*  Dong  Yang  Cai  *■ 20 

Suki  -  yaki  Chin.  GemUse  mit  Glassnudeln 

87.  ft^H#Shen  Cai  To  Fu  8-  20 

Gebr.  GemQse  mit  Tofu  und  Austern  -  SoBe 

88.  Lan  Hub  Dong  Gu  8>  88 

Gebr.  Chin.  Pilze  mit  Broccoli 

Kinder  Teller 

89.  Zha  Ji  Tiao  4> 50 

Knusprig  geb.  Huhnerfleisch  und  Reis  oder  Porames 

90.  Ji  She  Die  4,50 

HQhnerspieB  mit  Erdnuss-  SoBe  und  Reis  oder  Pommes 

91.  Shen  Cai  Ji  4.00 

Gebr.  Huhnerfleisch  mit  GemUse 

92.  Ji  Si  Chao  Mian  4,20 

Gebr.  Nudeln  mit  Huhnerfleisch 

Speria!  MenO 

121.  FamiiSengHtek  filr  2  Persons®  24,50 

Einc  Tomalensuppe  oder  FrUhlingsrolle. 

Gebr  Hummerkrabben, Tintenfisch, Ente.HOhner.schweincfleisch  und 

Rindfleisch  mit  GemQse 

122.  GIGeksrad  IBr  2  Personen  22,80 

Eine  Pckingsuppe  oder  FrUhlingsrolle 

Schweinefleisch  mit  Ananas  sQss-saurer  SoBe  HQhncrfieisch  mit 
GemQse  Knusprig  Geb  Ente.  Rindfleisch  mit  Zwicbcln.  Gemischter  Salat 

123.  GIQcksrad  HSr  2  Personen  24,80 

Eine  Tomalensuppe  oder  FrUhlingsrolle. 


Gcb-Ente  mit  GemQse.Knusprig  Geb.Hummerkrabben  mit  sass-saurer 
SoBe.  HQhncr.  Salat.  Gebr  Rind.  Gong-Bao(scharf).Schweine.  mit  Mandeln 
naditisch  nach  Wahlen 


SpezialltSten  de$  Hanses  Topf  Gerichte  Euro 

51.  KatserTopf-  Gebr. Hummerkrabben, Ente  12,80 

Schweine-,  Rind-.  Huhnerfleisch,  mit  Chin.  Pilze.  Ingwer.  Tofu  und  GemOsc 

52.  rk®  Kanton  Topf- Gebr.  Hummerkrabben,  13,50 

Tintenfisch,  Seezungefilei,  Chin.  Pilze,  Ingwer  und  GemQse 

53.  Kung  Fb  Tcpf  ( seharf )  -  Gebr.  Rind-,  Schwcin-  1 1 ,50 
HQhnerfleisch  mit  Chin.Pilze,  Bambussprosscn,  Ingwer  und  GemQse 

54.  Ma-Po-To-Fa  Tcpf  ( leicht  seharf )  10,50 

Gebr.  Schweinefleisch  mit  Tofu  .  Paprika ,  Chin.  Pilze  und  Zwiebeln 

55.  Mm®.  Curry  Tcpf  (Iriebt  seharf)  *0,50 

Gebr.  HQhnerfleisch  mit  Curry  und  GemQse 

56.  *%®  Lamm  Tcpf  l4>50 

Gebr  Lammfilet  mit  Ingwer,  Zwiebeln,  GemQse  und  schwaraer  Pfeffer 

Reistafel  Dreserlei 

514.  EiSiJrfi  Zha-San-Bao  Knusprig  geb.  Ente.  14,50 

Knusprig  geb.  HQhnerfleisch  -  geb.  Hummerkrabben  mit  sQss-saurer-SoBe 

515.  Buntes  Gedsrck  Peking  Ente  mit  GemQse.  12,80 

Geb.  HQhnerfleisch  Gong  Bao  (seharf).  -  WeiBkraut-salat.Oss 

516.  fSHong-KoagTafeS  Knosprlg  geb.  Schwelaeflet  11,50 

Gebr.  Rindfleisch  mit  Zwiebeln-  Geb.Fischfilet  mit  Ananas  (sQss-saure-ScUe) 
si7.  Kanton  Tafel  12,80 

Knusprig  geb  Ente  mit  Ananas  (sQss-sauer-SoBe) 

Rinderstcak  a  16  Kanton.  -  HQhnerfleisch  Salat 

SIS.  lW* 

Geb  HQhnerfleisch  mit  Sojasprossen  und  ErdnuBe-  SoBe 
Geb.  Rindfleisch  seharf.  -  gem.  Salat 

Ksntonesisehe  SpezialiMteu 

SIS.  xmn  Hci  Sin  Eat.  I3'50 

GerOstet  Vi  Ente  mit  Hoi-Sin  -SoBe  (  mit  Knochen ) 

520.  Kanton  Kao  Ya  Mian  13,80 

Knusprig  geb  Ente  mit  Gebr.  Nudeln  und  GemQse 

521 .  r  Kanton  Kao  Ya  Fan  *3.50 

Knusprig  geb.  Enic  mit  Gebr.  Reis  und  GemQse 

522.  SS2HK  Wu-Sien  Ji  Yi  9-50 

HQhnerflQgel  mit  Ingwer.  Knoblauch 

FQnfgewQrz  -  SoBe  ( mit  Knochen ) 

523.  r*8*S  K..Io.Zh.JiT.I 

Geb.  Huhnerkeulc  mit  GemQse  und  Spezia!  -SoBe 

524.  l7-‘° 

Gebr.  Hummerkrabben  mit  tomaten  -So&e 

525.  FaaJiaYn  ®,0° 

Geb  Rotbarech-Filet  mit  Tomaten  und  Zwiebeln 

526.  #ttW»H.ISl»R™P«l  "•00 

GerOstetc  Schweinerippchen  mit  Zitrcnen 

527.  jftM  ShaoRcu  ,,*8° 

Geb.  Spanferkel  mit  Sojasprossen  und  Pikanter  -  SoBe 

528.  358*  Jiang  Cong  Nau  10,50 

Gebr  Rindfleisch  mit  Ingwer  und  FrQhlingszwiebeln 

529.  !  M  Tsa-Tsoi  Zhu  Rob  9,80 

Gebr  Schweinefleisch  mit  Tsa-Tsoi,  Tofu  und  GemQse 

S3®,  Xing  Zhou  Chao  Ml  10,50 

GerCst  Reisnudcln  mit  verschieden  Fleisch  und  GemQse 

531.  KiSSsS  Jiang  Bao  Tang  Mian  9,50 

Nuddneintopf  mit  gebr.  Schweinefleisch,  GemQse  und  Jieng-Bao-SoBc 

532.  Kao  Ya  Tang  Mian  1 180 

Nudcineintopf  mit  geb.  Ente  und  Chin.  GemQse 


China  Restaurant 
"Xiao  " 


AdenauerHrtg  6 , 67547  Worms 
Tel:  06241-6169 
Inhaber.  Wen  Xiao 

Wamtes  Buffett  ” 

Montag  bis  Frsitag:  12:09  bis  14:30  Uhr 
Pro  Person  Euro6,80 
kinder  (4  bis  1 1  Jahre)  Euro  4,50 
Wochenede  Buffet 

Freilag  und  Samstag:19:00bis22:00Uhr 
Sonntag:12:00bis15:00LJhr 
Pro  Person  Euro  9,80  Kinder(4bis1 1  Jahre)Eur5,50 

auSer  Feiettags  _ 

_ dffmtngszdien 

Monleg  bis  Frdlog  :  11:30  bis  15:00  Uhr 
:  17:30  bis  23:30  Uhr 

Semsteg,  Sonnlag  und  Feiertage :  11:30  bis  23:30  Uhr 


Mlttags  MenO 

Monlag  bis  Freilag  von  11:30  bis  15:00  Uhr 


zu  MittagsmenQlist  Pckingsuppe  oder  FrUhlingsrolle  Inbegriffen  Euro 
ML  ***£#«  Ji  Si  Chao  Fan  5.90 

Gebr.  Reis  mit  HQhnerfleisch 

M2.  Ji  Si  Chao  Mian  6,20 

Gebr.  Nudeln  mit  HQhnerfleisch 

Xing  Zhou  Chao  Mi  2.™ 

Gebr.  Reisnudcln  mit  HQhnerfleisch,  Schinken,  Krabben  und  GemQse 
M4.  X  S  Babi  Panga  7,80 

GerOstetc  Schweinefleisch  mit  ingwer  und  Knoblauch  -  Chilli  -  SoBe 


MS.***#  Gu  Lao  Ron 

Geb.  Schweinefleisch  mi!  Ananas  und  sQss  -  sauer  -  SoBe 
M6.  TlanSaaaYu 

Geb.  Fischfile  mit  Ananas  und  sQss  -  sauer  -  SoBe 
M7.tf*»S  ShenShuiJi 

Chop-Suey  HQhnerfleisch  mit  verschieden  GemQse  SoBe 
KaLiJi  (!dsht  seharf) 

Gebr.  HQhnerfleisch  mit  Curry  und  GemQse  ka 
MS.  Zha  Ji  Tiao 

Knusprig  geb.  HQhnerfleisch  mit  GemQse  und  sQss  -  sauer  -  SoBe 

MIC  Ya  Cal  Niu 

Gebr.  Rindfleisch  mit  Sojasprossen 

Mil  358*  Jiang  Cong  Niu 

Gebr  Rindfleisch  mit  Ingwer  und  FrQhlingszwiebeln 

Mi:#**  Yang  Ceng  NSu 

Gebr.  Rindfleisch  mit  Zwiebeln 

ASle  Spulsen  such  zum  MStnehmen 
Prels  slnd  Inkl.  f  6%  MwSt 


6,50 

6,60 

6.50 
6,90 
6.60 
7,00 

7.50 
6,90 


Sulol o 


Mlttags  Men 

M13.&£P!.  Bo  Luc  Yn 
Knusprig  geb.  Ente  mil  Ananas  und  sUss  -  saurcr  SoBe 
.ShenJInYn 

Knusprig  gcb.  Enlc  mit  GcmOse  und  pikamer  SoBe 
ShuEngDong,ll 

Gebr.  Hubnerfleisch  mit  Chin.  Pilzcn  und  Bambussprossen 
Gong  Bao  Zhu  (scharf) 

Gebr.  Schwcincfieisch  Gong  Bao  mil  GcnUlso 
M17.  ASJfcfc.  Ba  Baa  La  Jiang 

Acht  Kostbarkciten  mit  verschicdem  Fleisch,  Krabbcn  und  Gemllse 


M18.$fr$3.  Ojeo  Shen  Jin  -  Vegetarische Gemllse  Platte  6,00 

Suppen 

1.  Ye  Nsl  Ji  TangCurry  2,50 

Hohnerflcischsuppc  mit  Kokosmilch 

2.  Fan  Jla  Tsngt An  2,50 

Tomatensuppc  mit  Rindfleisch 

3.  St'S*  Yun  Tun  Tang  2,80 

Wanlansuppe  mis  Teigtaschen 

4.  Bel  Jlng  TangO  2,50 

Peking  Suppe 

5.  Su  Ml  Tsngmlt  2,60 

Mcissuppe  mit  HUhnerfleisch 

6.  t$3Ea  Zha  Cal  Tangerll  2,70 

Zha-Cai  Suppe  mit  Schweinetlcisch  und  Glasnudeln 

7.  Z!  Cal  Tangabbe  3,50 

Sectangsuppe  mit  Krabben 

8.  frlfc®  Shen  Cal  Tn ng)  Ml  2,80 

Gemllsesuppe  mit  Chin,  Pilzene 

9.  r*a  Guang  Dong  TiingMIan  8,50 

Kanton-Suppe  Spezial(fUr  2  I’ersonen)  mit  Hummerkrabben,  Rind 
Schwein-,  HUhnerfleisch,  Tsa-Tsoi,  Tofu  und  GemUse. 

Vorspaise 

10.  Kanton-Platto  7,80 

Geb.  Hummerkrabben,  Wantan,  Komon-Rollcn  mit  suss-saurer  SoBe 

11.  Chuan  shao  JI  Yl  4,20 

Gardstete  HUhnerflUgsl  ( mit  Knochan  )nd 

12.  TtfeBS  You  Yu  Quan  4,00 

Tinlenflschringe  mit  sU8s-J,aurer  Bolie 

13.  ShaoRouPal  5,20 

Gerdstete  Sehwalnerlppchon  mil  Zltronansolie 

14.  Guan  Dong  Juan  2,50 

Kanton-Rolle 

16.  Chun  Juan  2,20 

FrQhlingsroll®  ( Loempla ) 

16.  fffr  X!a  Plan  2,20 

Krabbenbrc?  ( Kroeposk ) 

17.  Xiao  Chun  Juan  2,50 

Vegetariseho  FrOhllngsrolta 

18 .  ZhaYunTun  3,80 

Geb.  Wan-Tan  mit  sllss-asiurer  Solie 

18.  J!  Shs  Dlu  4,50 

HUhnarspieS  mit  Erdnuli  Sofia 

20.  Ha  Gaunrja  3,20 

GedSmpfta  Talgtaschan  mit  Hummerfollung 


21 .  SSIfe  S!u  Mai  -  gedtimpfte  Teigtaschen  mit  FlalsohfUllung  3,20 


Euro 

22.  ;  JI  Slltt  La  4,50 

HUhnerf  i  i&lat 

23.  frSS.'H  Shen  Cal  Sha  Ua  Gemmchtef  -  Salat  2,80 

24.  £:&,"  Yn  Cal  Sha  La  2,50 

Sojaspro:  j  „  lilt 

26.  1  Fa  Jlo  She  l.a  Tomatan  -  Salat  2,80 

28.  Xlu  Ron  Sha  Lii  6,00 

Krabben  -  •  •  i  I 

(iebrntsn  Reis 

27.  $£  •  '  Si  Chao  Fsn  8,00 

Gabr,  Rel'.'  itunnerflelnch 

28.  -I  Nutii  Goreng  (  loicht  scharf  )  9,00 

Gebr,  Re  ■  i  Kisbben,  Schiikom,  HOImerf leisch,  SpieB  und  Curry 

29.  if {Z‘:  I  v.  >'(i  Ren  Chao  Fan  9,50 

Gabr,  Rei  ,  ■  Kinbban 

30.  21m  Kou  Chao  Fan  7,80 

Gebr.  Rel  ..  >  :  ;i:h, velneflelsch 

31.  jfeifl'H1.  ’Oil  Xla  Chao  Fen  12,80 

Gebr,  Rei  m  Hurmc'rkrabben 

Gebraten  Nudeln 

32.  JCSHS'I'D  J:  Rou  Chao  Mian  8,30 

Gebr,  Nui  nln  ill  i-:hnerflelsch 

33.  ^3(5' I  ii  hiiml  Goreng  (lelcht  scharf  )  9,30 

Gebr,  Nu<  nm  nit  Krabben,  Schinkan. 

HUhnsrfle  •  fliutiB  und  Curry 

34.  iFfc'Jl’B  '  m  Ren  Chao  Minn  9,60 

Gebr,  Nut  mu  nit  Krabben 

36.  Km  Rou  Chao  Miun  8,80 

Gabr,  Nut  in 1  nit  R  ntlflelech 

38.  o  Du  Xla  Chao  Mian  13,00 

Gebr,  Nui  nln  nit  l-  jmmerkrabben 

37.  #>#;|fi  Chao  Mi  Fen  9,50 

Spezlal  fli  in  Itulsnudoln  mit  Hlihnarflaloch.  Schlnken  und  Krabben 

Sohveinefleisoh  Gerichte 

38.  frz|C.ii  I ,  Chop  Suey  Zhr  8,50 

Gebr.  Scl  t  leisch  rail  Gemllse 

SB.  I :  Gl  im  Flao  Zhu  (  scharf  )  9,00 

Gebr,  Scl  \  loisch  mit  GemUse  md  CnshmmUssen 
40.  R4Mif$  lim  ing  Dong  Zhu  9,00 

Gebr.  Scl  >  loisch  mit  Chin.  Pl-lzen  und  Bambussprossen 

dm  Zhu  Diao  9,00 

Knusprig  i  :>< hseinefleisch  mi*  Ar.anitfi  und  stlss-saurer  SoBe 

42.  1  Gu  Lao  Rou  8,50 

Panlertes  fit  it  .  i  neflelsch  mit  Ananas  und  sUss-saurar-SoBe 

43.  fiSH'li1  I  i  i  Li  Zhu  (  lei cli,  scharf  )  8,50 

Gebr,  Schwi  i  MHuch  mil  Curry  und  Gamllso 

44.  |'i  ho  Luo  Zhu  8,80 

Gebr.  Scl-  loisch  mit  Ananns,  Gemllse 

Knoblaud  >  -saute,  scharf) 

46.  [hHS  ‘  H*o i  -Gnu  -Yuk  9,00 

Gerdstetc-  :  iwolneflalfflffl  mit  Wollskraut,  Lauch  und  Ingwer 

49.  X  1*1  llabl  Ponga  9,20 

Gerdstote  i  i  i ,  'olneflBlach  mit  Ingwer  und  Knoblauch  -  Chilli  SoBe 

47.  TMFWlfl  Hu  Hr  Zhu  8,80 

Gebr.  Sch'.vi  i  laiuch  mil  Morcheln  und  Bambussprossen 


( i  id  1 1  -  'h  (.erlohte  Euro 


48,  fr* 

:l  ,p  luoy  Nln 

9,00 

Gebr.  Rlr- 

.  ,t  ■  -  r  i6 

49.  %“ 

'  i  i  m  i  'liu  ( soh.irf ) 

9,20 

Gebr.  Uir 

i  '  je  und  CfshewnUssen 

68.  1 . 

.  ti  Mu  i  Nln 

9,50 

Gabr  Rlr  ■ 

;  i  ■  ,|  Ho  ccdil  und  Knoblauch 

61.  BUM 

ilu  111  -  'll  Nil!  (schorf) 

9,00 

Gabr.  Rim 

i  P'optllM  liambussprossen 

62.  ft  ' 

Ti  '(1  Nln 

9,00 

Gebr  Rlr- 

,  ■  ,i  .  weheln 

63.  KllW 

l'ii  il  Mu  |  leiuht  scharf ) 

9,00 

Gebr.  Rlr"  t 

,  .  ii  IiriyunCl  GainUse 

64. 

in:  .ua Nlu 

9,20 

Gabr.  Rlr- 

1  i  l-'il  iMU'lllllS, 

GamOse 

,  jl;i  hi  h  -  :>,isa  saure,  achBrl ) 

65.  ttMt 

'•.hi  Jliic- Mlu 

9,00 

Gabr.  Rlr- 

,  i  ini'  .'id  w  uzbohiien  -SolJe 

und  Gem 

l  cltt  »  Imrl) 

65.  -Tm; 

'ti  Ca<  Nlu 

9.00 

Gabr.  Rliv  t 

i  i  mi';  .'lojanprofisert 

Itulim-riUlsch  Gerichte 

S7.#1-‘ 

'  •  ig  Him  .11 

8,80 

Gebr,  HUlu 

.  mu  G  emllse  und  Mundeln 

58.fr  A' 

1  -jp  Su«:y  ill 

8,50 

Gebr.  HUlu 

•  ,'r  mil  Gemllse 

59. 

nr  fin  iJI  (scliarl) 

8,80 

Gebr,  HUlu 

•  mil  Oemiise  und  Cnshewmissc 

60.  £8' 

.  DO  Gu  JI 

9,00 

Gebr.  Hlili , 

.oil  nil  Chin  PILicu  uml  Bambussprossen 

Hill  JI  Man 

9,00 

Knuspng  ■ 

l  i  -  -illoisch  mit  .Ananas  und  suss-saurer  SoBe 

62.  &  W ' 

i  mo  Lun  Z lie  JI 

9,80 

Gegrlllles 

l  i-  i  .in  hen  nui  Ananas  sllss-snurer  SoBe 

63.1 ftIQgi 

FIJI  (loicht ochurF) 

8,50 

Ocbr,  HUlu  . 

nlit  C'-rry  -  -  "Be  find  Gemtlse 

64.  SiilXi 

t  t  lino  JI  (Iclcln  schai’0 

9,80 

Gegrlllu- 

lil,  luhen  mu  SonvBrrzbolinen  und  GemUse 

65. 

i  d  ilZhaJI  (lelcht  scharf) 

9,80 

Gegrilll« 

,  ini,  when  mil  Sojaprossen  und  ErdnnB-Sofle 

66.  $>-£> 

-  ,  i  Dlu  JI 

8,80 

Hlllincrspi 

■  on  i|>ar;ven  und  ErtlnuQ-  SoBu 

67.  Si:' 

-  ■  ,u  lien  Zha  JI 

10,50 

Gegrlllles 

■  (nhnehen  mil  Mundel  und  GemUse 

68. 

•in  i  i  .11 

8.80 

Gebr,  HUlu 

i  m  Murchchi  und  Bumhussprossen 
F.nlc  Hcrichte 

69.  rw" 

i  miltin  F.mc 

12.80 

Knuspn?  • 

,  ■  i,  .  Sc.iaspross-rn  und  Pfluumen  •  SoBe 

12,80 

70.  ATifl  ; 

:  i  B.'ii  Ente 

Knusprig ; 

i  ,  urei  Sorter  Fleisch  und  GemUse, 

(lelcht  c 

^  ) 

71.4HS1  ■ 

i  ■  in*  .in  Elite 

12,80 

Knusprig  j 

CluM,  Pilzcn  und  Uahibussprossen 

72.  frAF  1 

•  , no  Suey  Ente 

11.80 

Knusprig  i 

>  ;  i  Ul  llUSll 

